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1. Prezentul CAIET DE SARCINI se referd la producerea vinurilor cu indicatia
geografica protejatd ,,STEFAN VODA”.

2. Denumirea care beneficiazi de protectie

Denumirea cu indicatia geografici protejata ,,STEFAN VODA” (in continuare -
IGP ,,STEFAN VODA?”) se atribuie vinurilor obtinute din struguri produsi in aria geografica
delimitatd pentru aceastd denumire, cu conditia respectdrii tuturor prevederilor din prezentul
Caiet de sarcini.

3. Delimitarea ariei geografice pentru fabricarea vinului cu indicatia geografica
protejati ,STEFAN VODA”

Aria geografica pentru producerea vinurilor cu indicatia geografica protejatd ,,STEFAN VODA?” se intinde
pe un teritoriu geografic delimitat, ce are o suprafatd de 10 mii ha si cuprinde localitéile din raioanele Causeni,
Cimislia, Basarabeasca si Stefan Voda. Suprafata totald a ariei geografice este de 40 mii ha.

Harta delimitarii ariei geografice conform anexei nr.1.

4. Elementele care justificd legitura dintre calitatea si caracteristicile vinurilor cu
indicatia geografici protejati ,STEFAN VODA” si aria geografica

4.1 Calitatea, reputaia si caracteristicile vinurilor cu indicaia geograficd protejata
»STEFAN VODA” produse in aria geografica delimitatd se datoreazd in mod esenfial mediului
geografic, cu factorii sdi naturali §i umani.

4.2 Factorii naturali caracteristici ariei geografice delimitat sunt: altitudinea - 120-160 m;,
insolatie intensa in decursul anului - 2270 ore; soluri castanii i podzolice, cernoziomuri
obisnuite si carbonatate bogate in humus (150-190 t/ha) si microelemente.

Varietatea distinctd de situatii topoclimatice: temperatura medie anuald plus 10-11°C;
suma temperaturilor active - 3100-3250 °C; suma precipitatiilor anuale - 390-450 mm; suma
precipitatiilor active - 250-300 mm.

Predomini 3 forme de relief: cAmpii, coline si terase de-a lungul raului Nistru. O forma
de relief specifica reprezinta unitatea dintre vai si dealuri.

Clima este influentatd de briza dinspre Marea Neagra si de rdul Nistru. Datorita
microclimei, care se formeaza sub influenta suprafetei acvatice a raului Nistru, cultivarea vitei de
vie , mai cu seama a soiurilor cu bob negru, aici este raspanditd de veacuri.

Totalitatea factorilor pedo-climatici favorabili din aria delimitatd asigurd condifii
optimale de maturare a strugurilor.

4.3 Plantatiile viticole beneficiazd de expozitie predominant vestica, esticd si nord-estica,
cu exceptii sud-estica.

4.4 Factorul uman de-a lungul anilor a influentat pozitiv dezvoltarea viticulturii si
vinificatiei in aria delimitata.

4.4.1 Conform datelor din literatura de specialitate regiunea de Sud a Basarabiei se
evidentia cu o Tnaltd culturd a viticulturii i vinificatiei. In anul 1893 in s.Purcari a fost deschisd o
scoala agricold cu terenuri experimentale, in care viticultura si vinificatia aveau prioritate si care
a fost condusa de cunoscuti agronomi si vinificatori, printre care A. Sahnazarov si
X. Brunovschii. La sfirsitul secolului al XIX-lea viticultura ia 0 mare amploare in satele Purcari.
Olanesti, Crocmaz, Tudora. Rascaieti si Talmaza.

442 In aceastda reginune se implementau procedee tehnologice noi, care permiteau
ameliorarea calitatii vinurilor. La intreprinderile mai mari strugurii erau sortati — se indepartau
boabele afectate si strugurii nematurati, se recoltau si se prelucrau separat strugurii de pe partea
superioara si inferioard a pantei. Boabele se zdrobeau, in general, numai dupa desciorchinare. In



anul 1891 X. Brunovschii a demonstrat un procedeu si un dispozitiv de prelucrare a butoaielor de
stejar cu vapori de apa. Vinificatorii cu experientd utilizau cultura de drojdii locale obtinutd din
soiul Rra neagra, produceau vinuri de cupaj din diferite soiuri (D. Pozdneacov, 1898).

4.4.3 Datele stiintifice (P. Ungureanu, 1960, P. Macarenco, 1988) demonstreaza, cé soiul
Rara neagrd se cultiva din vremuri stravechj in multe localitdti din Moldova, dar cele mai bune
si renumite vinuri din acest soi, care se realizau la cele mai finalte preturi, se obtineau in
localititile Purcari, Rascaieti, Leuntea, Talmaza si Causeni — toate din aria delimitatd pentru
IGP “STEFAN VODA” .

Aceastd arie geografica s-a proslavit din vremuri mai vechi cu vinurile sale rosii — de soi
si de cupaj, care au dus faima tarii in lume.

In cadrul Asociatiei activeaza cea mai veche vindrie din Moldiva fondata in anul 1827 —
IM Vinaria Purcari SRL.

Tehnologia clasicd imbinata reusit cu elemente ale tehnologiei moderne, ce se transmite
prin traditie din generatie in generatie, permite mentinerea calitatii vinurilor la un nivel inalt.

5. Caracteristicile plantatiilor viticole si tehnologia de cultivare a vitei de vie

5.1 Caracteristicile plantatiilor

Plantatiile viticole trebuie sa respecte urmétoarele cerinte:

1) plantarea — se efectueaza in baza proiectului de infiintare a plantatiei viticole, executat
conform cadrului reglementat in vigoare. Infiintarea plantatiilor se face cu material saditor viticol de
categoria biologica ..certificat” si “standard”;

2) densitatea plantatiilor viticole infiintate pind la 01.06.2018 trebuie sa fie de cel putin
1904 butuci la hectar; la infiintarea plantatiilor viticole dupa 01.06.2018 numarul de butuci
plantati la hectar trebuie sa constituie minim 3200;

3) forma de conducere a butucului - cordon orizontal bilateral cu una sau doud tulpini
sau unilateral, forma combinatid semiprotejata, evantai unilateral, moldoveneasca unilaterala sau
altele, care asigura o dezvoltare normala si durabila in timp a butucilor;

4) golurile in plantatiile viticole — cel mult 15 % ;

5) puritatea soiului — cel putin 85 %.

5.2 Tehnologia de cultivare a vitei de vie

Tehnologia de cultivare a vitei de vie se reglementeaza conform metodelor si regulilor
dupd cum urmeaza:

1) intretinerea plantatiilor de vita de vie se efecueaza in conformitate cu bunele practici in
viticulturd ce asigura obtinerea materiei prime de calitate inalta;

2) regulile de taiere a vitei de vie se realizeazd conform metodelor traditionale folosite in
aria geografica delimitatd “STEFAN VODA”. Incarcatura de rod (numarul maxim de ochi viabili la
butuc) se va stabili pentru fiecare soi in parte in urma analizei de viabilitate si fertilitate astfel, incat
productia de struguri si nu depdseasca cantitatile prevazute in capitolul 7 din prezentul Caiet de
sarcini. in cazul, in care se constati ci productia de struguri realizatd depageste limita maxim
admisa, se va efectua normarea incarcaturi (recoltei) in cursul perioadei de vegetatie, precum si
prin Inlaturarea strugurilor in perioada de pre-maturare;

3) fertilizarea solului se face prin administrarea ingrasamintelor organice o data la 5-6 ani,
precum si prin administrarea de ingrasaminte chimice in doze moderate;

4) in plantatii se va asigura o protectie fitosanitara eficienta pentru realizarea unei stdri de bund
sanitate a recoltei; selectarea preparatelor pentru combaterea bolilor si daunatorilor se va efectua in
baza recomandarilor specialistilor din domeniul protectiei plantelor. In toamnele ploioase, cu pericol

de atac de mucegai, se recomanda aplicarea desfrunzitului partial in zona strugurilor la butucii cu
suprafata foliard bogata;

5) irigarea: admisa numai in anii secetosi, la decizia autoritafii de reglamentare in omeniul
vitivinicol, atunci cand continutul apei in sol pe addncimea de 100 cm scade la 50% din
intervalul umiditatii active (IUA), prin folosirea unor norme moderate de udare (400-600 m’/ha).



5.2 Conservarea peisajului viticol: in plantatiile din aria delimitat a indicatiei geografice
protejate , STEFAN VODA” producatorii au obligatia de a asigura conservarea amenajarllor pedo- si
hidroameliorative existente pe suprafetele pe care le detin. In acest scop ei trebuie sa asigure
intretinerea taluzurilor pe terenurile terasate, curatarea si repararea canalelor de dirijare a apelor pe
versanti, conservarea cailor de acces, a drumurilor de exploatare si a zonelor de intoarcere.

6. Soiurile de struguri

Soiurile de struguri care pot fi folosite pentru obtinerea vinurilor sunt urmétoarele:

Soiuri albe: Chardonnay, Sauvignon, Pinot gris, Pinot blane, Riesling de Rhin, Aligote,
Feteascd alba, Feteascd regald, Rcatiteli, Traminer roz, Muscat Ottonel, Viognier, Viorica,
Legenda, Riton, Sortiment alb (care provine din diferite asamblari din soiurile albe mentionate) .

Soiuri rosii: Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot, Malbec, Pinot noir, Saperavi,
Feteasca neagrd, Rard neagrad, Sirah, Montepulciano, Pinot Meunier si Gammay Freaux,
Sortiment rosu (care provine din diferite asamblari din soiurile rosii mentionate).

Se admite utilizarea soiurilor cu bob negru Carmenere, Petit Verdot si Albernet 1in
cupajul vinurilor rosii de soi in proportie de maxim 15 % dupa volum*,

7. Productia maxima de struguri la hectar

Productia maxima de struguri la hectar trebuie sa constituie:
1) 12,0 t/ha - pentru soiurile de struguri destinate producerii vinurilor albe si roze;
2) 10,0 t/ha - pentru soiurile de struguri destinate producerii vinurilor rosii.

8. Cerinte fata de calitatea strugurilor la recoltare

1) Strugurii destinati producerii vinurilor trebuie sa fie sanatosi, curati, cu boabele nezdrobite.
2) Concentratia in masa a zaharurilor in struguri la recoltare trebuie si fie de cel putin:
- pentru vinurile albe si roze - 185 g/dm’;
- pentru vinurile rosii - 195 g/dm’.
3) Recoltarea strugurilor este efectuatd preponderent manual,
Se admite recoltarea mecanizatd a strugurilor §i transportarea recoltei in condifii ce
permit pastrarea calitatii acesteia.
4) In cazul cind, in plantatia viticold de baza se atesta butuci de soiuri amestec, diferite
dupa culoarea boabelor, culesul acestora se efectueaza obligatoriu separat.

9. Randamentul in vin

Randamentul in vin exprimat in decalitri la o tona de struguri (dal/t) la producerea vinurilor
cu IGP ,STEFAN VODA” trebuie si fie de cel mult 60.

Volumul indicat se referd la cantitatea de vin materie primad brut inainte de oricare
imbogitire, obtinut dupa inlaturarea sedimentului de drojdii si a altor burbe.

10. Tehnologia de fabricare a vinurilor

Incaperile pentru vinificare, conditionare, maturare si depozitare trebuie sa fie folosite
numai in scopul de producere a vinurilor s$i mentinute in conditii sanitaro-igienice
corespunzitoare in conformitate cu cerintele actelor normative, aprobate de catre Guvern.

Culesul strugurilor se efectueaza la maturitatea tehnologica, dictatd de tipul de vin care
se doreste a fi obfinut, in functie de continutul in zaharuri a strugurilor la recoltare, determinat
prin urmérirea mersului coacerii si a altor indici de calitate stabiliti la descretia vinificatorului.

. Transportul strugurilor de pe plantaiile de vita de vie la intreprinderile de prelucrare se
efectueaza cu unititi de transport auto sau cu alte tipuri de transport in bene de otel inoxidabil,
(sau de metal protejat cu materiale inerte), cosuri, lazi sau containere din lemn sau alte materiale

4 .



admise pentru utilizare. Inaltimea stratului de struguri in bena de transport trebuie sa fie de cel
mult 70 cm. Itervalul de timp de la cules pina la prelucrare nu trebuie sa depdseasca 4 ore
pentru a evita oxidarea strugurilor.

Prelucrarea strugurilor trebuie sa fie efectuatd cu evitarea operatiilor mecanice brutale de
supra-zdrobire si fardmitare a ciorchinilor si a semintelor. Se interzice folosirea pompelor cu piston
(PMN-28) la transportarea mustuielii.

Desciorchinarea este obligatorie. Zdrobitul strugurilor trebuie sa favorizeze eliberarea

sucului si a componentelor utile din pulpa si pielita in timpul fermentatiei.

Maceradrii mustului pe bostindg este supusa mustuiala provenita din soiurile aromatice albe,
timp de la 2 pana la 48 h cu omogenizarea periodica a acesteia in scopul extragerii substantelor
aromatice. Se admite enzimarea bostinei.

La producerea vinurilor roze se efectueazd macerarea pe bostina sau macerarea-fermentarea
de scurtd duratd, macerarea carbonica a strugurilor sandtosi, presarea directa a strugurilor intregi
sau zdrobiti sau scurgerea partiald a mustului din bostina proaspata.

Fermentarea - macerarea mustuielii se realizeaza la soiurile rosii in vase speciale (cuve
autovidante, cianuri din stejar, reactoare, vase cu doud camere, fermentatoare sub presiune de
CO,, fermentatoare rotative sau alt utilaj permis pentru acest procedeu tehnologic).

Se admite in timpul macerarii mustului utilizarea preparatelor enzimatice pectolitice si a
taninelor pentru fixarea culorii la decizia laboratorului intreprinderii.

Presarea bostinei se va face numai cu prese pneumatice cu actiune discontinud. Se
interzice folosirea preselor cu actiune continua la prelucrarea strugurilor destinati obtinerii
vinulor cu IGP ,STEFAN VODA”.

Se admite, la producerea vinurilor rosii, scurgerea mustului ravac pe cale gravitationala
la scurgatoare dinamice, snecul carora are diametrul mare si turatie mica .

Sulfitarea se va face asupra strugurilor, mustuielii sau mustului i va asigura un continut
de pana la 100 mg/dm’ dioxid de sulf total.

Asamblarea se face numai intre mustul ravac si cel de la presarea primei fractii de presa.
Limpezirea mustului la fabricarea vinurilor albe si roze este necesara si recomandata.

Bentonizarea sau enzimarea mustului se admite dupd transvazarea lui in vasele de

limpezire. Nu se recomanda bentonizarea mustului obtinut din soiuri aromate.

Decantarea mustului se face dupa limpezirea lui.

Administrarea de levuri se efectueaza in vasele de fermentare sub forma de maia sau de
levuri liofilizate si trebuie sd asigure o populatie viabila de levuri specializate.

Supravegherea si conducerea fermentafiei se va realiza prin controlul permanent al
temperaturii, pentru a o mentine sub 18°C la vinurile albe si sub 28°C la vinurile rosii. La
vinurile din soiuri aromate si cu arome subtile se va conduce fermentatia sub 17°C.

Vinurile rosii se trag de pe depozitul de drojdii imediat dupd finalizarea fermentatiei
alcoolice.

Fermentarea malolacticd pentru vinurile rosii este obligatorie. Continutul in acid malic Tn
vinurile rosii inainte de imbuteliere nu trebuie si depédseasca valoarea de 0,5 g/dm3.

Operafiunile de depozitare, ingrijire si condifionare a vinurilor se vor efectua. evitdndu-se
contactul cu aerul, iar stocarea si pastrarea vinurilor se va realiza la temperatura de la plus 5 °C
pani la plus 20 °C in conditii ce exclud patrunderea razelor solare directe.

Imbutelierea se va face obligatoriu in conditii sterile, la rece.

11. Procedee tehnologice interzise

La fabricarea vinurilor sint interzise urmatoarele procedee tehnologice:
1) tratamentele de cleire albastrd (demetalizarea cu ferocianura de potasiu);
2) utilizarea acidului sorbic si a sorbatului de potasiu;
3) pasteurizarea vinurilor materie prima la toate etapele de producere”.



12. Descrierea vinurilor cu IGP ”STEFAN VODA” - tipul, caracteristicile organoleptice si

fizico- chimice

12.1 Tipul produsului

Indicatia geografica protejati ”STEFAN VODA? este rezervati vinurilor albe, roze si rosii seci si

demiseci.

Vinurile pot fi de soi, din sortimentul de soiuri, care provine in diferite asamblari din soiurile

mentionate la capitolul 6 si de cupaj.
12.2 Caracteristicile organoleptice

Caracteristicile organoleptice ale vinurilor trebuie sa corespunda soiului sau sortimentului de soiuri de

struguri utilizate la producerea lor.

Vinurile trebuie sa fie séndtoase, fard defecte de miros si gust, limpezi, fara sediment si particule in

suspensie.

Vinurile albe poseda o culoare de la alb-verzui pina la galben-auriu. Buchetul este complex si
elegant, marcat cu preponderentd de arome florale imbinate reusit cu cele de fructe proaspete (in dependenta de
soi sau de sortimentul de soiuri utilizate), gustul — echilibrat, plin, fructat, racoritor.

Vinurile roze se caracterizeaza cu o gama larga de culori — de la roz-pal, de petale de maces, somon
pina la culoarea de zmeura, buchetul se distinge prin arome de fructe si pomusoare proaspete (piersici, caise,
zmeurd, capsuni s.a.), gustul este moale, fructat, racoritor, cu multa prospetime.

Vinurile rosii poseda o culoare de la rosu-rodie la rosu visiniu, cu nuante caramizii in cazul
vinurilor maturate, in buchet predomina nuantele de fructe rosii si pomusoare - vigine, coacdza neagra,
zmeura, prune uscate si de condimente (in dependenta de soi sau de sortimentul de soiuri utilizat), gustul —

extractiv si bine structurat, plin, fructat, catifelat, rotund.

In cazul contactului vinului rosu cu lemnul de stejar intensitatea nuantelor de stejar in aroma
si gust nu trebuie s prevaleze asupra particularitdtilor de soi pentru a nu afecta personalitatea vinului si

a nu diminua tipicitatea lui.
12.3 Caracteristicile fizico-chimice

Caracteristicile fizico-chimice ale vinurilor si indicii de inofensivitate trebuie s
corespunda cerintelor actelor normative, aprobate de catre Guvern si celor expuse in tabelul 3.

Tabelul 3
Caracteristici Conditii de admisibilitate
1 2
Concentratia alcoolicd, % vol. Min.:
-vinuri albe si roze 11,0
-vinuri rosii Ll

Concentratia in masa a zaharurilor, g/dm’;

- pentru vinurile seci

- pentru vinurile demiseci

Max. 4,0 sau max. 9,0 cu conditia ca aciditatea
totala, exprimata in grame pe decimetru cub de
acid tartric, sa nu fie cu mai mult de 2 g sub
concentratia in masa a zaharului rezidual

Max.12,0 sau max.18,0 cu conditia ca aciditatea
totala, exprimata in grame pe decimetru cub de
acid tartric, sa nu fie cu mai mult de 10 g sub
concentratia in masd a zaharului rezidual

Concentratia in masa a acizilor titrabili, exprimata

in acid tartric, g/dm’
- vinuri albe si roze

- vinuri rosii

50-7,0

4,5-5,8




Continuarea tabelului 3

1 s

Concentratia in masa a acizilor volatili, exprimata Max.:

in acid acetic, g/dm? 1,0

- vinuri albe si roze " 1,2
- vinuri rosii

Concentratia in masé a extractului sec nereducator,

g/dm’ Min.:
-vinuri albe si roze ' 16
-vinuri rosii 18

Concentratia in masa a dioxidului de sulf total, Max.:

mg/dm’

- vinuri albe si roze 200
- vinuri albe si roze cu concentratia in masa a
zaharurilor egald sau mai mare de 5 g/dm’ 250
- vinuri rosii 150
- vinuri rosii cu concentratia In maséi a
zaharurilor egald sau mai mare de 5 g/dm’ 200

13. Conditii de ambalare

13.1 Vinurile cu IGP “STEFAN VODA?” pot fi comercializate doar imbuteliate (ambalate).

Livrarea in vrac a vinurilor materie prima cu IGP “STEFAN VODA” poate fi efectuatd doar
intre unitatile vinicole membre ale Asociatiei Producétorilor de Vinuri cu IGP “STEFAN VODA”
luate in evidentd si sub supravegherea Oficiului National al Viei si Vinului.

13.2 Imbutelierea vinurilor cu IGP “STEFAN VODA?” poate fi efectuatd numai in aria
geografica delimitata “STEFAN VODA?”, in butelii de sticld cu capacitatea de 0,75 | sau cu alta
capacitate conform documentelor normative in vigoare, prin metoda sterila, la rece.

Se admite, sub supravegherea Oficiului National al Viei si Vinului, imbutelierea vinurilor in
altd arie geograficd numai pentru producdtorii, care detin in proprietate sectie de imbuteliere in aria
respectiva.

1k & %illchiderea ambalajelor se face cu dop de plutd sau cu dopuri din alte materiale admise in
comertul international, pe care este inscrisd denumirea producatorulul Dopurile de pluta tip aglomerat
simplu sunt interzise la imbutelierea vinurilor cu IGP "STEFAN VODA”.

14. Reguli specifice de etichetare ale vinurilor cu indicatia geografica protejata
”STEFAN VODA”

Etichetarea ambalajului vinurilor cu indicatia geografica protejati ,,STEFAN VODA”
se efectueazd conform actelor normative, aprobate de catre Guvern si contine indicatii obligatorii
si facultative..

Ambalajele vinurilor cu IGP »STEFAN VODA” sunt dotate in mod obligatoriu cu etichete
principale. Aplicarea contraetichetei este optionald.

14.1. La etichetarea vinurilor cu indicatia geografica "STEFAN VODA” se folosesc
urmadtoarele indicatii obligatorii:

a) denumirea sau marca sub care este comercializat produsul;
b) denumirea categoriei de produs;
¢) mentiunea "Indicatie geografica protejata "STEFAN VODA”;
d) concentratia alcoolica, valoarea (cifra) urmata de “% vol.” si poate fi precedatd de abrevierea
“alg™
- e) volumul nominal al produsulm continut de butelie exprimat in decimetri cubi (dm ), litri (1),
centimetri cubi (cm® ) sau mililitri (ml);




f) mentiunea “Produs in Moldova” sau “Fabricat in Moldova” (se admite inlocuirea cuvantului
,Moldova” cu cuvintele “Republica Moldova”);

g) menfiunea — “contine dioxid de sulf” sau ,,contine sulfiti”;

h) data ambalarii (ziua, luna, anul);

i) numarul de identificare a lotului, precedat de mentiunea “L”;

j) denumirea si adresa producéatorului/imbuteliatorului.

Indicatiile obligatorii se expun in acelasi cdmp vizual pe recipient, astfel incat sa poata fi citite
simultan, férd a fi necesara intoarcerea ambalajului si se disting in mod clar de textul sau imaginile
adiacente. Exceptie poate face data ambalarii, numarul lotului si mentiunea “contine dioxid de sulf”
sau “contine sulfiti”, care pot apdrea in alte cdmpuri vizuale pe recipient.

Mentiunea "Indicatie geograficd protejata ”STEFAN VODA?” trebuie sa fie inscrisd cu
caractere, avind o indltime de cel putin 2 milimetri si plasatd in cdmpul vizual central al etichetei
principale.

14.2 . La etichetarea vinurilor cu indicatia geografica ”STEFAN VODA” pot fi folosite si
urmatoarele indicatii facultative:
a) anul de recoltd, cu conditia ca vinul sd provina in proportie de cel putin 85 % din anul indicat;
b) denumirea unuia sau a mai multor soiuri de struguri utilizati la producerea vinului cu
urmatoarele precizari:

- in cazul in care se mentioneaza doar un singur soi de struguri sau sinonimul acestuia, cel
putin 85 % din cantitatea de struguri utilizati trebuie sa fie din soiul respectiv;

- in cazul in care se mentioneaza doud sau mai multe soiuri de struguri sau sinonimele
acestora, 100 % din vin trebuie sa fie produs din aceste soiuri; soiurile se indicd in ordinea
descrescatoare a ponderii lor in produs si cu caractere de aceeasi dimensiune;

¢) mentiuni referitoare la diferite metode de productie;
d) denumirea si adresa importatorului;
e) codul de bare al produsului.
Indicatiile facultative pot fi inscrise fie pe eticheta principald, fie pe contraeticheta.
Se recomanda aplicarea pe etichetd sau contraeticheta a logo-ului IGP ”STEFAN VODA”,

15. Categoriile de control

Producerea strugurilor si a vinurilor cu IGP ?STEFAN VODA?” prevede efectuearea
urmatoarelor tipuri de control: autocontrol, control intern si control extern.

15.1 Autocontrolul: fiecare producétor trebuie sa duca autocontrolul activitatilor
sale si sa respecte trasabilitatea produsului la toate etapele de producere. Producatorul este
obligat sa {ina evidenta activitatii sale in conformitate cu cerintele actelor normative, aprobate de
catre Guvern.

15.2 Controlul intern: se realizeaza de catre Comisia de Control Intern si Etica si
Comisia de Degustare a APV cu IGP "STEFAN VODA?”, care verifica conditiile de producere
(plantatiile viticole, vinariile, calitatea vinurilor) in conformitate cu planul de control intern.
Acest control are scop pedagogic (educativ), de acordare a consultantei adecvate la necesitate si
de elaborare a unor masuri de corectare, in cazul constatarii unor abateri de la cerintele caietului
de sarcini. Actul controlului intern se pdstreaza in arhiva asociatiei pe o perioada de minim 5 ani.

15.3 Controlul extern: se realizeaza de citre autoritatile competente cérora le revine
responsablhtatea controalelor oficiale in scopul verificarii conformltatn vinului cu caietul de
sarcini in baza unui plan de control.

16. Declasarea vinurilor cu IGP ” STEFAN VODA”

16.1 Declasarea unui lot sau a unei parti din lot de vin Inseamna interzicerea utilizarii la
desemnarea lui a mentiunii “Indicatie geograficd protejatd "STEFAN VODA”.



16.2 Procedura de declasare a vinurilor cu IGP ”STEFAN VODA?” poate fi deschisa de citre
autoritatea abilitatd cu functii de control in cazul depistarii necorespunderii vinurilor la cerintele
stipulate 1n prezentul Caiet de sarcini, prevederilor actelor normative, aprobate de citre Guvern si la
cererea unei terte parti, care constatd o necorespundere a vinurilor la cerintele previzute in prezentul
Caiet de sarcini.

16.3 Producatorii pot declasa, prin decizie proprie, pina la plasarea pe piata, un lot sau o parte
din lotul de vin cu indicatie geografica protejata la altd categorie, cu notificarea Oficiului National al
Viei si Vinului si Organismului de certificare contractat, in termen de 3 zile lucritoare de la luarea
deciziei de declasare, in care va indica data declasarii, datele de identificare a lotului si volumul de
vin declasat.

17. Autoritatea abilitata pentru control

17.1 Autoritatea desemnatd pentru verificarea anuald a respectdrii prezentului Caiet de
sarcini pe parcursul intregului ciclu tehnologic este Organsmul de certificare din cadrul IS “Centrul
National de Verificare a Calitatii Produselor Alcoolice”, cu care producitorul a incheiat un contract
de prestéri servicii.

17.2 Adresa IS “Centrul National de Verificare a Calitatii Produselor Alcoolice™:
mun. Chisindu, or. Codru, str. Grenoble, 128 “U”, MD-2019, e-mail; oc.cnvcpa@gmail.com.

18. Denumirea si adresa Asociatiei

Denumirea completa: Uniunea de persoane juridice Asociatia Producatorilor de Vinuri cu
Indicatia Geograficd Protejatd “STEFAN VODA”,
Denumirea prescurtati: APV cu IGP "STEFAN VODA”.
Adresa juridicii a APV cu IGP "STEFAN VODA”: str. M.Stanciu, 17, or. Cduseni,
MD-4301, Republica Moldova

19. Denumirea si adresa producitorilor de vinuri cu indicatia geografica protejata
"STEFAN VODA” — membri ai Asociatiei

Lista cu denumirea i adresa producitorilor de vinuri cu IGP ,,STEFAN VODA” conform
anexei nr.2.



Anexa nr.1

& Cantrale viti-vinicole

Hotarele centrelor viti-vinieole

Scara l:1 300 000

HARTA
delimitirii ariilor indicatiilor geografice protejate
pentru producerea vinurilor

Institutul Sdintifico-Practic
de Hordeuloura
si Tebnologii Alimentare

Labaratorul Ecolefie 51 Proiectard

017
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Anexa nr. 2

Lista
cu denumirea si adresa membrilor Asociatiei Producatorilor de Vinuri cu Indicatia
Geografici Protejata ,,STEFAN VODA”

1. im ,,SALCUTA” SRL (membru-fondator)
r-1 Causeni, s. Salcuta
Administrator PISLARU Sergiu st

2. ,GOOD SEASON”’ SRL (membru-fondator)
r-1 Stefan Voda, s. Rascaietii Noi
Administrator IURCO Anatolie

3. ,,SUVOROV-VIN” SRL (membru-fondator)
or. Causeni, str.Tighina, 8 A
Administrator UTOCHKIN Aleksei

CHP N
g

4. iM ,,VINARIA-PURCARI”’ SRL
(membru-fondator)
r-1 Stefan-Voda, s. Purcari,
Administrator CIORNII Oleg

5. ,LION-GRI’’ SRL (membru-fondator)
or. Chisinau, str.Muncesti, 801
Administrator SONIC Grigorii

6. AGROFIRMA ,,CIMISLIA’’ SA
(membru-fondator)
or. Cimislia, str.V. Alexandri, 77
Administrator GARABA Nicolae
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7. wBRAVO WINE”’ SRL (membru-fondator)
or. Causeni, str.Mesterul Stanciu, 17
Administrator PISLARU Eugen

8. »wJAVGURVIN” SA (membru-fondator)
r-l Cimislia, s. Javgur
Administrator SCUTARU Gheorghe

i
7, /)
AN 7 «(‘:“3 DA
N
~ATEA PE }/

9. iM, BASARABIA-LWIN INVEST”’ SRL
(membru-fondator)
or. Basarabeasca, str, Karl Marx, 205
Administrator DRAGNEYV Valeriu

10. “GRAPE ALLIANCE” SRL
or, Stefan Voda, str.Florilor
Administrator CATAN Alexandru

11. “BOGATMOS” SRL
r-1 Causeni, s. Taraclia
Administrator BOCANCEA Dumitru

12. “CLASICVINAGRO” SRL
r-1 Telenesti, s. Budai
Administrator LOGHIN lon
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