DOCUMENTUL UNIC

Prezentul document unic descrie principalele elemente ale caietului de sarcini,

V.

cu titlu informativ

DENUMIREA DE ORIGINE SOLICITATA SPRE INREGISTRARE
DEALUL CRAVET

SOLICITANT

Asociatia Obsteasca Asociatia Vitivinicola cu Denumire de Origine Protejata "DEALUL
CRAVET", MD

MD-5810, Budai, Telenesti, Republica Moldova

CLASA/PRODUSUL

33 - vin, vin spumant, vin spumant de calitate, vin spumant de calitate de tip aromat.

DESCRIEREA PRODUSULUI

Caracteristicile organoleptice pe categorii ale vinurilor cu DOP "DEALUL CRAVET"

trebuie sa corespunda cerintelor dupa cum urmeaza:

1)

2)

vinurile albe - se caracterizeaza cu o culoare galben-limonie cu reflexe verzi, care la
maturare devine galben-pai, pana la auriu. Buchetul complex si elegant cu note de flori
de camp, fructe proaspete de padure si minerale de piatra de silex, gust savuros,
fructuos cu multa prospetime si mineralitate pronuntata in final,

vinurile spumante, vinurile spumante de calitate, vinurile spumante de calitate de tip
aromat - sunt tipice pentru aria geografica delimitata care dupa conditiile pedoclimatice,
structura sortimentului viilor si traditiei au conditiile optimale de fabricare. Aceste vinuri,
in dependenta de soiurile folosite in asamblaje, se caracterizeaza prin culoare de la
galben-pai pana la galben auriu - pentru albe. Buchetul este fin si extrem de fructuos,
iar pentru spumantele de calitate de tip aromat este caracteristic buchetul floral, gustul
rotund si amplu. Vinurile se disting prin efervescenta caracteristica, spumare
abundenta si perlare indelungata.

Vinurile cu DOP "DEALUL CRAVET" trebuie sa prezinte urmatoarele caracteristici

fizico-chimice si indici de siguranta:

1)

dupa concentratia alcoolica, exprimata in procente din volum (% vol.), determinata la
temperatura de 20°C, concentratia in masa a acizilor titrabili, exprimata in grame de
acid tartric pe decimetru cub (g/dm3) si concentratia in masa a acizilor volatili, exprimata
in grame de acid acetic pe decimetru cub (g/dm?) trebuie sa corespunda tabelului 1
conform Caietului de sarcini;

Tabelul 1

Nr.
d/o

Denumirea Conditii de admisibilitate pentru:
categoriei de vin | concentratia alcoolica, | concentratia in concentratia in
% vol. masa a masa a acizilor
dobanditd | totald volatili, g/dm?3




acizilor
titrabili, g/dm?
albe albe albe albe

1 |Vin Min. 11,0 | Max. 15,0 Min. 5,0 Max. 1,08
2 | Vin spumant Min. 9,5 - Min. 5,0 Max. 0,8
3 | Vin Min. 10,5 - Min. 5,0 Max. 0,8

spumant

de calitate
4 | Vin spumant de | Min. 6,0 Min. 10,0 Min. 5,0 Max 0,8.

calitate de tip

aromat

2) celelalte caracteristici fizico-chimice si indici de siguranta - conform actelor normative

din Republica Moldova
DESCRIEREA MATERIILOR PRIME

Soiurile de struguri care pot fi folosite pentru obtinerea vinurilor cu DOP "DEALUL

CRAVET" sunt urmatoarele:

1)

2)

soiuri cu boabe albe: Aligote, Alb de Onitcani, Bianca, Chardonnay, Chenin Blanc,
Feteasca Alba, Feteasca Regala, Floricica, Glera, Legenda, Luminita, Pinot Blanc,
Pinot Gris, Riesling de Rhin, Riton, Rkatiteli, Sauvignon, Silvaner, Solaris, Viorica;

soiuri cu boabe negre: Pinot Noir, Pinot Meunier, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon.
La fabricarea vinurilor spumante de calitate de tip aromat se admit urmatoarele soiuri

de struguri: grupa Muscat; grupa Traminer; Feteasca Regala; Floricica; Viorica; Legenda.

VI.

DESCRIEREA METODELOR SPECIFICE DE PRODUCERE/PRELUCRARE
Tehnologia de cultivare a vitei-de-vie

Tehnologia de cultivare a vitei-de-vie pentru producerea strugurilor destinati fabricarii

vinurilor cu DOP "DEALUL CRAVET" se reglementeaza conform metodelor dupa cum

urmeaza:

1) intretinerea plantatiilor de vita-de-vie se efectueaza in conformitate cu bunele practici
in viticultura, ce asigura obtinerea materiei prime de o calitate inalta;

2) fertilizarea solului se efectueaza prin administrarea ingrasamintelor organice o data la
5-6 ani, precum si prin administrarea de ingrasaminte chimice in doze recomandate;

3) selectarea preparatelor de uz fitosanitar pentru combaterea bolilor si daunatorilor
precum si a dozelor utilizate se face in baza propunerilor specialistilor din domeniul
protectiei plantelor;

4) reglarea masei de recolta se va efectua pe parcursul perioadei de vegetatie prin
inlaturarea surplusului de struguri nematurati;

5) suprafata foliara pentru vinurile albe si roze este de cel putin 0,6 m?/kg de struguri

recoltati.

Productia maxima de struguri la hectar si randamentul in vin trebuie sa corespunda limitelor
stabilite in tabelul 2 conform Caietului de sarcini.

Tabelul 2



Categorii de vinuri Productia maxima de Randamentul maxim
struguri (t/ha) (dallt)
Vin alb si roz 10 65,0
Vin spumant, vin spumant 10 65,0
de calitate
Vin spumant de calitate de 10 62,5
tip aromat

Productia maxima de struguri la hectar din tabelul 2 este stabilita cu conditia, ca roada
obtinuta la hectar, impartita la numarul de butuci pe hectar, nu trebuie sa depaseasca 5,0 kg.
Volumul indicat pentru calculul randamentului (dal/t) se refera la cantitatea de vin materie
prima brut, obtinut dupa inlaturarea drojdiilor si a altor burbe la sfarsitul campaniei de
vinificare, calculata fara materialele utilizate in procedeul de imbogatire si alcoolizare.

Cerinte fata de calitatea strugurilor la recoltare

Strugurii destinati producerii vinurilor DOP "DEALUL CRAVET" dupa aspectul exterior
trebuie sa fie curati, sanatosi, de acelasi soi ampelografic.

Concentratia minima in masa a zaharurilor, in struguri destinati fabricarii diferitor
categorii de vinuri, trebuie sa corespunda cerintelor specificate in tabelul 3 conform Caietului
de sarcini.

Tabelul 3
Categorii de vinuri Concentratia in masa a zaharurilor in
struguri, minimum (g/dm?)
Vin alb si roz 180
Vin materie prima pentru vin spumant, 170

spumant de calitate, vin spumant de
calitate de tip aromat.

Schema tehnologica de fabricare a vinurilor

La fabricarea vinurilor cu DOP ,DEALUL CRAVET" trebuie sa fie respectate procedeele
tehnologice autorizate si restrictile in tehnologie, specificate in actele normative din
Republica Moldova si conform Caietului de sarcini.

Recoltarea strugurilor se efectueaza la maturitatea tehnologica, dictata de categoria si
tipul de vin care se doreste a fi obtinut, in functie de concentratia in masa a zaharurilor din
strugurii culesi conform tabelului 3 conform Caietului de sarcini si a altor indici de calitate
stabiliti la discretia vinificatorului.

Recoltarea strugurilor poate fi efectuata atat manual cat si mecanizat.

Strugurii recoltati manual sau bobitele de la recoltarea mecanizata se transporta la
prelucrare in stare sanitara buna si in conditii care permit pastrarea potentialului lor calitativ.

Prelucrarea se efectueaza cu evitarea operatiilor mecanice brutale de zdrobire si
faramitare a ciorchinelor si a semintelor, folosind aparataj tehnologic corespunzator. La
prelucrarea strugurilor, destinati obtinerii vinurilor albe desciorchinarea si zdrobirea strugurilor
este obligatorie.

Procedeele tehnologice utilizate la fabricarea vinurilor cu DOP "DEALUL CRAVET"
inclusiv procedeele de imbogatire, in scopul cresterii concentratiei alcoolice, acidificarea si
dezacidificarea, de cupajare si conditiile privind indulcirea vinurilor se efectueaza cu



respectarea cerintelor mentionate in actele normative din Republica Moldova cu urmatoarele

specificari:
1) macerarea mustuielii este obligatorie la fabricarea vinurilor spumante de calitate de tip
aromat;

2) asamblarea fractiilor mustului proaspat, mustului in fermentare si a vinurilor materie
prima, pentru vinul in cauza, se efectueaza cu conditia de a nu se depasi limitele
randamentului maxim (dal/t) stabilit in tabelul 2 conform Caietului de sarcini;

3) fermentarea alcoolica a mustului se realizeaza cu controlul si reglarea operativa a
vitezei fermentarii si a temperaturii mustului in timpul fermentarii;

4) temperatura de fermentare a mustului la fabricarea vinurilor materie prima nu trebuie
sa depaseasca:
20°C - pentru vin spumant, vin spumant de calitate si vin spumant de calitate de tip

aromat;
24°C - pentru vin alb;

5) temperatura de fermentare secundara nu trebuie sa depaseasca:
18°C - la fabricarea vinului spumant alb, vinului spumant de calitate alb si vinului

spumant de calitate de tip aromat.

La fabricarea vinurilor cu DOP "DEALUL CRAVET" sunt interzise urmatoarele procedee
tehnologice:

1) pasteurizarea vinurilor materie prima la toate etapele de producere;

2) tratamentele de demetalizare a tuturor categoriilor de vinuri cu ferocianura de potasiu;

3) cupajarea vinurilor DOP "DEALUL CRAVET" cu vinuri provenite din alte regiuni sau din
import.

Conditii de depozitare si ambalare a vinurilor

Vinurile DOP "DEALUL CRAVET" destinate consumului uman direct, sunt plasate pe
piata pentru comercializare numai imbuteliate in butelii de sticla de diferite capacitati.

Inchiderea etans a buteliilor de sticla se face cu dopuri noi de pluta, dopuri din materiale
polimetrice sau din metal, sau cu alte accesorii de inchidere, care sunt confectionate din
materiale ce asigura pastrarea calitatii si sigurantei vinurilor.

Peste dopurile de pluta sau din materiale polimetrice se aplica un capison sau alte
mijloace de prezentare.

Vinurile materie prima cu DOP "DEALUL CRAVET" pot fi transportate de catre
producator pentru depozitare, stabilizare si ambalare altor agenti economici, sub
supravegherea Oficiului National al Viei si Vinului, cu conditia ca comercializarea vinurilor
imbuteliate cu DOP "DEALUL CRAVET" sa se efectueze de catre producator.

VIl. ARIA GEOGRAFICA DELIMITATA

s. Budai si s. Crasnaseni, raionul Telenesti, Republica Moldova
VIll. LEGATURA CU ARIA GEOGRAFICA

Calitatea, reputatia si caracteristicile organoleptice distinctive ale vinurilor, produse Tn
aria geografica delimitata "DEALUL CRAVET" si care pot pretinde la atribuirea mentiunii

DOP "DEALUL CRAVET" se datoreaza in mod esential mediului geografic, cu factorii sai
naturali, umani gi istorici.



Teritoriul podgoriilor Cravet are forma unui amfiteatru, care se deschide in directia
sudica. Prin urmare, principalele expozitii sunt - sud-est, sud si sud-vest. Acest lucru creeaza
conditii favorabile pentru maturarea strugurilor. De asemenea, pe partea de nord-est a
bazinelor exista o padure de specii nordice stejar, salcam, pini, care serveste ca o fasie de
protectie pentru miscarile maselor de aer rece in timpul iernii i primaverii si reduce riscul
ingheturilor tarzii. Acesti factori contribuie, in primul rand, la dezvoltarea stabila a butucilor,
care dau un produs final mai sanatos. in al doilea rand, pantele sudice calde, cu o inclinare
de 5 - 8 grade, se incalzesc bine si nu permit stagnarea maselor umede de aer, ceea ce
reduce riscul de infectare cu boli si creeaza conditii pentru obtinerea strugurilor cu o presiune
scazuta de pesticide. O mare variabilitate a inaltimilor - de la 95 la 210 m contribuie la
maturarea uniforma a strugurilor pe versanti si, prin urmare, va permite majorarea perioadei
de recoltare fara a-si pierde indicatorii de calitate. Prin urmare, intregul volum a productiei
finite obtinut din aria respectiva va avea caracteristici de calitate stabile a vinului cu o aroma
delicata si suava a florilor de vita-de-vie cu gust semiaromat, echilibrat, amplu si lung, bazat
pe o buna imbinare intre alcool, aciditate si tanin. Aciditatea specifica zonei Dealul Cravet i
confera prospetime si vioiciune deosebita caracteristic arealului Dealul Cravet.

Aria geografica delimitata "DEALUL CRAVET" se caracterizeaza prin soluri bine aerate,
usoare, cu productivitatea limitatd. In cadrul ariei geografice delimitate se evidentiazd o
diversitate de soluri (cenusii tipic, slab erodat, puternic erodat - lutoargilos, cenusiu molic
luto-nisipos, erodat puternic lutos).

Relieful este puternic fragmentat de dealul Cravet aflat la o altitudine de circa 300 de
metri asupra nivelului marii si clima blanda caracteristica pentru aceasta regiune. Cantitatea
medie anuala de precipitatii constituie 451 mm, inclusiv precipitatii in perioada vegetatiei -
346 mm.

Plantatiile viticole existente sunt amplasate la altitudinea de 120-210 m asupra nivelului
marii. Plantatiile sunt situate preponderent pe costisele de expozitie sudica cu inclinare
vestica si estica. Clima asigura conditii de maturare a strugurilor exceptionala, cu insolatie
de 2100-2200 ore in timpul anului, cu temperatura medie anuala de + 9.9°C si suma
temperaturilor active de 3100 -3350°C. Valoarea medie a temperaturii in luna ianuarie este
de -3,5°C — -4°C, iar in luna iulie de + 21.8°C — +22.2°C, acestea fiind modificate de
prezenta padurilor si a vanturilor nord-vestice, care asigura o tamponare a extremelor Si
respectiv are un impact semnificativ asupra calitatii si starii sanitare a strugurilor. Durata
perioadei cu temperaturi mai mari de 10°C este de 179 - 187 zile.

IX. NORME SPECIFICE PRIVIND AMBALAREA S| ETICHETAREA

Vinurile cu DOP "DEALUL CRAVET" imbuteliate conform pct. 30-33 din Caietul de
sarcini trebuie sa fie etichetate. Aplicarea etichetei in spate este optionala.

Pe eticheta sau ambalajul de desfacere, in functie de categoria vinului, trebuie sa fie
prezentate indicatii obligatorii si indicatii facultative, conform cerintelor specificate in actele
normative din Republica Moldova cu urmatoarele concretizari:

1) prezentarea pe eticheta a mentiunii "denumirea de origine protejata" si a denumirii
indicatiei "DEALUL CRAVET" se expun cu caractere respective de cel putin 3 mm gi
cel putin 5 mm in inaltime. Se admite comasarea acestor mentiuni cu logoul DOP
"DEALUL CRAVET" inregistrat in modul stabilit.

2) denumirea soiului de struguri, in cazul fabricarii vinului cu DOP "DEALUL CRAVET"
dintr-un singur soi mentionat in pct. 16 si 17 din Caietul de sarcini.

X.  REFERINTE PRIVIND PUBLICAREA CAIETULUI DE SARCINI



http://www.db.agepi.md/GeogrIndications/Details.aspx?id=3838&cs=25&domain=0
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