DOCUMENTUL UNIC
Prezentul document unic descrie principalele elemente ale caietului de sarcini,
cu titlu informativ

INDICATIA GEOGRAFICA SOLICITATA SPRE INREGISTRARE

EMILIA / DELL’EMILIA
ll.  SOLICITANT

CONSORZIO TUTELA VINI EMILIA, IT
Viale Virgilio 55, CAP 41123, Modena, ITALIA

.  CLASA/PRODUSUL

NCL (11-2017)
30 - vin cu indicatie geografica protejata.

IV. DESCRIEREA PRODUSULUI

Vinurile cu Indicatia Geografica Tipica "Emilia" sau "dellEmilia”, cu sau fara
specificatia unui anumit soi de vita-de-vie, atunci cand sunt puse in consum trebuie sa
aiba urmatoarea concentratie alcoolica totala minima in volume:

Vinul alb "Emilia" sau "dell'Emilia” - 10,00%;
Vinul rosu "Emilia" sau "dell’'Emilia" - 10,00%;
Vinul roz "Emilia" sau "dell'Emilia" - 10,00%;
Vinul nou "Emilia" sau "dell'Emilia" - 11,00%;
Alionza - 10,00%;

Ancellotta sau Lancellotta - 10,00%;
Barbera - 10,00%;

Cabernet - 10,00%;

Cabernet Franc - 10,00%;

Cabernet Sauvignon - 10,00%;
Chardonnay - 10,00%;

Fortana - 10,00%;

Lambrusco - 10,00%;

Malvasia di Candia aromatica - 10,00%;
Malvasia bianca - 10,00%;

Malbo Gentile - 10,00%;

Marzemino - 10,00%;

Merlot - 10,00%;

Montu' - 10,00%;

Pignoletto - 10,00%;

Pinot bianco - 10,00%;
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Pinot grigio - 10,00%;
Pinot nero - 10,00%;
Riesling italico - 10,00%;
Sangiovese - 10,00%;
Sauvignon - 10,00%;
Trebbiano - 10,00%.

in special, vinurile cu Indicatia Geografica Tipica "Emilia" sau "dellEmilia" au
urmatoarele caracteristici:

Vinul alb "Emilia" sau "dell'Emilia”

culoare: galben-pai, mai mult sau mai putin intens;

buchet: destul de intens, cu aroma in principal de flori sau de fructe, in functie de
compozitia soiului si mediul de cultivare;

gust: de la sec la dulce, savuros;

aciditate totala minima - 3,5 g/l;
concentratie alcoolica totala minima in volume - 10% vol.;
extras fara continut de zahar minim - 13,00 g/l.

Vinul alb spumant "Emilia" sau "dell'Emilia"

culoare: galben-pai;

buchet: destul de intens, cu aroma de flori sau de fructe, care difera in functie de
compozitia soiului, dar in esenta este proaspat;

gust: de la sec la dulce, savuros;

aciditate totala minima - 3,5 g/l;

concentratie alcoolica totala minima in volume - 10% vol.;

extras fara continut de zahar minim - 13,00 g/l.

Vinul rogu "Emilia" sau "dell'Emilia"

culoare: rosu-rubiniu, mai mult sau mai putin intens;

buchet: de vin, cu note de fructe mai mult sau mai putin mature, uneori insotite de
note florale, mai des de toporasi, precum gi note picante, in functie de
compozitia soiului si aria de cultivare;

gust: sec, destul de moale si cu o aciditate potrivita;

aciditate totala minima - 3,5 g/l;

concentratie alcoolica totala minima in volume - 10% vol.;

extras fara continut de zahar minim - 17,00 g/l.

Vinul rosu spumant "Emilia" sau "dell'Emilia"

culoare: rosu-rubiniu, mai mult sau mai putin intens;
buchet:  de vin, cu note de flori si fructe proaspete;

gust: de la sec la dulce, destul de proaspat si savuros;
aciditate totala minima - 3,5 g/l;



concentratie alcoolica totala minima in volume - 10% vol.;
extras fara continut de zahar minim - 17,00 g/l.

Vinul rogu nou "Emilia" sau "dell'Emilia”

culoare: rosu-rubiniu aprins;

buchet:  de vin, cu note puternice de fructe;

gust: destul de moale si cu o aciditate potrivita;
aciditate totala minima - 3,5 g/l;

concentratie alcoolica totala minima in volume - 11% vol.;
extras fara continut de zahar minim - 17,00 g/l.

Vinul roz "Emilia" sau "dell'Emilia"

culoare: roz, de diversa intensitate si nuante;

buchet: predominant cu note de fructe;

gust: de la sec la dulce, potrivit de moale si proaspat, savuros;
aciditate totala minima - 3,5 g/l;

concentratie alcoolica totala minima in volume - 10% vol.;

extras fara continut de zahar minim - 14,00 g/l.

Vinul roz spumant "Emilia" sau "dell'Emilia”

culoare: roz, de diversa intensitate si nuante;

buchet: cu note florale usoare, insotite de note de fructe mai pronuntate;
gust: de la sec la dulce, potrivit de moale si proaspat, savuros;
aciditate totala minima - 3,5 g/l;

concentratie alcoolica totala minima in volume - 10% vol.;

extras fara continut de zahar minim - 14,00 g/l.

Vinul "Emilia" sau "dell'lEmilia® cu indicarea unui soi de struguri albi

(inclusiv vinul spumant)

culoare: galben-pai, mai mult sau mai putin intens;

buchet: destul de intens, cu 0 gama variata de arome de flori si/sau de fructe,
cu compozitie si intensitate care difera in functie de soiul de vita-de-vie
si mediul de cultivare; vinurile cu indicarea soiului de vita-de-vie
"Malvasia" si "Malvasia bianca" pot avea note aromatice mai mult sau
mai putin pronuntate;

gust: de la sec la dulce, mai mult sau mai putin proaspat, savuros;

aciditate totala minima - 3,5 g/l;

concentratie alcoolica totala minima in volume - 10% vol.;

extras fara continut de zahar minim - 13,00 g/l.

Vinul "Emilia" sau "dell'Emilia" cu indicarea unui soi de struguri negri
(inclusiv vinul spumant)
culoare: rosu-rubiniu, mai mult sau mai putin intens;



buchet: de vin, cu note de fructe mai mult sau mai putin mature, uneori insotite de
note florale, mai des de toporasi, precum si note picante, in functie de
soiul de vita-de-vie si aria de cultivare;

gust: de la sec la dulce, mai mult sau mai putin moale si mai mult sau mai putin
proaspat in functie de tip, destul de savuros si plin;

aciditate totala minima - 3,5 g/l;

concentratie alcoolica totala minima in volume - 10% vol.;

extras fara continut de zahar minim - 17,00 g/l.

Vinul nou "Emilia" sau "dell'Emilia", cu indicarea unui soi de struguri negri

culoare: rosu-rubiniu aprins, mai mult sau mai putin intens si cu nuante de la rosu
la violet in functie de soiul de vita-de-vie;

buchet:  de vin si cu note puternice de fructe;

gust: destul de moale si cu o aciditate potrivita;

aciditate totala minima - 3,5 g/l;

concentratie alcoolica totala minima in volume - 11% vol.;

extras fara continut de zahar minim - 17,00 g/I.

Toate tipurile de vinuri care sunt supuse maturarii in butoaie de lemn pot avea
aroma de lemn.

V. DESCRIEREA MATERIILOR PRIME

Indicatia Geografica Tipica "Emilia" sau "dellEmilia" este prevazuta pentru
urmatoarele vinuri:
v vinuri albe, inclusiv vin spumant;
v’ vinuri rosii, inclusiv vin spumant si vin nou;
v vinuri roz, inclusiv vin spumant.

Vinurile cu Indicatia Geografica Tipica "Emilia" sau "dell'Emilia" albe, rosii si roz,
trebuie sa fie obtinute din struguri care provin din plantatiile viticole ale caror descriere
de afaceri cuprinde unul sau mai multe soiuri de vita-de-vie potrivite pentru viticultura in
conformitate cu caietul de sarcini al regiunii Emilia-Romagna, inregistrate in Registrul
National al soiurilor de vita-de-vie pentru struguri de vinificatie, aprobat prin DM din 7
mai 2004, publicat in Monitorul Oficial nr. 242 din 14 octombrie 2004 cu modificari
ulterioare, cuprinse in Anexa 1 la caietul de sarcini.

Indicatia Geografica Tipica "Emilia" sau "delllEmilia", cu specificatia unuia din
urmatoarele soiuri de vita-de-vie: Alionza, Ancellotta sau Lancellotta, Barbera,
Cabernet, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Chardonnay, Fortana, Lambrusco,
Malvasia di Candia Aromatica, Malbo gentile, Malvasia bianca di Candia, Marzemino,
Merlot, Montu', Pignoletto, Pinot bianco, Pinot grigio, Pinot nero, Riesling italico,
Sangiovese, Sauvignon, Trebbiano, este prevazuta pentru vinurile obfinute din struguri
care provin din plantatiile viticole ale caror descriere de afaceri cuprinde urmatoarele

soiuri de vita-de-vie:
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Alionza

Soiuri de vita-de-vie: Alionza, in cantitate de cel putin 85%. De asemenea, pot fi
utilizati struguri albi non-aromatici din soiuri de vita-de-vie potrivite pentru cultivare in
Regiunea Emilia-Romagna, in cantitate de cel mult 15%.

Ancellotta sau Lancellotta

Soiuri de vita-de-vie: Ancellotta sau Lancellotta, in cantitate de cel putin 85%. De
asemenea, pot fi utilizati struguri negri non-aromatici din soiuri de vita-de-vie potrivite
pentru cultivare in Regiunea Emilia-Romagna, in cantitate de cel mult 15%.

Barbera

Soiuri de vita-de-vie: Barbera, in cantitate de cel putin 85%. De asemenea, pot fi
utilizati struguri negri non-aromatici din soiuri de vita-de-vie potrivite pentru cultivare in
Regiunea Emilia-Romagna, in cantitate de cel mult 15%.

Cabernet

Soiuri de vita-de-vie: Cabernet Franc si Cabernet Sauvignon, fie separat, fie
impreuna, in cantitate de cel putin 85%. De asemenea, pot fi utilizati struguri negri non-
aromatici din soiuri de vita-de-vie potrivite pentru cultivare in Regiunea Emilia-
Romagna, in cantitate de cel mult 15%.

Cabernet Sauvignon

Soiuri de vita-de-vie: Cabernet Sauvignon, in cantitate de cel putin 85%. De
asemenea, pot fi utilizati struguri negri non-aromatici din soiuri de vita-de-vie potrivite
pentru cultivare in Regiunea Emilia-Romagna, in cantitate de cel mult 15%.

Cabernet Franc

Soiuri de vita-de-vie: Cabernet Franc, in cantitate de cel putin 85%. De asemenea,
pot fi utilizati struguri negri non-aromatici din soiuri de vita-de-vie potrivite pentru
cultivare in Regiunea Emilia-Romagna, in cantitate de cel mult 15%.

Chardonnay

Soiuri de vita-de-vie: Chardonnay, in cantitate de cel putin 85%. De asemenea, pot
fi utilizati struguri albi non-aromatici din soiuri de vita-de-vie potrivite pentru cultivare in
Regiunea Emilia-Romagna, in cantitate de cel mult 15%.

Fortana

Soiuri de vita-de-vie: Fortana, in cantitate de cel putin 85%. De asemenea, pot fi
utilizati struguri negri non-aromatici din soiuri de vita-de-vie potrivite pentru cultivare in
Regiunea Emilia-Romagna, in cantitate de cel mult 15%.
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Lambrusco

Soiuri de vita-de-vie: Lambrusco Salamino, Lambrusco di Sorbara, Lambrusco
Grasparossa, Lambrusco Marani, Lambrusco Maestri, Lambrusco Montericco,
Lambrusco Viadanese, Lambrusco Oliva, fie separat, fie impreuna, in cantitate de cel
putin 85%. De asemenea, pot fi utilizati struguri negri non-aromatici din soiuri de vita-de-
vie potrivite pentru cultivare in Regiunea Emilia-Romagna, in cantitate de cel mult 15%.

Lambrusco vinificat in alb

Soiuri de vita-de-vie: Lambrusco Salamino, Lambrusco di Sorbara, Lambrusco
Grasparossa, Lambrusco Marani, Lambrusco Maestri, Lambrusco Montericco,
Lambrusco Viadanese, Lambrusco Oliva, fie separat, fie impreuna, in cantitate de cel
putin 85%. De asemenea, pot fi utilizati struguri negri non-aromatici din soiuri de vita-de-
vie potrivite pentru cultivare in Regiunea Emilia-Romagna, in cantitate de cel mult 15%.
Strugurii trebuie sa fie vinificati in alb.

Malbo Gentile

Soiuri de vita-de-vie: Malbo Gentile, in cantitate de cel putin 85%. De asemenea,
pot fi utilizati struguri negri non-aromatici din soiuri de vita-de-vie potrivite pentru
cultivare in Regiunea Emilia-Romagna, in cantitate de cel mult 15%.

Malvasia

Soiuri de vita-de-vie: Malvasia di Candia aromatica, in cantitate de cel putin 85%.
De asemenea, pot fi utilizati struguri albi non-aromatici din soiuri de vita-de-vie potrivite
pentru cultivare in Regiunea Emilia-Romagna, in cantitate de cel mult 15%.

Malvasia bianca

Soiuri de vita-de-vie: Malvasia bianca di Candia, in cantitate de cel putin 85%. De
asemenea, pot fi utilizati struguri albi non-aromatici din soiuri de vita-de-vie potrivite
pentru cultivare in Regiunea Emilia-Romagna, in cantitate de cel mult 15%.

Marzemino

Marzemino, in cantitate de cel putin 85%. De asemenea, pot fi utilizati struguri
negri non-aromatici din soiuri de vita-de-vie potrivite pentru cultivare in Regiunea Emilia-
Romagna, in cantitate de cel mult 15%.

Merlot

Soiuri de vita-de-vie: Merlot, in cantitate de cel putin 85%. De asemenea, pot fi
utilizati struguri negri non-aromatici din soiuri de vita-de-vie potrivite pentru cultivare n
Regiunea Emilia-Romagna, in cantitate de cel mult 15%.

Montu'
Soiuri de vita-de-vie: Montu', in cantitate de cel putin 85%. De asemenea, pot fi
utilizati struguri albi non-aromatici din soiuri de vita-de-vie potrivite pentru cultivare in

Regiunea Emilia-Romagna, in cantitate de cel mult 15%.
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Pignoletto

Soiuri de vita-de-vie: Pignoletto bolognese, in cantitate de cel putin 85%. De
asemenea, pot fi utilizati struguri albi non-aromatici din soiuri de vita-de-vie potrivite
pentru cultivare in Regiunea Emilia-Romagna, in cantitate de cel mult 15%.

Pinot grigio

Soiuri de vita-de-vie: Pinot grigio, in cantitate de cel putin 85%. De asemenea, pot
fi utilizati struguri albi non-aromatici din soiuri de vita-de-vie potrivite pentru cultivare in
Regiunea Emilia-Romagna, in cantitate de cel mult 15%.

Pinot bianco

Soiuri de vita-de-vie: Pinot bianco, in cantitate de cel putin 85%. De asemenea, pot
fi utilizati struguri albi non-aromatici din soiuri de vita-de-vie potrivite pentru cultivare in
Regiunea Emilia-Romagna, in cantitate de cel mult 15%.

Pinot nero

Soiuri de vita-de-vie: Pinot nero, in cantitate de cel putin 85%. De asemenea, pot fi
utilizati struguri negri non-aromatici din soiuri de vita-de-vie potrivite pentru cultivare n
Regiunea Emilia-Romagna, in cantitate de cel mult 15%.

Riesling italico

Soiuri de vita-de-vie: Riesling italico, in cantitate de cel putin 85%. De asemenea,
pot fi utilizati struguri albi non-aromatici din soiuri de vita-de-vie potrivite pentru cultivare
n Regiunea Emilia-Romagna, in cantitate de cel mult 15%.

Sangiovese

Soiuri de vita-de-vie: Sangiovese, in cantitate de cel putin 85%. De asemenea, pot
fi utilizati struguri negri non-aromatici din soiuri de vita-de-vie potrivite pentru cultivare in
Regiunea Emilia-Romagna, in cantitate de cel mult 15%.

Sauvighon

Soiuri de vita-de-vie: Sauvignon, in cantitate de cel putin 85%. De asemenea, pot
fi utilizati struguri albi non-aromatici din soiuri de vita-de-vie potrivite pentru cultivare in
Regiunea Emilia-Romagna, in cantitate de cel mult 15%.

Trebbiano

Soiuri de vita-de-vie: Trebbiano romagnolo, Trebbiano toscano, fie separat, fie
impreuna, in cantitate de cel putin 85%. De asemenea, pot fi utilizati struguri albi non-
aromatici din soiuri de vita-de-vie potrivite pentru cultivare Th Regiunea Emilia-
Romagna, in cantitate de cel mult 15%.

Vinurile cu Indicatia Geografica Tipica "Emilia” sau "dell'Emilia", cu specificatia

unuia din soiurile de vita-de-vie mentionate in art. 2 al caietului de sarcini pot fi produse,
-



de asemenea, ca vinuri spumante, cu exceptia soiurilor de vita-de-vie Pinot grigio, Pinot
nero, Cabernet, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Merlot, Riesling italico si
Sangiovese.

Vinurile cu Indicatia Geografica Tipica "Emilia" sau "dell'Emilia" cu specificatia
soiului de vita-de-vie Lambrusco, in cazul in care sunt comercializate in recipiente cu un
volum mai mic de 6 litri, pot fi produse numai ca vinuri spumante.

Vinurile cu Indicatia Geografica Tipica "Emilia" sau "dell'Emilia”, cu specificatia unui
soi de struguri negri, pot fi produse, de asemenea, ca vinuri noi.

Pentru vinurile cu Indicatia Geografica Tipica "Emilia" sau "dell'Emilia", cu sau fara
denumirea soiului de vita-de-vie, produse ca vinuri spumante, gazificarea artificiala este
interzisa.

Vinurile cu Indicatia Geografica Tipica "Emilia" sau "delllEmilia" produse ca vinuri
spumante trebuie sa corespunda prevederilor Decretului Ministerial din 29 iulie 2004
(Monitor Oficial nr. 238 din 9 octombrie 2004).

Reglementari in Viticultura

Conditiile mediului ambiant si de cultivare in plantatiile viticole destinate producerii
de musturi si vinuri specificate in art. 2 al caietului de sarcini trebuie sa corespunda
conditiilor traditionale ale ariei.

Productia maxima de struguri la hectar de vita-de-vie in conditii de cultivare
specializata, in cadrul activitatii de afaceri, pentru vinurile albe, rosii si roz cu Indicatia
Geografica Tipica "Emilia" sau "dell'Emilia" nu trebuie sa depaseasca 29 de tone, iar
pentru vinurile cu specificatia soiurilor enumerate mai jos nu trebuie sa depaseasca:

Alionza - 26 de tone;

Ancellotta sau Lancellotta - 26 de tone;

Barbera - 21 de tone;

Cabernet - 21 de tone;

Cabernet Franc - 21 de tone;

Cabernet Sauvignon - 20 de tone;

Chardonnay - 23 de tone;

Fortana - 29 de tone;

Soiurile Lambrusco - 29 de tone;

Malbo Gentile - 20 de tone;

Malvasia di Candia aromatica - 24 de tone;

Malvasia bianca - 20 de tone;

Marzemino - 20 de tone;

Merlot - 20 de tone;

Montu' - 29 de tone;

Pignoletto - 26 de tone;

Pinot bianco - 26 de tone;

Pinot grigio - 20 de tone;

Pinot nero - 20 de tone;

Riesling italico - 20 de tone;



Sangiovese - 21 de tone;
Sauvignon - 23 de tone;
Trebbiano - 29 de tone.

Strugurii destinati producerii de vinuri cu Indicatia Geografica Tipica "Emilia" sau
"dell'Emilia" trebuie sa asigure vinurilor mentionate mai jos urmatoarea concentratie
alcoolica naturala minima in volume:

Alb - 8,50% vol.;

Rosii - 8,50% vol.;

Roz - 8,50% vol.;

Alionza - 8,50%;

Ancellotta sau Lancellotta - 8,50%;

Barbera - 8,50%;

Cabernet - 8,50%;

Cabernet Franc - 8,50%;

Cabernet Sauvignon - 8,50%;

Chardonnay - 8,50%;

Fortana - 8,50%;

Lambrusco - 8,50%;

Malbo Gentile - 8,50%;

Malvasia di Candia aromatica - 8,50%;

Malvasia bianca - 8,50%;

Marzemino - 8,50%;

Merlot - 8,50%;

Montu' - 8,50%;

Pignoletto - 8,50%;

Pinot bianco - 8,50%;

Pinot grigio - 8,50%;

Pinot nero - 8,50%;

Riesling italico - 8,50%;

Sangiovese - 8,50%;

Sauvignon - 8,50%;

Trebbiano - 8,50%.

Este permisa cresterea concentratiei alcoolice naturale in volume prin procedee
de imbogatire in masura si in conditiile prevazute de legislatia comunitara.

Operatiunile de imbogatire care urmeaza sa fie efectuate intr-o singura etapa,
trebuie sa fie inregistrate in registrele si documentele corespunzatoare si nu trebuie sa
aiba drept rezultat cresterea cantitatii produsului finit.

VI. DESCRIEREA METODELOR SPECIFICE DE PRODUCERE/PRELUCRARE

Reglementari in vinificatie



In vinificatie sunt permise numai practicile care confera vinurilor caracteristicile lor
specifice.

Operatiunile de vinificatie trebuie sa fie realizate in aria de producere a strugurilor
delimitata in art. 3, cu exceptia cazurilor prevazute in art. 6, alin. 4, paragraf 2, al
Regulamentului CE nr. 607/2009 ca o derogare care permite vinificatia in afara ariei
delimitate pana la de 31 decembrie 2012.

Productia maxima de struguri in vinul finit, gata pentru consum, nu trebuie sa
depaseasca 80% pentru toate tipurile de vin.

In cazul in care aceasta limitd este depasita, toate produsele pierd dreptul de
utilizare a Indicatiei Geografice Tipice.

Pentru vinurile de masa cu Indicatia Geografica Tipica "Emilia" sau "dell'Emilia"
este permisa adaugarea de musturi si vinuri care provin din arii situate in afara ariei de
producere delimitate Tn art. 3 al caietului de sarcini, intr-o cantitate care nu va depasi
limita de 15%.

Vinurile cu Indicatia Geografica Tipica "Emilia” sau "dellEmilia", pot fi, de
asemenea, supuse maturarii in recipiente de lemn.

VIl. ARIA GEOGRAFICA DELIMITATA

Aria de producere a strugurilor pentru obtinerea musturilor gi vinurilor potrivite
pentru a fi desemnate cu Indicatia Geografica Tipica "Emilia" sau "dell'Emilia" cuprinde
intregul teritoriu administrativ al provinciilor Ferrara, Modena, Parma, Piacenza si
Reggio Emilia si partea provinciei Bologna care se afla in stanga raului Sillaro.

VIll. LEGATURA CU ARIA GEOGRAFICA

A) Informatii privind aria geografica:

1) factorii naturali relevanti pentru legatura

Aria geografica referitoare la Indicatia Geografica Tipica "Emilia" sau "dell'Emilia",
cuprinde cea mai mare parte a regiunii Emilia-Romagna, cu exceptia zonei de Sud-Est
care se invecineaza cu Marea Adriatica.

Aria delimitata, care, pornind de la extremitatea de Vest include sase provincii,
cuprinde o varietate de peisaje, aproape in mod egal impartite in campie si relieful
muntilor Apenini. Aceasta arie are conditii de sol si climaterice uniforme, in vederea
originii comune, pozitiei si expunerii terenului. Conditiile climaterice diferite au
uniformizat peisajul si drept urmare cultivarea, astfel incat soiurile de vita-de-vie care
constituie baza ampelografica a vinurilor cu Indicatia Geografica Tipica "Emilia" sunt
conduse si cultivate prin metode practic constante in intreaga arie.

Campia, cu o altitudine tipica cuprinsa intre 2 si 70 m deasupra nivelului marii, se
extinde pe o suprafata continua de la raul Po pana la Coasta Adriatica, si in masura in
care partea de jos a vaii Apeninilor se largeste, poate ajunge la altitudinea de 150 m
deasupra nivelului marii. Sedimentele din campia piemontana si campia aluviala cu
crestere verticala provin in principal din rauri si torentii muntilor Apenini, pe cand

sedimentele din campiile cu meandre si campiile deltaice provin din raul Po. Relieful
10



muntilor Apenini cuprinde o arie continua care se intinde de la primele coline pana la
creasta muntilor Apenini, incluzand o zona de campie de tranzitie neuniforma din punct
de vedere morfologic, aproape absenta in partea de Sud-Est a regiunii, care este
exclusa din delimitare. Altitudinea variaza intre 100 si 2200 metri, iar plantatiile viticole
vizate sunt amplasate in principal la altitudini mai mici de 600 metri. Predomina rocile
sedimentare, de tipuri litologice foarte variate (gresie, argila, calcar, ghips, nisip,
conglomerate). Solul are o distributie in mozaicuri complexe datorita unei varietati de
factori orografici locali si conditionarii in urma proceselor morfogenetice, complexitatii
aspectului geologic structural si distributiei tipurilor de roci, diversitatii conditiilor
climaterice, vegetatiei si interventiei omului.

In diferite zone plantatiile viticole sunt amplasate la altitudini diferite, in functie de
soiurile de vita-de-vie cultivate si traditiile viticole si enologice, pornind de la campie,
zona mai putin vizitata fiind cea situata la Tnalfimea muntilor Apenini, caracterizata
printr-o clima extrem de rece.

Regimul de temperaturi al ariei este foarte diferit, varind de la temperat
subcontinental la temperat rece.

In campie clima este predominant continentala, cu valori anuale medii in jur de 14-
16°C. Precipitatiile anuale variaza intre 600 si 800 mm, care cad in principal toamna si
ntr-o masura mai mica primavara.

Cea mai mica rata de precipitatii este in partea de Nord-Est, in zona deltaica a
raului Po, acolo unde conditiile climaterice sunt influentate de marea din apropiere.

Deficitul de apa apare mai ales in timpul verii, fiind atenuat de umiditatea aerului
relativ ridicata si distributia apei la suprafata. La o altitudine mai mare rata de precipitatii
creste, variind de la aproximativ 800 m (poalele muntilor Apenini orientate spre campie)
pana la peste 2000 mm la inaltimea muntilor Apenini, cu o crestere corespunzatoare de
zile ploioase. Regimul hidroclimatic are aceeasi tendinta ca si nivelul de precipitatii cu
valori cuprinse intre aproximativ -400 mm in campia interioara ajungand la O in mijlocul
muntilor Apenini si atingand valori pozitive la altitudini mai mari.

2) factorii umani relevanti pentru legatura

O importanta fundamentala o au si factorii umani legati de aria de producere, care
ca o traditie de lunga durata au contribuit la obfinerea vinului "Emilia". Plantatiile viticole
din Emilia au o origine antica, fapt confirmat prin descoperirea semintelor de struguri
care dateaza din Epoca Fierului in diverse asezari preistorice locale. Soiurile de vita de
vie Lambrusco sunt cele mai vechi din regiune, care cu siguranta, dateaza din Epoca
Etrusca si au o legatura stransa cu vita-de-vie salbatica din care au fost selectionate.

Paleoligurienii, etruscii si romanii au plantat vita-de-vie in aria delimitata, de
asemenea influentata de prezenta triburilor celtice. Aceasta influenta diversa a dat
nastere propagarii si cresterii de arbustum gallicum, o specie agatatoare de trunchiul
copacilor, potrivita pentru mediul fertil de campie si vinea characatae, o specie de vita-
de-vie de ses, de origine greaca, potrivita pentru zonele colinare. Ulterior mai mulii
autori romani au mentionat si au apreciat raspandirea viticulturii prospere din regiunea
Emilia, care a dat vinuri bune.
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Dezvoltarea viticulturii a continuat in Evul Mediu datorita harniciei taranilor i
calugarilor-agricultori din regiune. In anul 1300 Pier de Crescenzi a enumerat
aproximativ treizeci de soiuri de vita-de-vie gi vinuri produse in Emilia, incepand de la
campie si terminand cu munti, asa cum ar fi Trebbiano, Pignoletto ("Pignuolo") si
Lambrusco.

Pier de Crescenzi a oferit dovezi istorice interesante despre modul in care era
dezvoltata viticultura si produsele vinicole relevante inca in sec. XIV de la zonele joase
de campie pana la cea mai inalta colina: ,Mai este un alt soi, asa-zisul duracla, care
este foarte negru, are struguri lungi si da mult vin negru si bun in terenuri umede gi
apoase, insd nu prospera in munti i in locuri secetoase, si printre celelalte soiuri este
cel mai apreciat in Ferrara. Mai este un alt soi, asa-zisul gmaresta, care nu este atat de
negru, are struguri lungi si igi pierde toate frunzele la deplina maturitate si are un gust
astringent si acru, putin fructuos, face putini struguri gi vin excelent si bun de servit.
Acest soi de struguri nu este mancat cu placere nici de pasari, nici de caini, nici de
oameni gi se gaseste mult in muntii din Bologna".

Vinurile din Emilia au fost renumite dea lungul secolelor ca vinuri spumante, vinuri
linistite rosii si albe sau vinuri licoroase si de stafide, dupa cum rezulta din informatiile
de la mai multe expozitii internationale de vin (vezi, de exemplu, Catalogul natjonal al
Expozitiei din Italia din 1861), pentru ca ulterior sa fie recunoscute oficial prin denumiri
de origine. In anul 1925 Norberto Marzotto a intocmit o listd interesantad de struguri
cultivati in diferite provincii din Emilia, care cuprindea toate soiurile sus-mentionate in
art. 2 al caietului de sarcini, inclusiv cateva soiuri locale, cum ar fi Spergola, Moscato,
Fogarina si Termarina. Autorul nu a mentionat soiuri internationale, care erau
raspandite in mod egal in teritoriu.

La Tnceputul anilor 1950 viticultura si vinificatia locala au devenit din nou prospere
si profitabile, gratie succesului remarcabil si semnificativ pe piata care a contribuit la o
popularitate mare a vinurilor cu IGT "Emilia", in special din soiurile de vita-de-vie
"Lambrusco”, "Malvasia", "Pignoletto" si "Trebbiano". in anul 1967 in teritoriul vizat au
fost aprobate trei denumiri de origine controlate, ajungand la un numar de zece in
deceniul urmator, care confirma vocatia excelenta in vinificatie din teritoriu.

La data de 18 noiembrie 1995 prin Decretul Ministerial a fost aprobata constituirea
Indicatiei Geografice Tipice "Emilia" sau "dellEmilia”, precum si a altor Indicatii
Geografice Tipice ale caror hotare se incadreaza partial sau in totalitate in indicatia mai
vasta "Emilia".

Aria delimitata are un potential viticol mare, fapt confirmat de datele statistice ale
ISTAT (Institutul National de Statistica) pentru anul 2000, si anume 32427 ha de vita-
de-vie.

Producerea vinului cu IGT "Emilia" a fost intotdeauna importanta in aceste plantatii
viticole. Tn anul 2009 (date extrase din sistemul de monitorizare ISMEA-Mipaaf) aceasta
s-a dovedit a fi a treia cea mai importanta indicatie geografica nationala, cu o productie
de 1,3 milioane de chintale de pe aproximativ 6.300 hectare de plantatii viticole. Vinurile
rosii predomina in raport cu cele albe. Factorul uman este esential pentru Indicatia
Geografica Tipica, cu referire la:

baza ampelografica a plantatiilor viticole: soiurile de vita-de-vie care sunt cultivate in
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mod traditional in aria delimitata, inclusiv mai multe soiuri autohtone din aria Emilia care
sunt raspandite exclusiv la nivel local;

procedeele agronomice adoptate: procedee de conducere si planurile de plantare sunt
acelea care au fost dezvoltate in arie pe parcursul istoriei, pentru a controla productia
strugurilor si a obtine calitatea prevazuta in caietul de sarcini. Conditiile solului si
conditiile climaterice favorizeaza cresterea naturala a vitei-de-vie, iar viticultorii prefera
conducerea prin metoda in cordon permanent, cu lastare care se intind pe pamant
pentru a mentine vigoarea plantei si a permite distributia corespunzatoare a mugurilor in
spatiu, care exprima potentialul productiv, permite absorbtia de energie radianta si
asigura ventilatia si expunerea ciochinei. Cele mai raspandite metode de conducere
sunt cordonul liber, cordonul ghimpat, G.D.C., guyot si sylvoz. Densitatea de plantare a
vitei-de-vie variaza de la 2.500-3.000 butuci/ha in terenurile de campie pana la
3.000/4.000 butuci/ha in terenurile de la poalele muntilor Apenini si zonele de jos a
muntilor Apenini, aferente viroagelor. Butucii utilizati cel mai des sunt: Kober5BB, SO4,
420A, 1103P;

procedeele de producere a vinului: cele utilizate in mod traditional in zona de fabricare a
vinurilor rogii si albe, linistite sau spumante, pentru tipurile prevazute in caietul de
sarcini, precum si pentru fabricarea vinurilor de stafide si a vinurilor noi.

B) Informatii cu privire la calitatea sau caracteristicile produsului, in esenta sau in
mod exclusiv, legate de aria geografica:

Vinurile mentionate in caietul de sarcini au, din punct de vedere analitic si
organoleptic, caracteristici foarte evidente si specifice, descrise in art. 6 al caietului de
sarcini, care permit o identificare si tipizare clara legata de aria geografica.

in general, Emilia este patria vinurilor spumante, care sunt rezultatul unor traditii
locale de lunga durata. Aceasta caracteristica este comuna pentru vinurile de campie si
de colina, de la Estul la Vestul regiunii, insa la fel de importante sunt si vinurile linigtite
rosii sau albe obtinute mai mult in zona colinara.

In special, printre vinurile rosii de soi se disting vinurile moi, echilibrate si cu aroma
de fructe, cum ar fi Cabernet (Cabernet Franc si Sauvignon), Merlot, Pinot nero si
Sangiovese, precum si vinurile cu caracter dublu, linistite si spumante, cum ar fi Malbo
Gentile, Marzemino, Ancellotta, Barbera si Perla dei Vivi, sau vinurile spumante tipice,
cu aciditate potrivita si buchet intens, cum ar vinurile cu IGT "Emilia" Lambrusco,
Fogarina si Fortana.

Toate vinurile albe sunt produse atat ca vinuri linistite, cat si ca vinuri spumante,
cele din urma fiind mai raspandite, chiar si cu asa soiuri aromatice cum ar fi Malvasia di
Candia aromatica si Moscato bianco. Prezenta traditionala a bulelor in vinurile
spumante contribuie la echilibrul lor gustativ prin cresterea buchetului lor distinctiv.

Vinurile albe, fie din soiuri de vita-de-vie internationale cum ar fi Sauvignon sau
Chardonnay, fie din cele regionale sau locale cum ar fi Pignoletto si Montu au un nivel
potrivit de aciditate, inclusiv de acid malic, care sporeste buchetul lor tipic.
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Savoarea si structura interesanta a vinurilor este obtinuta in cele mai potrivite
zone, in special cele colinare, care permit obtinerea vinurilor structurate, precum si a
vinurilor de stafide, traditionale pentru aceasta arie.

In vinurile noi cu IGT "Emilia" buchetul cu note datorate maceratiei carbonice a
strugurilor este legat de caracteristicile senzoriale ale vitei-de-vie si de mediul de
cultivare.

C) Descrierea interactiunii cauzale intre elementele mentionate in lit. A si cele
mentionate in lit. B.:

Aria geografica delimitatd este o arie foarte variata, cu caracteristici care au
influentat viticultura si dezvoltarea diferitor soiuri de vita-de-vie specifice acestei arii.

Circa 60% din plantatiile viticole "Emilia" sunt amplasate in campie, 38% in colina
si un procent minim in munti (date ISTAT, 2000). Vinurile din aceste doua macro-zone
viticole din Emilia-Romagna au caracteristici corespunzatoare, deoarece vinurile mai
proaspete si mai usor de baut sunt produse in campie, pe cand vinurile din colina au un
buchet si un gust mai structurat, elegant si persistent.

in general, conditiile de iluminare si de temperaturi in aria geografica delimitata, cu
referinta la ariile viticole, permit ca strugurii sa ajunga la un grad potrivit de maturitate.
Cele mai mari rate sumare de temperaturi sunt atinse in campii, cu 2.400 grade
(indicele Winkler), care scad odata cu deplasarea la altitudini mai mari. in zona colinara
vita-de-vie este plantatda in mod traditional in ariile cu cele mai favorabile conditii
climaterice, pe pante bine expuse sau vai cel mai bine protejate de curenti de aer rece,
unde sunt produse vinurile de cea mai buna calitate. Viticultura colinara este mai mult
raspandita in provinciile Piacenza, Parma si Bologna.

La altitudini mai mari, unde sunt mai putine plantatji viticole si solul este subtire si
este supus unor fenomene intense de eroziune, sunt conditii foarte favorabile pentru
soiurile cu ciclu de crestere scurt. In zona de campie sunt conditii mai favorabile pentru
soiurile care necesita temperaturi mai mari, cum ar fi soiurile Lambrusco, mai mult
raspandite in partea centrala a regiunii, in special in provincile Reggio Emilia si
Modena. La poalele si in zonele de jos ale muntilor Apenini, unde se intalnesc primele
colini gi vai, sunt conditii ideale pentru o mare varietate de soiuri de struguri rosii si albi,
din care sunt produse vinuri linistite si spumante, precum si vinuri de stafide. Clima
continentala este aici mai blanda datorita cresterii vantului si precipitatiilor, iar pantele si
solurile aferente mai eterogene sunt alese in functie de tipul produs dorit.

Clima subcontinentala asigura un nivel potrivit de precipitati pe parcursul
intregului an, deoarece fenomenele de seceta de vara sunt atenuate de prezenta
curentilor de apa si solurilor adanci in campie, precum si de precipitatiile mai abundente
si mai raspandite in coline, ceea ce face aceste medii favorabile pentru cultivarea vitei-
de-vie.

De asemenea, exista fenomene locale specifice, cum ar fi prezenta in campie, in
apropierea regiunii Ferrara a solurilor deltaice si a campiei de coasta, cu altitudini sub
nivelul marii, indiferent de faptul ca distributia apei in soluri hidromorfe, cu adancimi mici

in aceasta zona este contrastata de regimul hidroclimatic negativ. Soiul de vita-de-vie
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Fortana este in mod traditional raspandit in aceasta zona. Totusi, asa caracteristici ca
diferenta mare intre temperaturile de zi si cele de noapte in perioada de maturare a
strugurilor, combinata cu soluri predominant slab alcaline sau alcaline, cu o textura fina
sau moderat fina, in general, determina obtinerea unor vinuri aromate, cu continut mare
de polifenol, din care rezulta caracteristicile organoleptice tipice ale vinurilor.

Viticultura si produsele de vinificatie, de asemenea, variaza de la Vest la Est, in
conformitate cu traditiile fiecarei zone. Zona de campie in care este produsa cea mai
mare cantitate de vinuri cuprinde zona istorica a Emiliei etrusce plantata cu Lambrusco,
0 zona plantata cu Trebbiano si o anumita zona a provinciei Ferrara, in apropierea
coastei, in care predomina Fortana. In coline, de la Vest la Est, traditia viticold greco-
romana se gaseste in colinele Piacenza, legata de soiurile de vita-de-vie Barbera si
Croatina, precum si traditionalul soi Malvasia di Candia aromatica care ajunge in zona
colinelor din Parma si Reggio Emilia. in coline sunt raspandite multe alte soiuri de vita-
de-vie internationale si locale, inclusiv Sauvignon, Spergola, Montuni si Pignoletto, cel
din urma fiind raspandit in regiunea Bologna, impreuna cu soiurile de struguri rosii
utilizati in producerea vinurilor bordeaux Cabernet si Merlot.

Importanta viticulturii in aceasta arie viticola este confirmata prin raspandirea
plantatiilor viticole Tn aria delimitata si prin sute de mii de hectolitri de vinuri "Emilia"
comercializate in fiecare an in intreaga lume.

IX. NORME SPECIFICE PRIVIND AMBALAREA $I ETICHETAREA

Este interzisa adaugarea oricaror caracteristici la Indicatia Geografica Tipica
"Emilia" sau "dell'Emilia", altele decat cele prevazute in caietul de sarcini, inclusiv asa
adjective cum ar fi, extra, fin, select, selectionat, superior si altele asemenea. Cu toate
acestea, este permisa utilizarea unor indicatii care fac referire la nume, numele
companiei sau marci atata timp cat acestea nu au caracter elogios si nu sunt de natura
sa induca in eroare consumatorul.

in sensul art. 14 alin. 4 al Decretului legislativ nr. 61 din 8 aprilie 2010 Indicatia
Geografica Tipica "Emilia" sau "dell'Emilia" poate fi, de asemenea, utilizata pentru
vinurile obtinute din strugurii de vita-de-vie cultivata in teritoriul delimitat si inregistrat in
Registrul Viticol, cu conditia ca vinurile pentru care urmeaza a fi utilizata Indicatia
Geografica Tipica in cauza corespund cerintelor fata de unul sau mai multe tipuri de
vinuri prevazute in caietul de sarcini.

Vinurile cu Indicatia Geografica Tipica "Emilia" sau "dellEmilia" pot fi puse in
consum in recipiente prevazute de legislatia in vigoare. Daca acestea sunt imbuteliate in
butelii de sticla, ele pot avea orice tip de inchidere, inclusiv dop de pluta in forma de
ciuperca, cu fixare in carcasa de sarma, utilizata in mod traditional in aria de producere.

X.  ALTE CONDITII

Organismul abilitat sa verifice respectarea caietului de sarcini
Numele si Adresa: Ministerul Politicilor Agricole, Alimentare si Forestiere
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Departamentul Inspectoratului Central pentru Protectia Calitatii si Combaterea

Fraudelor in legatura cu Produsele Agroalimentare

Via Quintino Sella, 42 - 00187 - Rome, Italia

Tel: 064824047 | 064884467

Fax: 06486737

E-mail : icgrf.dipartimento@pec.politicheagricole.gov.it

Inspectoratului Central pentru Protectia Calitati si Combaterea Fraudelor in
legatura cu Produsele Agroalimentare este autoritatea de control competenta din cadrul
Ministerului Politicilor Agricole, Alimentare si Forestiere, in sensul art. 13 al Decretului
Guvernului nr. 61/2010, care verifica anual respectarea prevederilor din caietul de
sarcini, in conformitate cu art. 25, paragraf. 1, alin. 1, lit. b) si c) si art. 26, paragraf. 1 al
Regulamentului CE nr. 607/2009, pentru produsele care beneficiaza de IGP, cu ajutorul
unei metodologii de control asupra intregului lant de productie (cultivarea strugurilor,
procesarea si imbutelierea) prin selectarea aleatorie a unui numar minim de persoane
identificate printr-o analiza de risc, in conformitate cu art. 25, paragraf 1, alin. 2, lit. a).

In special, un astfel de control constd, in mod esential, in testarea analiticd a
produsului finit (in conformitate cu art. 25, paragraf 1, alin. 1, lit. b) si art. 26 paragraf 1 al
Regulamentului CE nr. 607/2009) si este efectuat in conformitate cu dispozitiile art. 13 al
Decretului Guvernului nr. 61/2010 sus-mentionat si DM din 31 iulie 2009 (GU nr. 230 din
3-10-2009), modificat prin DM din 30 iulie 2010 (GU nr. 244 of 18-10-2010) si DM din 11
iulie 2011 (GU nr. 219 din 20-09-2011).

XI. REFERINTE PRIVIND PUBLICAREA CAIETULUI DE SARCINI (art. 16(3) din Legea
66/2008)

(https://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/4625)

Sef Sectie marci nationale Victoria Pulbere
tel.: 0-22-400-544
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