DOCUMENTUL UNIC
Prezentul document unic descrie principalele elemente ale caietului de sarcini, cu titlu
informativ
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33 - vinuri de struguri, inclusiv vinuri albe, roze si rogii; vinuri licoroase tari si de desert;
vinuri spumante, vinuri spumante de calitate si vinuri spumante de calitate de tip
aromat.

IV. DESCRIEREA PRODUSULUI

Vinurile rogii se caracterizeaza printr-o buna structura si extractibilitate, culori de
intensitate inalta de la rosu-rodie la rosu-visiniu, arome fructuoase si condimentate.

Vinurile albe sunt fine si vioaie, buchetul este complex si elegant cu note de fructe
proaspete, gustul savuros si echilibrat.

Vinurile roze, sunt de culoare roz-pal cu reflexe ale culorii de zmeura si petalelor de
macies, buchetul este marcat de arome de fructe proaspete pe un fondai mineral, gust
moale, fructuos, proaspat si racoros.

Vinurile spumante, vinurile spumante de calitate si spumante de calitate de tip
aromat se caracterizeaza prin culoarea galben-pai (aurie), roz-pal si rosie-rubinie in
dependenta de soiul folosit in asamblaje. Buchet extrem de fructuos si floral (floarea vitei-de-
vie), gust rotund, amplu si distinct; vinurile se disting prin efervescenta caracteristica,
spumare abundenta si perlare indelungata.

Vinurile licoroase poseda culoare aurie, care prin maturare devine chihlimbarie de
intensitate variabila (in cazul vinurilor albe) si rubinie-rodie pentru vinurile rosii. Buchetul
bogat si complex, cu note florale si de fructe stafidite, in primii ani de nvechire, care cu
cresterea termenului de maturare se completeaza cu nuante de caramela, nuci prajite,
ciocolata si condimente dulci, gust onctuos, usor arzator, corpolent si armonios.

Vinurile din struguri supracopti se caracterizeaza prin continutul sporit de alcool si
complexitatea proprietatilor distinctive, inclusiv pentru vinurile albe - culoarea de la galben-
pai pana la auriu cu un buchet floral combinat cu fructe exotice si cu o mineralitate lejera;
pentru vinurile rosii - culoarea rosie-rubinie cu nuante violacee si un buchet de fructe rosii de
padure condimentat.

Vinurile din struguri stafiditi se remarca prin extractivitate sporita, zahar rezidual si un
continut mai ridicat de alcool; vinurile albe poseda culoarea de la galben-auriu la
chihlimbariu, iar vinurile rosii de la rosu-visiniu pana la rosu-caramiziu; gustul moale, plin si
buchetul complex cu nuante de stafide, fructe uscate cu adiere de miere tarzie.

Caracteristicele fizico-chimice ale vinurilor IGP "Valul lui Traian"

Parametrii fizico-chimici | Minim \ Maxim

Vinuri albe, roze gi rogii

Concentratja alcoolica | |




totala, % vol.: Conform normelor
— Vinuri albe si roze 11,0 tehnice si legislatjei
— Vinuri rosii 11,5 in vigoare.

Parametrii fizico-chimici trebuie sa fie in conformitate cu cerintele, normele tehnice si valorile
stabilite de legislatia in vigoare.

Vinuri spumante, vinuri spumante de calitate, spumante de calitate de tip aromat
(albe, roze si rosgii)

Concentratia alcoolica totala 10,0

(dupa fermentare), % vol.

Concentratia alcoolica 6,0

dobandita (in cazul vinurilor 15,0

spumante de calitate de tip
aromat), % vol.

Concentratia alcoolica totala 9,0
(vin materie prima), % vol.

Parametrii fizico-chimici trebuie sa fie in conformitate cu cerintele, normele tehnice si valorile
stabilite de legislatia in vigoare.

Parametrii fizico-chimici | Minim | Maxim
Vinuri licoroase

Concentratia alcoolica 12,0 nu se reglementeaza
naturala, % vol.
Concentratia alcoolica 15,0 22,0
dobandita, % vol.
Concentratia alcoolica 17,5 nu se reglementeaza
totala, % vol.:

Parametrii fizico-chimici trebuie sa fie in conformitate cu cerintele, normele tehnice si valorile
stabilite de legislatia in vigoare.

Adaugator la normele mentionate, se vor efectua cu titlu facultativ urmatoarele analize:
concentratia in masa a anhidridei sulfuroase libere, extractului sec ne-reducator, fierului,
cuprului, acidului citric, diglucozidului malvidinei, pH, parametri de inofensivitate; toti
parametrii trebuie sa fie in conformitate cu indicii de calitate stabiliti de actele normative din
domeniu.

V. DESCRIEREA MATERIILOR PRIME

Vinurile care beneficiaza de IGP "VALUL LUI TRAIAN" pot fi fabricate din ansamblul
soiurilor de struguri prezentate pentru fiecare categorie.

Soiuri la producerea vinurilor:

- vinuri albe: Aligote A, Alb de Onitcani A, Bianca A, Chardonnay A, Feteasca Alba A,
Feteasca Regala A, Floricica A, Hibernal A, Legenda A, Luminita A, Muscat
Frontignan A, Muscat de laloveni A, Muscat Ottonel A, Muller Turgau A, Pervenet
Magaracea A, Pinot alb A, Pinot Gris S, Riesling de Rhin A, Riton A, Rkatiteli A,
Sauvignon A, Silvaner A, Suholimanski belii A, Traminer roze A, Viorica A, Sortiment
alb (care provine in diferite asamblari din soiuri albe mentionate);

- vinuri roze: Cabernet Sauvignon R, Cabernet Franc R, Codrinski R, Gamay Freaux
R, Malbec R, Merlot R, Pervomaiski R, Pinot Gris S, Pinot Noir R, Rara Neagra R,
Saperavi R, Syrah R, Sortiment rosu (care provine in diferite asamblari din soiurile
rosii mentionate);

- vinuri rosii: Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Codrinski, Feteasca Neagra R,
Gamay Freaux, Malbec R, Merlot R, Pervomaiski R, Pinot Noir, Rara Neagra,
Saperavi, Syrah R, Sortiment rosu (care provine in diferite asamblari din soiurile rosii
mentionate).

Soiuri la producerea vinurilor spumante, vinurilor spumante de calitate si




spumante de calitate de tip aromat:

Aligote A, Bianca A, Chardonnay A, Feteasca Alba A, Feteasca Regala A, Floricica A,
grupa Muscat A , grupa Pinot A/S/R, Riesling de Rhin A, Rkatiteli A, Sauvignon A, Silvaner
A, Suholimanski belii A, Traminer roze A, Viorica A., Cabernet Sauvignon R, Cabernet Franc
R, Codrinski R, Feteasca Neagra R, Gamay Freaux R, Malbec R, Merlot R, Pervomaiski R,
Pinot Noir R, Rara Neagra R, Saperavi R, Syrah R.

Soiuri la producerea vinurilor licoroase:
Feteasca Regala A, Muscat Frontignan A, Muscat de laloveni A, Muscat Ottonel A, Pinot Gris
S, Riesling de Rhin A, Rkatiteli A, Sauvignon A, Silvaner A, Traminer roze A, Viorica A,
Cabernet Sauvignon R, Cabernet Franc R, Codrinski R, Feteasca Neagra R, Merlot R,
Saperavi R.

Productia maxima de struguri la hectar si randamentul de producere in vin

Tipul de produs Recolta Randamentul maximal
maxima de producere (t/ha) (dalft)

Vinuri linistite albe si/sau 15,0 68

roze

Vinuri linistite rosii 13,0 65

Vinuri efervescente 15,0 58

Vinuri licoroase 13,0 60

Vinuri din struguri supracopti 8,0 50

si stafidifj

Volumul indicat pentru calculul randamentului (dal/t) se refera la cantitatea de vin obtinut
dupa inlaturarea drojdiilor si altor burbe. Drojdiile, burba si altele nu pot sa depaseasca 10
hl/ha din randamentul de producere a vinurilor .

Orice depasire a randamentului maxim de producere si/sau cota definita pentru drojdii,
precipitate (produse secundare), se considera o incalcare a caietului de sarcini.

Cerinte fata de calitatea strugurilor la recoltare
Concentratia in masa a zaharului in struguri gi concentratia alcoolica naturala trebuie sa
corespunda caracteristicelor redate in tabelul de mai jos:

Concentratia in masa a | Concentratia alcoolica
zaharului in struguri, | naturala, % vol., minimum
g/dm3, minimum

Vinuri albe gi roze 185 11,0

Vinuri rosii 195 11,5

Vin materie prima pentru 150 9,0

producerea vinurilor

efervescente

Vinuri licoroase 200 12,0

Vinuri din struguri supracopfi 250 15,0

Vinuri din struguri stafiditi 272 16,0

VI. DESCRIEREA METODELOR SPECIFICE DE PRODUCERE/PRELUCRARE
Practicele culturale ale plantatiilor viticole

Metodele de conducere
Plantarea: este obligatorie analiza solului Thaintea plantarii vitei-de-vie. Infiintarea




plantatiilor viticole se face cu material biologic "certificat" sau material saditor de categoria
biologica "Standard".

Densitatea de plantatie: viile trebuie sa prezinte o densitate minimala de 2500 plante/ha
si de cel putin 3200 plante/ha (plantatii infiintate dupa 01.01.2020).

Reguli de sustinere a butucilor: viile sunt conduse pe suporturi de tip spalier vertical
compus minimum dintr-un fir (sarma) de baza si doua (mono- sau duble) superioare.

Regulile de téiere: viile sunt taiate conform metodelor traditionale folosite in zona
geografica "VALUL LUl TRAIAN". Indiferent de metoda de taiere aplicata, incarcatura
maxima de ochiuri la butuc se stabileste individual de catre producator in funciie de
destinatia productiei de struguri in raport cu: soiul, densitatea plantatiei, fertilitatea soiului si
resurselor helio-termice si pluviometrice locale. Taierea trebuie sa fie efectuata pina la 15
aprilie.

Forme de butuci: cordon orizontal bilateral cu una sau doua tulpini sau unilateral, forma
combinata semiprotejata, evantai unilateral, moldoveneasca unilaterala sau altele, care
asigura butucilor conditii optime de dezvoltare.

Productia maxima de struguri la hectar: este stabilita de 15,0 t/ha pentru vinurile albe si
roze, 13,0 t/ha pentru vinuri rosii, 15,0 t/ha pentru vinuri spumante, vinuri spumante de
calitate si spumante de calitate de tip aromat, 13,0 t/ha pentru vinuri licoroase si 8,0 t/ha
pentru vinuri din struguri supracopti si stafidifj.

Pragul de goluri: pragul de goluri in plantatiile viticole, depasirea caruia provoaca
reducerea proportionala a randamentului autorizat, este de 20% maximum.

Puritatea soiului: plantatiile din care se obtin vinurile cu indicatie geografica "VALUL LUI
TRAIAN" trebuie sa posede o puritate de soi de minimum 85%.

Starea culturala a vitei-de-vie: parcelele de vita-de-vie trebuie sa fie conduse in asa mod,
pentru a asigura o buna stare culturala a viei, mai ales in ceia ce priveste starea fitosanitara
si intretinerea permanenta a fertilitatii solului.

Alte practici culturale

Fertilizarea: se va realiza prin aplicarea de ingrasaminte organice o data la 4-5 ani,
precum si prin administrarea de ingragsaminte minerale in doze recomandate.

Protectia fitosanitara: in plantatii se va asigura o protectie fitosanitara eficienta pentru
realizarea unei stari de buna sanatate a strugurilor. Cantitatea (doza), calitatea, frecventa si
perioada de aplicare a produselor fitosanitare la protectia vitei-de-vie trebuie sa fie conform
reglementarilor in vigoare.

Conservarea peisajului viticol: Tn plantatile din zona IG "VALUL LUl TRAIAN",
producatorii au obligatia de a asigura conservarea amenajarilor pedo- si hidroameliorative
existente pe suprafetele pe care le detin. In acest scop, ei trebuie sa asigure intretinerea
taluzurilor pe terenurile terasate, curatarea si repararea canalelor de dirijare a apelor pe
versanti, conservarea cailor de acces, a drumurilor de exploatare si a zonelor de intoarcere.

Irigarea

Irigarea este admisa numai in anii secetosi la decizia autoritatii de reglementare in
domeniul vitivinicol, atunci cand continutul apei in sol pe adancimea de 100 cm scade la
50% din IUA, prin folosirea unor norme moderate de udare (400-600 mc/ha).

Tehnologia de producere a vinurilor IGP "VALUL LUI TRAIAN"

Produsele vitivinicole conform prezentului caiet de sarcini sunt produse conform
metodelor traditionale, autorizate in vinificatie.

Halele pentru vinificare, maturare si depozitare trebuie sa fie folosite numai in scopuri de
producere a vinurilor.

Recoltarea strugurilor: se efectueaza la maturitatea tehnologica, dictata de tipul de vin,
care se doreste a fi obfinut, in functie de concentratia in masa a zaharurilor, acizilor organici,
substantelor polifenolice din struguri la recoltare, determinati prin urmarirea coacerii.

Transportul strugurilor: strugurii sunt culesi manual (sau/si mecanic) si transportati la
prelucrare in buna stare sanitara si in conditii, care permit pastrarea potentialului lor calitativ.
Transportul se efectueaza cu unitati auto sau alte tipuri de transport in bene de otel



inoxidabil (sau de metal protejat cu materiale inerte). Inaltimea stratului de struguri in bena
de transport trebuie sa fie de cel mult 70 cm. In cazul acesta, intervalul de timp de la cules
pina la prelucrarea strugurilor nu trebuie sa depaseasca patru ore.

Desciorchinarea/zdrobirea: se interzice folosirea zdrobitoarelor centrifugale la
prelucrarea strugurilor destinati obtinerii de vinuri IGP "VALUL LUl TRAIAN". Desciorchinarea
este obligatorie pentru vinurile roze si rosii.

Transportarea mustuielii: se interzice folosirea pompelor cu piston (tipul PMN 28) la
transportarea mustuielii dupa desciorchinarea si zdrobirea strugurilor.

Scurgerea mustului ravac: se face pe cale gravitationala si cu ajutorul preselor
pneumatice. Scurgatoarele dinamice, trebuie sa posede un snec, diametrul caruia este de
400 mm minim. Utilizarea utilajului modern performant este recomandata.

Presarea bostinei: se interzice folosirea preselor continue la prelucrarea strugurilor
destinati obtinerii de vinuri IGP "VALUL LUI TRAIAN". La producerea vinurilor materie prima
pentru vinuri efervescente, presarea strugurilor intregi este recomandata.

Sulfitarea: se v-a face asupra strugurilor, mustuielii sau mustului.

Limpezirea mustului alb si roze este necesara si recomandata.

Asamblarea se va face numai intre mustul ravac si a celui de prima fractie de presa.

Supravegherea si conducerea fermentatiei: se va realiza prin controlul cotidian al
temperaturii mustului. Tn acest context, agentii economici trebuie s& posede capacititi
adecvate, care permit gestiunea temperaturii mustului in fermentare. Vinurile rosii se trag de
pe depozitul de drojdii imediat dupa terminarea fermentatiei alcoolice.

Fermentarea malolactica: este obligatorie pentru vinurile rosii cu concentratia acidului
malic mai mare de 0,5 g/l.

Operatiunile de depozitare si ingrijire a vinurilor, se vor face evitandu-se contactul cu
aerul si stocarea la temperaturi inadecvate.

Maturarea vinului se va face in functie de capacitatea butoaielor, natura biologica a
soiului din care provine tipul de vin, directia de comercializare. Tnvechirea la sticla minimum
3 luni este recomandata pentru vinurile rosii.

Conditionarea/Ambalarea: se interzice pasteurizarea vinurilor Thainte de imbuteliere
(imbutelierea la cald). Dopurile din materiale polimerice sau din metal (screw cap), care sunt
confectionate din materiale inofensive si asigura pastrarea calitatii vinului in timp sunt
permise la imbutelierea vinurilor IGP "VALUL LUI TRAIAN". Pastrarea vinurilor si a vinurilor
materie prima IGP "VALUL LUI TRAIAN" se efectueaza in incaperi curate si aerisite in
conditii ce corespund documentelor normative si legislatiei in vigoare.

VIl. ARIA GEOGRAFICA DELIMITATA

Aria geografica pentru producerea vinurilor cu IGP "VALUL LUI TRAIAN" se intinde pe
un teritoriu geografic delimitat, conform ordinului Ministerului Agriculturii si Industriei
Alimentare nr.105 din 10 iunie 2011 si cuprinde localitatile din raioanele: Leova, Cantemir,
Cahul, Comrat, Ceadir-Lunga, Taraclia si Vulcanesti. Suprafata totala a ariei geografice este
de 570 000 ha, inclusiv 43 203 ha plantate cu vita-de-vie. Harta delimitarii se anexeaza.
Recoltarea si prelucrarea strugurilor, tratarea, maturarea, pastrarea si conditionarea
vinurilor, care beneficiaza de IGP "VALUL LUI TRAIAN", sunt realizate exclusiv Tn interiorul
ariei geografice.

VIIl. LEGATURA CU ARIA GEOGRAFICA

Elemente, care justifica legatura dintre calitatea si caracteristicele vinurilor, si aria
geografica

Aria geografica se caracterizeaza prin solurile sale bine aerate, dar usoare, cu
productivitatea limitata, care asigura o calitate si o maturitate remarcabila a strugurilor la
recoltare.

Clima asigura conditii de maturare exceptionala, cu insolatie importanta, cu temperaturi
ridicate, dar modificate de prezenta in apropiere a Marii Negre si masivelor de padure a
Dealului Tigheciului.



Calitatea exceptionala a strugurilor si a vinurilor este asigurata de forta de munca
calificata, formata timp de milenii prin traditie si prin implementarea rationala a noilor agro-
tehnologii si de tehnologii de producere a vinurilor.

Specificitatea Ariei Geografice

Regiunea Campiilor si Podisurilor de silvostepa a Moldovei de Sud ocupa teritoriul situat
intre Podisul Codrilor in nord si Campia Bugeacului in sud cu suprafata de 16,3% din
suprafata totala. Altitudinile maxime ale reliefului variaza de la 200-250 m. (Depresiunea
Saratei) pina la 301 m (Dealurile Tigheciului). Temperatura medie a lunii ianuarie este de
circa -3,3°C, a lunii iulie 21°C, precipitatile anuale alcatuiesc 500-550 mm. Pe areale mici
ale solurilor cenusii tipice si pe cernoziomurile levigate, pe culmile interfluviale, se intalnesc
peisaje silvice reprezentate de stejar pufos si gorun. Terenurile agricole ocupa 75-80%.
Regiunea include patru subregiuni.

Depresiunea de silvostepa a Séaratei ocupa 3,09% din suprafata republicii. Are un relief de
campie cu altitudini pana la 260 m, precipitatile medii anuale nu depasesc 500 mm. Pe
interfluvii (Sarata-Lapusna), pe soluri cenusii molice se intélnesc areale restranse de peisaje
silvice. Pe cernoziomuri tipice moderat humifere este prezent peisajul de stepa.

Colinele Tigheciului ocupa interfluviul Prut-lalpug cu altitudinea maxima de 301 m
(Dealul Larguta), cu o pondere de 4,85% din suprafata republicii. Relieful este puternic
fragmentat, valoarea precipitatilor medii anuale alcatuieste 550-600 mm. Pe soluri cenusii
molice si cernoziomuri levigate se intalneste vegetatia silvica reprezentata de stejar pufos
(garnita). in poiene si pe segmentele mai joase ale versantilor cresc specii ierboase de
stepa.

Cémpia de silvostepa a Bacului Inferior ocupa 5,96% din teritoriul republicii. Are un relief
reprezentat, in cea mai mare parte, de podurile teraselor pliocene ale fluviului Nistru, cu
altitudini de 200-220 m. Precipitatiile anuale alcatuiesc 500-550 mm. Pe soluri cenusii molice
si cernoziomuri levigate sint prezente paduri de stejar pufos (padurea Harbovat s.a.).
Ponderea terenurilor agricole depaseste 80%.

Cémpia de silvostepa a Cogélnicului de Mijloc ocupa 2,41% din suprafata Republicii
Moldova. Altitudinea maxima depaseste 250 m. Cantitatea de precipitatii anuale este de
circa 500 mm. Predomina cernoziomurile tipice slab humifere si cernoziomurile levigate. Pe
ultimele, pe alocuri, s-au pastrat paduri alcatuite din gorun, stejar pufos si carpinita. Terenurile
agricole depasesc 77%.

Regiunea Campiei de stepa, a Bugeacului ocupa 13,2% din suprafata Republicii Moldova.
Are un relief puternic fragmentat de un sistem de vai si ravene, dezvoltarea carora este
influentata de structura geologica (prezenta unei cuverturi relativ groase de loessuri si roci
nisipoase), temperatura medie a lunii ianuarie este sub -3°C, a lunii iulie 21-22°C. Reteaua
hidrografica slab dezvoltata, se compune din rauri cu debit mic, unele din care vara seaca
partial sau complet. Predomina cernoziomurile tipice slab humifere si cernoziomurile
carbonatice. In luncile raurilor sint prezente solurile saline (solonceacuri si soloneturi).

Specificitatea produsului

Spre deosebire de alte zone geografice, producatorii vinurilor IGP "VALUL LUI TRAIAN"
s-au specializat in producerea vinurilor rosii, care reprezinta 60% din volumul productiei
vinicole. Vinurile albe reprezinta 35% din volumul de producere, iar vinurile roze, minoritare in
structura de producere, reprezinta la moment doar 5% din volumul total al vinurilor produse
in aria "VALUL LUI TRAIAN". Aceasta structura de producere a vinurilor este dictata de
conditiile de complex natural, dar si de necesitatea de a raspunde cererii pietelor tarilor din
vecinatate, unde sunt comercializate preponderent aceste vinuri. In acelasi timp, in fata
cresterii cererii din pietele de proximitate, se simte necesitatea de a diversifica oferta vinurilor
din aceasta zona, avand la baza caracteristicile organoleptice specificate in p.3.2.

Aceasta zona geografica este orientata traditional si la producerea vinurilor spumante,
vinurilor spumante de calitate, si vinurilor spumante de calitate de tip aromat. in prezent,
volumul producerii acestei categorii de vinuri atinge 3 min. butelii/an si este asigurat in
special de 3 agenti economici, producatori de struguri si structuri comerciale. Una din
principalele caracteristici a vinurilor IGP "VALUL LUl TRAIAN" este folosirea in componenta



asamblajelor de tiraj a soiurilor locale (Feteasca alba, Feteasca Regala), care confera
produsului finit note fructuoase, florale si gust extrem de proaspat si vioi.

Aceasta zona IGP "VALUL LUI TRAIAN" este leaganul, de unde s-a inceput producerea
vinurilor licoroase in Moldova (Ciumai, Trifesti si altele). O particularitate importanta la
producerea vinurilor licoroase, este folosirea unei tehnologii originale si soiuri de struguri,
care permit obtinerea unor produse cu caracteristici particulare. La producerea acestor tipuri
de vinuri este folosita termovinificarea, iar alcoolizarea se efectueaza cu ajutorul alcoolului
neutru de origine vinicola. Pentru ameliorarea parametrilor organoleptici, vinurile licoroase
sunt supuse proceselor de maturare in vase de stejar.

IX. NORME SPECIFICE PRIVIND AMBALAREA S| ETICHETAREA

Reguli specifice de etichetare si comercializare

Vinurile IGP "VALUL LUI TRAIAN" pot fi comercializate numai imbuteliate, Tn recipiente
agreate (butelii de sticla si alte vase ermetice, cu un volum maxim de 5 ). In sistemul de
ambalare si etichetare, pentru vinurile IGP "VALUL LUI TRAIAN", este obligatorie folosirea
etichetei principale. Aplicarea contraetichetei este optionala. La etichetarea vinurilor IGP
"VALUL LUI TRAIAN" se folosesc urmatoarele indicatii obligatorii si facultative:

Indicatii obligatorii:

a) denumirea sau marca sub care se comercializeaza produsul;

b) denumirea categoriei produsului stabilit prin lege si reglementari tehnice in vigoare;

¢) denumirea indicatiei geografice protejate;

d) mentiunea "indicatie geografica protejata;

e) denumirea si adresa ambalatorului, producatorului si ale distribuitorului;

f) concentratia alcoolica, valoarea (cifra) urmata de ,% vol." precedata de abrevierea
,alc.";

g) categoria produsului in functie de concentatia in masa a zaharurilor,

h) volumul nominal al produsului exprimat in decimetri cubi (dm3), litri (1), centimetri cubi
(cm3) sau mililitri (ml);

i) mentiunea ,Fabricat in Moldova";

j) data ambalarii (ziua, luna, anul) se inscrie prin marcare pe eticheta sau pe
contraeticheta;

k) mentiunea ,contine sulfiti" pentru vinuri;

I) numarul de identificare al lotului, precedat de mentiunea "L".

Indicalfii facultative:

a) anul de recolta, cu conditia ca cel putin 85% din cantitatea de struguri utilizata in
procesul de productie sa fie recoltata in anul respectiv;

b) denumirea unuia sau mai multor soiuri de struguri de vinificatie sau sinonimele
acestora, utilizate la fabricarea vinurilor:

— 1n cazul in care se mentioneaza doar un singur soi de struguri de vinificatie sau
sinonimul acestuia, cel putin 85% dintre produsele in cauza, trebuie sa fie obtinute din
soiul respectiv;

— 1n cazul in care se mentioneaza doua sau mai multe soiuri de struguri de vinificare sau
sinonimele acestora, se mentioneaza 100% dintre produsele in cauza. Soiurile de
struguri de vinificare trebuie sa apara in ordinea descrescatoare a proportiei utilizate si
cu caractere de aceeasi dimensiune;

c) mentiuni referitoare la anumite procedee tehnologice;

d) indicarea procedeelor tehnologice specifice aplicate;

e) codul cu bare (daca este inregistrat).

Indicatiile obligatorii se inscriu in acelasi camp vizual, pe eticheta principala. Exceptie
poate face data ambalarii sau a numarului lotului si mentiunea "contine sulfiti". Indicatiile
facultative se pot inscrie fie pe eticheta principala, fie pe contraeticheta.



X. ALTE CONDITII

Obligatiile declarative si de tinere a registrelor

in scopul asigurarii controlului regulilor de producere si de trasabilitate a vinurilor, toti
agentii economici din IGP "VALUL LUI TRAIAN" sunt obligati sa duca evidenta productiei, sa
tina registre vitivinicole de evidenta si sa prezinte declaratjiile catre asociatia vitivinicola IGP
"VALUL LUI TRAIAN". Asociatia Obsteasca Uniunea Vitivinicola a Regiunii Geografice
Delimitate ,VALUL LUI TRAIAN" se angajeaza sa respecte confidentialitatea tuturor
informatiilor obtinute de la membrii sai.

Registrele sunt pastrate minimum 3 ani si sunt puse la dispozitia agentilor serviciilor de
control a autoritatilor competente si Comisiei tehnice a Asociatiei Obstesti Uniunea Viti-
vinicola a Regiunii Geografice Delimitate ,Valul lui Traian". Titlurile documentelor asociate
sunt indicative: unele din documente pot fi regrupate sau fractionate in dependenta de
specificul intreprinderilor si de etapele de fabricare a produselor vitivinicole.

Arhivarea lor poate fi realizata pe suport de hartie sau electronic.

Xl. REFERINTE PRIVIND PUBLICAREA CAIETULUI DE SARCINI

http://www.db.agepi.md/Geogrindications/PdfHandler.ashx?csm=3&domain=1



http://www.db.agepi.md/GeogrIndications/Details.aspx?id=3212&csm=3&domain=1

