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Rezumat:

Procedeul prevede extragerea tripla a materiei prime de fenol prelucrate pe cale termica cu solutii din spirt cu o tirie de 65-75%
din volum in prima etapa a extragerii, de 38-42% din volum in a doua si de 18-22% din volum in a treia. In procesul celei de-a treia
extrageri extragentul este acidulat cu acid citric pana la pH 2,5 - 3,5. Dupa terminarea extragerii, fractiunile doi si trei ale extractelor
se unesc, se introduce in ele vacuum-malt pana la continutul zaharurilor 8-12 g/100 ¢’ si se expun prelucrérii termice la 55-75°C
timp de 5-10 zile. in procesul prelucririi termice se introduce acid ascorbic cite 0,5-3,0 g/dm’. Dupi ricire se amestecd toate
fractiunile extractelor si se tin minimum 10 zile.

Sarcina pe care o rezolva inventia consta in sporirea calitatilor organoleptice ale bauturii si imbunatatirea calitatii produsului
finit.
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