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Descriere:

Inventia se refera la domeniul productiei lichiorului si rachiului.

Se cunoaste bautura alcoolica “Bocrounsrit”, care contine infuzii alcoolice de calgan, imbir, piper negru, nucsoara, scortigoara,
alcool rectificat, sirop de zahdr, zahar caramelizat, acid citric, apa (1).

Din cauza aromei picante puternice si a gustului usturator bautura are o intrebuintare limitata.

Se cunoaste, de asemenea, o bauturd alcoolica care contine alcool malic, sirop de zahar, zahdr caramelizat, acid citric si apa,
esentd de vanilind si ananas, distilat aromatizat din precipitate nepresate de sucuri alcoolizate de mere si gutui (2).

Aceasta bautura are in componenta sa esenta costisitoare de vanilina si ananas, care fac ca produsul finit sa fie scump.

Cea mai apropiata de bautura alcoolicd propusa este bautura tare de mere care contine alcool malic, zahar, acid citric si apa (3).

Aceasta bautura, insa, se caracterizeaza prin proprietéti organoleptice insuficient de inalte.

Scopul inventiei constd in crearea unei bauturi alcoolice imbogatite cu substance tonifiante, care atribuie produsului proprietati
dietice cu caracter curativ.

Pentru aceasta, in bautura alcoolica care contine sirop de zahdr, acid citric si solutie hidroalcoolica se introduce suplimentar
biomasa uscata de jensen, respectandu-se urmatorul raport al componentelor, in kg/100 dal de bautura: sirop de zahar - 50-55, acid
citric - 5,0-5,5, biomasa uscata de jensen - 4,0-6,0, solutie hidroalcoolica - restul continutului.

Biomasa de jensen (biojensen) se obtine prin procedeul cresterii culturii tesuturilor radacinii de jensen in medii nutritive
artificiale in afara organismului (“in vitro”).

Biomasa uscata de jensen se obtine prin uscarea infuziei biomasei de celule. Biomasa uscatd de jensen buna de folosit trebuie sa
corespunda cerintelor V.F.S. 42-1891-89.

Biomasa uscata de jensen este un puternic stimulator natural cu insusiri proprii radacinilor de jensen sélbatic in varsta de 10-15
ani (cel mai valoros).

Actiunea stimulatoare a biomasei uscate de jengen se manifesta prin ridicarea capacitatii de munca, inclusiv a celei intelectuale,
sporirea rezistentei organismului la diferite actiuni patogene, prin imbunatatirea functiilor tuturor organelor de importanta vitald ale
omului.

Folosirea bauturilor cu biomasa uscata de jensen imbunatateste pofta de mancare, activizeazd metabolismul, duce la disparitia
nevrozelor, amelioreaza functia sistemului nevros.

Bautura alcoolica cu adaugarea biomasei uscate de jensen se recomanda, mai ales, barbatilor care sufera de reducerea functiei
glandelor sexuale, deoarece in ea se imbina reusit proprietitile popularului produs alimentar, deseori consumat de ei, ale
medicamentului, care in conditii obisnuite il folosesc cu prea putina pofta.

In afard de aceasta, biomasa uscati de jensen imbunititeste considerabil insusirile organoleptic ale bauturii alcoolice pe baza
atenuarii gustului acesteia, precum si, lucru imprevizibil, previne consecintele daunatoare ale consumului de bauturi alcoolice tari, nu
provoaca sindromul mahmurelii.

Bautura alcoolica se prepara prin cupajarea alcoolului cu apa dedurizata, a siropului de zahar, a acidului citric §i a biomasei
uscate de jensen.

Exemplu 1.

Pentru prepararea bauturii alcoolice “Jengen” se foloseste alcool rectificat si apa dedurizata. Pentru prepararea a 1000 dal de
bautura, din 36 kg de zahar se produce sirop de zahar cu concentratia de 73%.

Acidul citric se foloseste sub forma de solutie de 10%.

Cupajul bauturii se prepara prin amestecarea 50 kg de sirop, 5,5 kg de solutie de acid citric, 4,0 kg de biomasa uscatd in
cantitatea care sa asigure obtinerea in bautura finita a tariei de 39°.

Cupajul se matureaza timp de 2 zile, se filtreaza si se toarna in butelii.

Exemplul 2.

Pentru prepararea bauturii alcoolice “Vitas” se foloseste alcool malic si apa dedurizata.

Pentru prepararea a 1000 dal de bautura “Vitas”, din 50 kg de zahar se obtine sirop de zahdr cu concentratia de 73,2%. Acidul
citric se foloseste sub forma de solutie de 110%.

Cupajul bauturii “Vitas” se prepard prin amestecarea a 55 kg de sirop de zahar, 5 kg de solutie de acid citric, 6,0 kg der biomasa
uscatd de jensen si solutie de alcool malic si apa dedurizata in cantitatea care sa asigure obtinerea unei bauturi cu taria de 39°.

Cupajul se matureaza timp de 2 zile, se filtreaza si se toarna in butelii.



