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Rezumat:

Inventia se refera la industria de vinificatie, si anume, la procedeul de deburbare a mustului la producerea vinului.

Scopul inventiei consta in micsorarea pretului de cost al produsului si ameliorarea calitatii vinului.

Procedeul consta din tratarea mustului cu floculanti, cu dioxidul endogen de carbon, obtinut in urma fermentarii zaharurilor prin
deburbarea particulelor formate si separarea fazelor lichid - corp solid prin flotatie.

Nou este faptul céd separarea fazelor se efectueaza in perioada initiala a fermentarii mustului la temperatura mediului ambiant,
bentonita se introduce in must imediat dupa zdrobirea strugurilor, iar floculantul - in momentul degajarii bulelor de gaz. Bulele de
gaz se formeaza in faza initiald a fermentarii mustului. Burba se inldturd cu lamele razuitoare. Procedeul poate fi efectuat in flux
continuu sau stationar.
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