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Descriere:

Prezenta inventiei se refera la industria alimentara, anume la un procedeu de obtinere a sorbentilor pe baza hidratilor de carbon si
pectinei si poate fi aplicata in industria vinificatiei, conservelor si a berii.

Se cunoagte procedeul de extragere a tonului de 5 hidrogen sulfurat din vinurile brute prin prelucrarea lor cu pectat de cupru,
obtinut din acid pectic si sulfat de cupru [1].

Dar procedeul sus-numit este caracterizat prin pierderi mari de pectat de cupru, cost inalt si pret de cost ridicat la prelucrarea
vinurilor. Pe 1anga aceasta, pectatul de cupru are un domeniul limitat de aplicare si nu este eficient la prelucrarea alcoolului si
bauturilor tari.

Cel mai apropiat de conceptia tehnicd propusa, conform esentiei tehnice, este cationitul sub forma de sare cuprului sau zincului
pentru purificarea vinurilor cu defecte, obtinut prin radiatia bostinei de mere necalitative la o doza de 2,0-5,0 kg, extragerea ei cu
acid, demitoxilarea pectinei obtinute cu baza si prelucrarea cu saruri de cupru sau zinc [2].

Dezavantajele acestui procedeu sunt:

- redactia daunatoare a bostinei din miere;

- extragerea cu HNOj; la temperatura inalta (80°C);

- randamentul scazut la prepararea cationului din mere (aptoximativ 30%);

- eficacitatea scazutd la prelucrarea alcoolului si a bauturilor tari.

Rezultatul tehnic este simplificarea, accelerarea si ieftinirea procesului.

Rezultatul tehnic este realizat prin aceea ca in procedeul de obtinere a cationitului sub forma de sare, sare prevedere prelucrarea
materiei prime cu continut de pectind cu baza si cu solutie de sare a unui metal greu, conform inventiei, sunt utilizate ca materie
prima cu continut de hidrati de carbon bostina, semintele si macuhul din seminte de struguri, dupd destructia complexurilor hidratilor
de carbon, iar prelucrarea cu solutie de sare este efectuatd pana la saturarea sorbentului cu cationi de metal.

Selectarea substractului initial pentru obtinerea sorbentului sub formad de sare este bazat pe faptul ca bostina, macuhul si
semintele din struguri au un continut inalt de a-celuloza si hemiceluloza. Daca in bostina continutul a-celulozei este de 15-40%, in
seminte el atinge 44-57%, iar in macuhul de seminte el este si mai inalt. Concentratiile mari de hidrati de carbon in materia prima
dau posibilitatea obtinerii, dupa destructia acestora, a unei cantitati mari de rdmasite de hexoze si pectoze cu catene libere de
hidrogen. Dupa prelucrarea lor cu solutie de Zn sau Cu, sorbentul obtinut este caracterizat printr-o cantitate mare de grupe
ionogenice, ceea ce determina calitatea inalta de absorbtie.

In comparatie cu altd materie prima utilizatd pentru obtinerea sorbentilor, folosirea semintelor si macuhului din seminte este mai
efecienta, deoarece ele se caracterizeaza prin cantitdti inalte de substante fenolice in general (in seminte continutul substantelor
fenolice atinge valoarea de 16,0% din greutatea uscatd, iar in macuh pana la 20-30%) si fenolice complexate in parte. Aceasta da
posibilitatea obtinerii unei cantitati marite de grupe cu caracter reactionar, ceea ce mareste eficacitatea produsului finit.

Totodata, reiesind din diversitatea chimicd a componentelor initiale, procedeul propus face posibild obtinerea sorbentilor cu
parametri diferiti dupa gradul de extragere a tonurilor neplacute din aroma si gust: cu un volum activ mai mic pentru sorbentii
preparati din bostina, mai inalt pentru sorbentii din seminte, si mai inalt pentru sorbentii din macuh din seminte de struguri.

Aplicarea procedeului da posibilitatea de a obtine sorbenti pentru purificarea bauturilor, excluzand prelucrarea costisitoare cu
raze radioactive a materiei prime si extragerea cu acid la o temperaturd ridicata, care necesita utilaj anticorozial. Excluderea
operatiilor tehnologice daunatoare face posibila simplificarea, accelerarea, ieftinirea procesului tehnologic si obtinerea unui efect
ecologic.

Procedeul este realizat in felul urmator:

Bostina, semintele la macuhul din seminte de struguri sunt fardmitate minutios si supuse destructie complexurilor hidratilor de
carbon (a-celuloza, hemiceluloza etc.) cu ajutorul unei solutii de NaOH sau KOH la o doza de 10% timp de 2-4 ore la temperatura
de 20-24°C. Transferul sorbentului in cationitul unui metal greu (sub forma de sare) este realizat prin prelucrarea speciala a masei
obtinute, dupa destructia cu o bazd a complexurilor hidratilor de carbon, cu o solutie de sare a unui metal Cu sau Zn pana la saturarea
grupelor ionogenice ale sorbentului cu cationii metalului respectiv. Cationii de metal si anionii acizilor excedenti sunt spalati cu apa
distilatd, adaugand un agent martor - necesar pana la o reactie negativa.

Exemplul 1

Bostina, dupa prelucrarea strugurilor, este despertita de seminte, spalata cu apa si uscata. Pentru prepararea sorbentului sub forma
de Cu, pentru inlaturarea defectelor din materialele de vin, bostina din poama in cantitate de 1,8 kg este fardmitatd la moara pana se
obtine o masd de praf. Procesul destructiei complexurilor hidratilor de carbon ai prafului obtinut din bostina este efectuat prin
prelucrarea cu solutie de KOH la o doza de 10% timp de 4 ore. Apoi are loc procesul de aderare a cationilor de Cu la resturile
complexurilor hidratilor de carbon prin adaosul la masa obtinutd de culoare neagra sub forma de gelatind a sarii de CuSO, prin
amestecare pand se obtine o masa densa de culoare verde, ceea ce corespunde saturarii sorbentului cu ioni de Cu.

Durata procesului de transferare a sorbentului sub forma de Cu este de 15 ore, dupa ce sorbentul este spalat cu apa distilata pana
la cand reactia ionilor de Cu cu agentul martor BaCl, devine negativa. Cationitul obtinut sub forma de Cu este filtrat, uscat la
temperatura camerei §i maruntit.

Volumul sorbentului obtinut este de 1,0 kg la 1,8 kg initiale.

Exemplul 2

Semintele, dupa prelucrarea strugurilor, au fost stranse aparate de bostina, spélate cu apa si uscate. Pentru prepararea sorbentului
sub forma de Zn, pentru inlaturarea defectelor bauturilor, semintele la o doza de 1,0 kg au fost maruntite la moard pana la o masa
omogena sub forma de praf. Procesul destructiei complezurilor hidratului de carbon din seminte s-a efectuat cu ajutorul solutiei de
KOH la o dozd de 10% timp de 2 ore. Apoi s-a efectuat procesul de aderare a cationilor de Zn la resturile complexurilor hidratilor de
carbon prin adaosul la masa gelatinoasa de culoare neagra a solutiei de ZnSO, prin amestecare minutioasd pana cand s-a obtinut o
masa densa de culoare verde, ceea ce a corespuns saturdrii sorbentului cu ioni de Zn.

Durata procesului a constituit 18 ore, dupa ce sorbentul a fost spalat cu apa distilatd pana la reactia negativa a ionilor de Zn cu
BaCl,. Cationitul preparat sub forma de Zn a fost filtrat, uscat la temperatura camerei si maruntit. Volumul sorbentului obtinut
constituie 0,65 kg din 1,0 kg initiale.
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Exemplul 3

Macuhul este obtinut din seminte de struguri, dupa ce a fost extras din ele sucul si ele au fost stranse aparate si faramitate pana la
o masa sub forma de praf.

S-au luat 1,5 kg de macuh si au fost prelucrate cu solutie de KOH la o doza de 10% timp de 4 ore. Apoi s-a addugat CuCl2 si s-a
amestecat minutios. Durata procesului de obtinere a sorbentului sub forma de Cu a constituit 18 ore, dupa ce a fost spalat, filtrat,
uscat la temperatura mediului ambiant si maruntit. Produsul finit a constituit 0,8 kg la luate initial.

Exemplul 4

in vinul brut produs in conditii de laborator in 1992 cu “iz greu de soareci” a fost addugat sorbent sub forma de Cu, preparat din
bostind la o doza de: 10, 20, 30, 40, 60 si 80 mg/dm;. Vinul brut a fost amestecat minutios si lasat in reactie 18 ore. Dupa expirarea
termenului dat, vinul a fost separat de sorbent si supus aprecieri organoleptice. S-a constatat ca in proba prelucratd cu o doza de
sorbemt de 40 mg/dm® “uzul de soareci” a disparut, ceea ce a demonstrat eficacitatea prelucririi.

Exemplul 5

in vinul brut rosu produs in 1992 in conditii de laborator cu fon puternic de subsol si “iz de soareci” a fost introdus sorbent sub
forma de Zn, produs din seminte de struguri la o doza de: 10, 20, 30, 40, 60 si 80 mg/dm’. Vinul a fost amestecat si lisat in reactie
24 ore. Dupa expirarea termenului dat vinul a fost separat de sorbent si supus aprecierii organoleptice. S-a constatat ca in proba
prelucratd cu o doza de 60 mg/dm3 de sorbent defectul a disparut, ceea ce demostreaza eficacitatea prelucrarii.

Exemplul 6

in alcoolul brut obtinut in conditii de laborator din levuri viti-vinicole cu ton de mucegai si asfexian a fost introdus sorbent sub
forma de Cu, obtinut din macuh din seminte de struguri la o doza de: 10, 20, 30, 40, 60 si 80 mg/dm’. Alcoolul a fost amestecat
minutios si lasat in reactie 18 ore. Dupa expirarea termenului dat alcoolul a fost separat de sorbent si supus apecierii organoleptice.
S-a constata ci in proba prelucrati la o dozi de 80 mg/dm?® defectate au disparut.



