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Revendicare(i):

1. Procedeu de producere a painii cerealiere, care prevede inmuierea boabelor in apd, maruntirea lor, framantarea aluatului prin
amestecarea materialului cerealier obtinut, a apei si drojdiilor, dospirea aluatului si coacerea lui, caracterizat prin aceea ca
maruntirea bobului se efectueaza prin tdiere si rupere in dispozitivul care include sistemul cutit-matrice, dupd maruntire
materialul cerealier se extrudeaza sub presiune prin matrice, ca drojdie in procesul framantarii aluatului se foloseste drojdie
neactivata, iar framantarea aluatului se efectueaza prin actiunea mecanicd impulsiva asupra aluatului cu frecventa impulsurilor 2-
15 Hz in timpul necesar pentru dospirea aluatului.

2. Procedeu, conform revendicarii 1, caracterizat prin aceea ca inmuierea bobului se efectueaza timp de 6-24 ore.

3. Procedeu, conform revendicarii 1, caracterizat prin aceea cd presiunea in procesul extrudarii materialului cerealier se mentine
0,1-1,9 MPa.

4. Procedeu, conform revendicarii 1, caracterizat prin aceea ca drojdia se foloseste in cantitate de 2,1-5,0 % din masa bobului.

Revendicirile se bazeaza in intregime pe descrierea inventiei la certificatul de autor nr. 1837778, SU.



