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Revendicare(i):
1. Procedeu de producere a deserturilor din fructe uscate, care cuprinde uscarea fructelor drupacee, blanşarea lor, extragerea

sâmburilor, amestecarea cu adaosurile în apă conform reţetei, uscarea uşoară a fructelor, modelarea şi glazurarea, caracterizat
prin aceea că blanşarea fructelor drupacee se efectuează la temperatura de 80-1000C, iar sâmburii se extrag prin presare, în timpul
amestecării se folosesc adaosuri uscate friabile conform reţetei, iar uscarea uşoară a fructelor se efectuează pnă la umiditate de
20-25%.

2. Procedeu, conform revendicării 1, caracterizat prin aceea că înainte de modelare fructele uşor uscate se fărămiţează.


