96-0075 1 of2

Descriere:

Inventia se refera la o compozitie de bauturi tari, in special, la rachiu.

Este cunoscutd compozitia de ingrediente pentru votca specialda "Novaia", care este constituitd din: alcool rectificat, alcool
aromatizat, sirop de zahar si apa dedurizata.

Dezavantajul bauturii mentionate mai sus este caracterul dificil al importarii materiei prime - chimenul.

Se cunoaste, de asemenea, compozitia de ingrediente pentru votca speciala "Chievschaia iubileinaia", care este constituita din:
alcool aromatizat din ramuri de coacdz negru, miere de albine, solutie apoasa de alcool.

Dezavantajele votcii speciale sunt: folosirea ca materie prima a mierii de albine, care este un produs dificil si costisitor, procesul
tehnologic indelungat.

Mai aproape de compozitia solicitatd este "Rachiu Chirsova", care include: alcool etilic de struguri cu continut mic in zahar,
alcool aromatizat, alcool rectificat, sirop de zahar si apa dedurizata.

Insa rachiul mentionat este de o calitate redusa si obtinerea lui reprezinti un proces tehnologic complicat.

Sarcina pe care o rezolva inventia este utilizarea materiei prime locale si largirea asortimentului de rachiu.

Rachiul, conform inventiei, inlatura dezavantajele mentionate mai sus. Rachiul, conform variantei 1, constituit din alcool etilic
rectificat si apa dedurizatd, prevede adaugator cupajarea cu ulei eteric mentolat si acid citric, avand urmatoarea corelatie a
componentelor la 1000 dal cupaj:

ulei eteric mentolat, kg 0,1-
0,125

acid citric, kg 0,25-
0,35

alcool etilic rectificat sau

alcool etilic rectificat de struguri, % vol. 39,7-
40,3

apa dedurizata restul.

Rachiul, conform variantei 2, este constituit din alcool etilic rectificat si apa dedurizatd, in care se prevede adaugarea alcoolului
aromatizat de menta si ardei si acid citric avand urmatoarea corelatie a componentelor, la 1000 dal cupaj:

alcool aromatizat de menta si ardei, | 174,0-
176,0

acid citric, kg 0,25-0,35

alcool etilic rectificat sau

alcool etilic rectificat de struguri, % vol. 39,7-40,3

apa dedurizata restul.

Rezultatul tehnic constd in aceea ca folosirea alcoolului aromatizat de mentd si ardei iute sau a uleiului de menta in corelatia
solicitatd creeazd o noud bautura speciald cu o aroma originala si bogata, gust specific, placut si armonios, iar la adaugarea acidului
citric produsul capata finete. Corelatia datd a componentelor s-a determinat pe cale experimentala.

Rachiul se obtine in felul urmator:

Se utilizeaza mijloacele tehnologice din industria vinului, votcii sau lichiorului.

Alcoolul etilic rectificat de struguri, alcoolul rectificat, apa dedurizatid de 0,36 mg-echiv./dm’ sau cea potabild cu duritatea pan
la 1,0 mg-echiv./dm?, acidul citric, menta si ardeiul se obtin conform tehnologiilor in vigoare.

Alcoolul aromatizat se obtine prin extragerea mentei si ardeiului cu solutie apoasa de alcool etilic de 50% la o proportie de 1
kg:10 dal. Ingredientele sunt amestecate 30-40 min, apoi in decurs de 5 zile se amesteci zilnic 10-15 min. In ziua a sasea extractul se
evacueazd intr-un cub de distilare.

Ardeiul si menta in prealabil sunt faramitate pana la o dispersie de 6-20 mm care intr-o proportie anumita este supusa extractiei.

Fractia principald de alcool etilic aromatizat se ia in cantitate de 1-2%, iar cea mijlocie - de 50%. Distilarea are loc la temperatura
de 80-90°C, presiunea de 0,025 MPa si se termind la temperatura de 100°C si presiunea de 0,05 MPa.

Dupa ce se selectioneaza alcoolul etilic aromatizat procesul de distilare continua pana la extragerea completa a alcoolului etilic
din distilat, cand concentratia lui devine egald cu zero. La prepararea alcoolului aromatizat nu se administreaza fractia principald si
cea de pe urma.

La executarea cupajului se poate folosi ulei eteric mentolat in loc de alcool etilic aromatizat, care in prealabil se amesteca cu
alcool etilic rectificat la o proportie de 1:10.

Cupajul componentelor se executd in rezervoare speciale dotate cu omogenizatoare sau in flux continuu cu urmétoarea
succesiune de lucrari: filtrare, repaos, refrigerare, daca este nevoie, repaos, filtrare si imbuteliere. Durata ciclului de la realizarea
cupajului si pana la imbuteliere este de 20 de zile.

Rachiul trebuie sa fie limpede, fard culoare, depuneri si cuplari straine, cu o aroma find si placutd de mentd, cu gust moale,
racitor, armonios, avand taria alcoolicd de 40,0+0,3% vol, iar concentratia elementelor toxice - in corespundere cu "Cerintele
medico-biologice si normele calitatii materialului si a produselor alimentare" aprobate de Ministerul Sanatatii.

Exemplul 1

Componentele cupajului au fost obtinute conform exemplului comun. Cupajul s-a executat cu urmatoarea corelatie a
componentelor, la 1000 dal cupaj:

ulei eteric mentolat, kg 0,125

acid citric, kg 0,25

alcool etilic rectificat, | 4030

apa dedurizata, dal 5070.
Exemplul 2

Componentele cupajului au fost obtinute conform exemplului comun. Cupajul s-a realizat, avand urmatoarea corelatie a
componentelor, la 1000 dal cupaj:
alcool aromatizat, | 174
acid citric, kg 0,35
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alcool etilic rectificat
de struguri, 1 3800
apa dedurizata, dal 6026.
Dupé executarea cupajului si a lucrarilor de conditionare rachiul are o aroma find si placutd de mentd, cu gust moale, racitor,
armonios.



