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Rezumat:

Inventia se refera la industria lichiorului si votcii, in special, la un procedeu de obtinere a bauturilor tari.

Procedeul include amestecarea apei cu alcool, filtrarea preventiva a sortajului, prelucrarea cu carbune activ, refrigerarea, filtrarea
definitiva si maturarea bauturii tari, in care apa inainte de a fi amestecata cu alcool se aereaza 0,5-1,0 ora, se prelucreaza cu carbune
activ in dozi de 3-5 mg/dm’, se filtreazi, se dedurizeazi, se riceste pand la 1-4°C, iar sortajul se amesteci si se prelucreazi la
temperatura de 5-12°C, se matureaza prin agitare periodicd 16-24 de ore, preventiv se filtreaza, se introduc ingrediente, se
refrigereaza, se matureaza 1-3 zile si se filtreaza definitiv la temperatura de la ~ -2°C pana la -10°C.

Rezultatul tehnic consta in micsorarea impurificarii bauturilor tari, preintampinand oxidarea alcoolului si formarea aldehidelor in
ele.
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