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Descriere:

Inventia se refera la industria vinicola, in special la o compozitie de bautura de tip brandy.

Se stie cd poate fi obtinutd o bauturd de tip brandy din alcool aromatizat, distilat de vin pentru coniac maturat de 6...10 ani,
caramel si apd dedurizata conform procedeului [1].

Aceasta bautura de tip brandy are un procedeu de obtinere indelungat.

Mai aproape de solutia acestei probleme este bautura de tip brandy brevetatd in Republica Moldova [2], care include alcool
rectificat obtinut din melasa si deseuri vinicole - 32...41%, distilat de vin 30...50%, distilat de vin pentru coniac de 3 ani - 10...20%,
extract de stejar 4...8%, sirop de zahar - 0,8...1,2%, apa dedurizata - restul.

Adaosul de distilat de vin pentru coniac in cantitdti mari conduce la majorarea pretului de cost al produsului finit.

Problema inventiei solicitate este obtinerea unei bauturi finite cu un pret redus, avand gust si aroma find, originald, totodata,
diversificand gama de bauturi alcoolice.

Bautura de tip brandy conform inventiei contine adaugator acid citric si este constituitd din urmatoarea corelatie in dal la 1000
dal de cupaj:

alcool etilic rectificat de purificare superioara 250...260
distilat de vin pentru coniac de 3 ani 200...220
extract de stejar 30...35
caramel 1..3
sirop de zahar de 81,2% 14...16
acid citric, kg 0,25...0,3
apa dedurizata restul.

Indulcirea (cantitatile optime s-au constatat pe baza de probe experimentale) si includerea adaugitoare a acidului citric contribuie
la imbunatatirea gustului, asigurand o ugoara indulcire si aroma fina originald, diversificdnd gama de bauturi alcoolice.

Rezultatul tehnic consta in crearea unei noi bauturi tari cu gust specific armonios si aromat.

Procesul de realizare a bauturii se executd, utilizand ansamblul de utilaje de care dispun unitatile vinicole.

Obtinerea distilatului de vin pentru coniac i maturarea lui are loc conform Instructiei tehnologice pentru distilatul de vin din
12.10.1992.

Cupajul se executd (pe bazd de microprobe), conditionand corelatia, in %: alcool etilic rectificat de purificare superioara -
250...260; distilat de vin pentru coniac de 3 ani - 200...220; extract de stejar - 30...35; caramel - 1...3; sirop de zahar de 81,0%-
14...16; acid citric - 0,25...0,30; apa dedurizata - restul.

Cupajul se omogenizeaza in rezervoare stationare dotate cu agitatoare sau in flux continuu printr-o pompa cu contor de debit,
apoi este supus conditiondrii dupa urmatoarea schema: filtrarea, refrigerarea, din nou filtrarea si imbutelierea. La nevoie (prezenta
diferitelor nuante neplacute ale mirosului si gustului) cupajul obtinut este supus cleirii. Cleirea se face cu clei de peste, cu gelatina,
albumina, ferocianura de potasiu sau fitina.

Filtrarea trebuie efectuatd cu filtre inchise pentru a impiedica pierderea substantelor aromate, excluzand categoric filtrul de
azbest, care de reguld, influenteazd negativ asupra calitatilor gustative ale bauturii datoritd elementelor strdine pe care le contine
masa filtranta.

Ciclul tehnologic de la cupajare si pana la imbuteliere nu este mai mic decat o luna, in scopul asimilarii elementelor componente
si stabilizarii proprietatilor organoleptice. La punerea in consum bautura brandy trebuie sd corespundad urmatoarelor caracteristici:
alcool, % de vol. - 40,0+0,3; concentratia zaharurilor, g/dm3 - 12,0£2,0; concentratia metalelor grele nu mai mult de: Cu - 5,0
mg/dm3, Fe-1,5 mg/dm3.

Se dau 1n continuare exemple de realizare a inventiei:

Exemplul 1

Pentru a obtine 1000 dal de cupaj s-au luat, in dal:
alcool etilic rectificat de purificare superioara 250
distilat de vin pentru coniac de 3 ani 220
extract de stejar 30
caramel 1
sirop de zahar de 81,2% 14
acid citric, kg 0,25
apa dedurizata 485

Cupajul obtinut s-a conditionat, mentinand stabilitatea biologica. Brandy are aroma si buchet placut, armonios.

Exemplul 2
Pentru a obtine 1000 dal de cupaj s-au luat, in dal:

alcool etilic rectificat de purificare superioara 260
distilat de vin pentru coniac de 3 ani 200
extract de stejar 35
caramel 3
sirop de zahar de 81% 16
acid citric, kg 0,3
apa dedurizata 486

Bautura respectiva are culoare aurie-chihlimbarie, aroma fina, gust moale, armonios, placut. Nota de apreciere - 9,0 puncte.



