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Descriere:

Inventia se refera la industria vinului, si anume la o compozitie de balsam.

Se cunoaste compozitia de ingrediente pentru balsamul “Prkckuii yepnsiit”, care este constituit din: macerat de plante pentru
balsam, macerat fermentat de zmeurd, divin, ulei peruan pentru balsam, esentd de miere, sirop de zahar, caramel, alcool etilic si apa
[1].

Se cunoaste, de asemenea, compozitia de ingrediente pentru balsamul “Illugo”, care este constituitd din: macerat de plante
pentru balsam, suc alcoolizat din catinda alba, macerat fermentat de maces, macerat fermentat de scorus negru, sirop de zahar,
caramel, alcool etilic si apa [2].

Mai este cunoscut balsamul care este constituit din: macerat de plante aromatice, mursd de maces, mursa de prune uscate,
macerat de scorus de munte, macerat de scorus negru, macerat de paducel, macerat de gutui proaspete, macerat de nuci in ceara,
extract de stejar, caramel, solutie din alcool etilic si apa [3].

Mai aproape de compozitia solicitatd este compozitia de ingrediente pentru balsamul tonifiant “Legenda”, care este constituitd
din: vin de desert sau vin tare, macerat de plante aromatice, macerat de fructe uscate, macerat de fructe sau boabe proaspete, macerat
de pedunculi de visine, macerat de nuci, cacaoveld, miere, biomasa uscatd de ginseng, propolis, vaniling, ulei eteric, acid citric,
caramel, macerat de mirodenii, solutie din apa si spirt [4].

Dezavantajele compozitiilor mentionate sunt gustul amarui excedent si buchetul nearmonios.

Problema pe care o rezolva prezenta inventie este crearea unui balsam cu caractere organoleptice majorate folosit ca preparat
medicinal natural sau impreuna cu alte bauturi.

Compozitia, conform inventiei, inldtura dezavantajele mentionate prin aceea ca contine macerat de plante aromatice, macerat de
mirodenii, maceraturi de fructe sau boabe proaspete, macerat de fructe uscate, macerat de cafea neagra si cacao, vin de desert din
struguri, miere naturala, caramel, vanilind, ulei eteric, solutie din apa si spirt si suplimentar contine alcool aromatic pentru balsam,
macerat de plante medicinale, macerat de materie prima lemnoasa, sirop de zahar, esenta de miere, esenta de zmeura, iar in calitate de
macerat de fructe sau boabe proaspete ea contine murse de zmeura, de coarne, de méces si macerat de nuci, in calitate de macerat de
fructe uscate ea contine mursa de prune uscate si in calitate de ulei eteric contine ulei de levantica, in urmatorul raport,

in L 1a 1000 dal:

alcool aromatic pentru balsam 199...201
macerat de plante aromatice 559...561
macerat de mirodenii 319...321
macerat de plante medicinale 399...401
macerat de materie prima lemnoasa 239...241
macerat de nuci 99...101
macerat de cafea neagra si cacao 287...289
mursa de zmeurd 1039...1041
mursa de coarne 709...711
mursd de prune uscate 1154...1156
mursa de maces 384...386
vin de desert din struguri 499...501
sirop de zahar de 73,2% 999...1001

in kg la 1000 dal:

miere naturala 499...501
caramel 524...526
vanilina 0,95...1,05
ulei de levantica 0,95...1,05
esentd de zmeurd 0,95...1,05
esentd de miere 0,95...1,05
solutie din apa si spirt restul.

In compozitia de balsam, in calitate de plante aromatice se folosesc busuioc, sovarf, sovarvarita, minti creatd, pelin limaios,
serlai, in calitate de plante medicinale se folosesc siminoc, boz, gélbinele, stigmat de porumb, tei, romanita, coada soricelului, pentru
macerat de materie primd lemnoasd se folosesc ramuri de visin si coacdz negru, strujituri de scoartd de gorun, ghinda de stejar
pedunculat, coaja de nuc, con de pin, iar pentru macerat de mirodenii se folosesc cuisoare, cardamon, coriandru, scortigoara,
nucsoare, piment, piper negru.

Rezultatul tehnic constd in majorarea calitatii balsamului, atribuindu-i proprietati curative si tonifiante, totodata aroma de migdal
amar i nuanta de lamaie.

Balsamul se bazeazd pe un asortiment calitativ nou cu proprietati biologice active mai largi ale substantelor caracteristice
plantelor din Moldova, ceea ce influenteaza benefic asupra organismului omului.

Balsamul include peste 50 de componente de baza obtinute din plante cultivate in Moldova, asa ca: plante aromatice, mirodenii,
plante medicinale, materie prima lemnoasd, zmeura, coarne, prune, maces, nuci. Se mai utilizeaza, de asemenea, mierea naturala de
flori si vinul natural de desert, cacao si cafeaua ce poseda calitdti curative si tonifiante. Baza aromaticd a balsamului alaturi de
aromatizatorii traditionali o constituie uleiul de levantica, avand efect balsamic si inlocuind uleiul peruan care este costisitor si
deficitar.

Balsamul are gust i aroma pronuntate dat fiind faptul ca materia prima este impartita in grupe cu caractere distinctive: plante
aromatice, mirodenii, plante medicinale, materie primd lemnoasa, materie prima din fructe si pomusoare, care permit corectarea
sistematicd a mustului conform cerintelor curative si tonifiante. Extractivitatea balsamului este de 20%, iar a balsamului “Legenda”
este de numai 8%.

Balsamul se obtine in felul urmator:
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Componentele cupajului se obtin la intreprinderile de vinificatie dotate cu utilaj corespunzator.

Maceratul din plante se obtine prin mentinerea plantelor in solutie de alcool rectificat de purificare superioara si apa dedurizata
conform conditiilor tehnologice. in prealabil plantele sunt maruntite pana la 1,0...6,0 mm.

Alcoolul aromatic se obtine prin distilarea maceratului din (kg/1000 dal de cupaj): fructe citrice (coaja uscata) - 20,0; dafin
(frunze uscate) - 0,5; minta (frunze, varfuri de lujer floral) - 9,0; pelin (varfuri de lujer, frunze) - 3,0; marar (fruct) - 1,0; chimen
(fruct) - 3,0; hamei (ciucuri) - 3,0; leustean (frunze uscate) - 0,5.

Maceratul de plante aromatice se obtine din (kg la 1000 dal de cupaj): busuioc (varfuri de lujer floral) - 2,0; sovarf (varfuri de
lujer floral) - 2,0; sovarvarita (flori si frunze) - 10,0; minta creatd (frunze) - 4,0; pelin lamaios (varfuri de lujer) - 4,0; serlai (lujer in
floare) - 3,0.

Maceratul de mirodenii se obtine din (kg la 1000 dal de cupaj): cuisoare - 3,0; cardamon (fruct) - 2,0; coriandru (fruct) - 3,0;
scortigoara - 6,0; nucsoara (fruct) - 2,0; piment (fructe necoapte) - 3,0; piper negru (fructe nematurizate) - 1,0.

Maceratul de plante medicinale se obtine din (kg la 1000 dal de cupaj): siminoc (flori si frunze) - 1,0; boz (flori) - 3,0; galbinele
(flori) - 2,0; stigmat de porumb (stiuleti cu flori feminine) - 2,0; tei (flori) - 3,0; romanita (calatidiu) - 2,0; coada soricelului (varfuri
de lujer floral) - 3,0.

Maceratul de materie prima lemnoasa se obtine din (kg la 1000 dal de cupaj): visin (ramuri) - 8,0; coacaz negru (ramuri) - 8,0;
gorun (strujitura de scoartd) - 3,0; stejar pedunculat (ghinda) - 4,0; nuc (coajd) - 4,0; con de pin - 3,0.

Maceratul de nuca se obtine din nuci in ceara - 50 kg/1000 dal de cupaj.

Maceratul de cafea si cacao se obtine din (kg la 1000 dal de cupaj): cafea (boabe) 13,0; cacao (praf) 12,0.

Mursa de zmeurd, coarne, prune uscate si maces se obtine prin mentinerea fructelor si pomusoarelor in solutie din alcool etilic
rectificat si apa dedurizata la un regim tehnologic special, avand urmatoarea corelatie de ingrediente (kg la 1000 dal de cupaj):
zmeurd proaspat recoltata - 600,0; coarne proaspete - 300,0; prune uscate - 200,0; méaces - 100,0.

Siropul de zahar de 73,2% se obtine din zahar si apa dedurizata incalzitd. Tot aici se adauga si acid citric, 1 kg de acid 1a 1 kg de
zahar.

Caramelul se obtine din zahar si apa dedurizata.

Aromatizatorii sunt preparati din uleiuri eterice, esente de vanilind amestecate cu alcool etilic rectificat de 96,2% in proportie de
1:10 (la 1 L sau 1 kg de aromatizator se iau 10 L de alcool).

Mierea naturala de flori se pastreaza in butoaie metalice de 100...200 kg sau bidoane de 50...60 kg nu mai mult de 12 luni.

in cupaj se administreaza vinuri de desert albe sau rosii de Gratiesti, Muscat moldovenesc, Ciumai, Nectar, Auriu sau alte vinuri.

Apa trebuie sa fie dedurizata pana la 1 mg echiv./L prin fierbere, distilare, filtrare etc. sau prin metode combinate.

Se foloseste alcool rectificat de purificare superioara sau de tip “Dxcrpa’”.

Cupajul se executa conform calculelor si determinirilor fizico-chimice intr-o succesiune anumita. in cupajor se introduc mursele,
maceratele, alcoolul aromatic pentru balsam, vinul de desert din struguri, alcoolul rectificat de purificare superioara si apa dedurizata,
dupa care se amesteca minutios si se adaugd mierea naturald din flori, caramelul, aromatizatorii si apa, omogenizand cupajul inca
30...60 min.

Succesiunea executdrii cupajului este conditionatd de necesitatea diminuarii maxime a alcoolului pana la adaosul de zaharuri
pentru a fi preintdmpinata precipitarea.

Corectarea cupajului se efectueaza conform calculelor si analizelor fizico-chimice.

Cupajul executat se pastreaza in cupajoare pana la 3 zile dupd care se filtreaza si se mentine inca 3 luni la temperatura de
8...20°C si umiditatea aerului de 50...70%, apoi din nou se filtreaza si se imbuteliaza.

Dupa caz, cupajul se refrigereaza si se trateaza cu substante de cleire, efectudnd urmatoarea filtrare.

Balsamul, conform conditiilor, trebuie sa fie limpede, fard nuante straine, de culoare cafenie-inchisa, gust moale, amarui, cu
nuante de prune si citrice, cu aroma compusd, cu nuante condimentare si de miere, continutul de alcool fiind de 40,0+0,2% V., iar
concentratia in masi a extractului - de 20,0+0,2 g/100 cm®.

Exemple de realizare a inventiei
Exemplul 1. Cupajul s-a executat conform exemplului comun, avand urmatoarea corelatie de componente,

L la 1000 dal de cupaj:

alcool aromatic pentru balsam 199
macerat de plante aromatice 559
macerat de mirodenii 319
macerat de plante medicinale 399
macerat de materie prima lemnoasa 239
macerat de nuci 99
macerat de cafea neagra si cacao 287
mursa de zmeura 1039
mursa de coarne 709
mursa de prune uscate 1154
mursd de maces 384
vin de desert din struguri 499
sirop de zahar de 73,2% 999
kg 1a 1000 dal de cupaj:

miere naturala 499
caramel 524
vanilina 0,95

ulei de levantica 0,95
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esentd de zmeura 0,95
esentd de miere 0,95
solutie din alcool etilic si apa restul, conform calculului pentru

taria alcoolicd de 40,0% V.
Balsamul este limpede, cu gust moale, placut i aroma compusa.
Exemplul 2. Cupajul s-a executat, avand urmdtoarea corelatie de ingrediente,

L la 1000 dal de cupaj:

alcool aromatic pentru balsam 201
macerat de plante aromatice 561
macerat de mirodenii 321
macerat de plante medicinale 401
macerat de materie prima lemnoasa 241
macerat de nuci 101
macerat de cafea neagra si cacao 289
mursa de zmeura 1041
mursa de coarne 711
mursa de prune uscate 1156
mursd de maces 386
vin de desert din struguri 501
sirop de zahar de 73,2% 1001
kg 1a 1000 dal de cupaj:
miere naturala 501
caramel 526
vanilina 1,05
ulei de levantica 1,05
esentd de zmeurd 1,05
esentd de miere 1,05
solutie din alcool etilic si apa restul, conform calculului
pentru taria de 40,0% V.

Balsamul este de culoare cafenie-inchisad, cu nuante condimentare si de miere, prune si citrice.



