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Revendicari:

Procedeu de obtinere a vinurilor spumoase care include obtinerea vinului, introducerea in el a licoarei de rezervor si a maielei de
levuri selectionate, fermentarea secundara a vinului, racirea si reimpregnarea lui cu dioxid de carbon, maturarea si imbutelierea
vinului, caracterizat prin aceea ci vinul obtinut se pasteurizeaza si pand la introducerea maielei de levuri selectionate vinul se

raceste pana la temperatura de 15...18°C, iar fermentarea secundara se efectueaza pana la presiunea dioxidului de carbon endogenat
de 0,4...0,5 MPa.



