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Rezumat:
Invenţia se referă la industria vinului, şi anume la un procedeu de fabricare a vinurilor spumoase.
Esenţa invenţiei constă în aceea că procedeul include obţinerea vinului, introducerea în el a licoarei de rezervor şi a maielei de le-

vuri selecţionate, fermentarea secundară a vinului, răcirea şi reimpregnarea cu dioxid de carbon, maturarea şi îmbutelierea vinului.
Noutatea invenţiei constă în aceea că vinul obţinut se pasteurizează şi înainte de introducerea maielei de levuri selecţionate vinul se
răceşte până la temperatura de 15...18°C, iar fermentarea secundară se efectuează până la presiunea dioxidului de carbon endogenat
de 0,4...0,5 MPa.

Rezultatul tehnic al invenţiei constă în accelerarea proceselor de maturare a vinului şi majorarea indicilor spumoşi şi de perlare ai
produsului finit.
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