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Rezumat:

Inventia se refera la industria alimentara si poate fi folosita in tehnologia uscarii prunelor.

Procedeul de uscare constad in aceea cd prunele se maruntesc in bucatele cu marimea pana la 7 mm, se usuca prin convectie la
temperatura agentului termic de 95...100° C pand la umiditatea de 29...30%, apoi uscarea se continud combinatd prin convectie la
aceeasi temperatura a agentului termic si in camp electromagnetic de frecventd inalta cu intensitatea campului de 18695...18700
V/m timp de 358...360 min.

Rezultatul tehnic consta in micsorarea duratei procesului de uscare si majorarea calitdtii prunelor uscate.
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