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Inventia se refera la domeniul industriei alimentare, in special la o compozitie si un procedeu pentru prepararea
unor produse de panificatie.

Esenta inventiei consta in aceea ca compozitia contine faina de grau, drojdii, ulei vegetal, sare, complex proteic
de soia cu pectina si apa.

Procedeul prevede pregitirea componentelor, amestecarea fainii de grau, drojdiilor, uleiului vegetal, sarii,
produsului proteic de soia, apei, frimantarea si fermentarea aluatului, divizarea lui in semifabricate, dospirea si coacerea
lor, totodatda framantarea aluatului se realizeaza prin metoda monofazica, iar in calitate de produs proteic de soia se
utilizeaza complexul proteic de soia cu pectind. Fermentarea aluatului se efectueazd pana la aciditatea de 3,5...7,0
grade.

Rezultatul constd in micsorarea scazamintelor, marirea duratei de pastrare, reducerea timpului si cheltuielilor la
prepararea unor produse de panificatie.



