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Inventia se referd la domeniul industriei alimentare §i anume la procedecle de obtinere a produselor de desert
conservate pe baza prunelor uscate.

Procedeul include prelucrarea prealabila a prunelor uscate, scoaterea simburilor, umplerea lor cu miez de nuca,
blansarea prunelor umplute intr-o solutie care contine hidrati de carbon de concentratia de 65...75% mas. la temperatura de
85...107°C timp de 10...15 min, asezarea lor In ambalaj, umplerea ambalajului cu solutie alcoolica cu taria de 16...55%
vol. si inchiderea ambalajului.

Rezultatul constd in sporirea valorii biologice, proprietatilor gustative si de consum ale deserturilor de fructe
conservate pe baza prunelor uscate.



