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Invenţia se referă la industria vinicolă, şi anume la procedeele de fabricare a vinurilor spumante.
Procedeul propus include cupajarea şi tratarea vinurilor materie primă seci brute, pregătirea siropului de zahăr,

alcătuirea amestecului fermentativ din vin materie primă tratat şi sirop de zahăr şi fermentarea secundară a vinului în
prezenţa drojdiilor sub presiunea dioxidului de carbon format până la consumarea a 18…22 g/dm3 de zahăr introdus.
Noutatea invenţiei constă în aceea că în procesul fermentării secundare concentraţia zahărului în amestecul fermentativ
se menţine la 2…6 g/dm3.

Rezultatul tehnic constă în îmbogăţirea vinurilor cu substanţe biologic active prin  autoliza  drojdiilor în procesul
fermentării secundare.


