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Procedeu de obtinere a confitiurului din fructe si pomusoare care include adaugarea la materia prima a zaharozei,
substantei de gelificare si fierberea sub vid a amestecului obtinut, caracterizat prin aceea ca initial la materia prima se
adauga acid citric dupa care masa obtinutd se fierbe, in calitate de substantd de gelificare se utilizeazd amidon, xantan si
guar, iar componentele sunt luate in urmatoarele cantitati, in parti de masa la 100 parti de masd de materie prima:
zaharoza 70...90, acid citric 0,01...0,02, amidon 2,0...2,8, xantan 0,05...0,10, guar 0,1...0,2.



