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Inventia se referd la industria tutunului, in special la fermentarea frunzelor de tutun si poate fi utilizatd in gospodariile
producétoare de tutun si la fabricile de fermentare specializate pentru producerea materiei prime de tutun.

Este cunoscut un procedeu de fermentare a tutunului ce include incélzirea tutunului pana la 50...60°C la o umiditate
relativa a aerului de 50...65%, maturarea tutunului la temperatura data si la umiditatea de 50...75% pana la fermentarea
definitiva, rdcirea pana la temperatura mediului inconjurdtor cu mentinerea umiditatii relative a aerului in limitele de
70...80% [1].

in procedeul descris o buni parte a procesului de fermentare se efectueazi la temperatura tutunului de 50...60°C, cu
mentinerea umiditatii aerului in jur de 50...75%. Aceste conditii hidrotermice sunt optime pentru activarea anumitor
fermenti ai tutunului, totodatd, ludnd in consideratie Intregul set de fermenti care trebuie sd participe la fermentare, se
poate constata ca pentru anumiti fermenti conditiile mentionate nu numai ca nu sunt optime, dar sunt chiar nepermise.
De exemplu, asa fermenti ca amilaza la temperaturile de aproximativ 60°C si umiditatea ridicatd practic isi Inceteaza
activitatea, adica devin inactivi. Efectuand fermentarea tutunului, conform procedeului cunoscut, nu va fi posibil de a
crea conditiile necesare pentru activarea tuturor fermentilor, din care cauza si calitatea produsului finit - a tutunului
fermentat - nu este satisfacatoare.

Pe langa acestea, mentinerea temperaturilor inalte in acest procedeu (in camera temperatura aerului este de 60...70°C)
are legatura directa cu pierderile de céldurd prin peretii, acoperisul si podeaua camerei de prelucrare, si ludnd in
consideratie faptul ca durata de mentinere a temperaturilor inalte este de 5...6 zile, aceste pierderi de caldurd vor
influenta negativ asupra indicilor economici ai procedeului.

Este cunoscut, de asemenea, si procedeul de fermentare a tutunului, care include incilzirea tutunului pana la temperatura
de 50...60°C la o umiditate relativd a aerului de 50...75°C, prelucrarea tutunului la temperatura de 35...40°C cu
ridicarea treptatd a umiditatii relative a aerului pand la 75...80% si racirea tutunului pand la temperatura mediului
ambiant [1].

in acest procedeu unele dezavantaje ale solutiei precedente sunt inliturate, si anume: tutunul nu este supus actiunii
temperaturilor inalte (60...75°C) mai mult de o zi, ca urmare fiind posibild activarea unui mare numar de fermenti. O
perioada esentiala de timp procedeul se efectueaza la temperaturi joase (de circa 35...40°C) , ceea ce permite de a evita
in mare masura pierderile de caldura si, in final, de a ameliora indicii economici ai procedeului.

Cu toate acestea, inertia termicd a tutunului (el isi mentine temperatura primita la incélzire (50...60°C) destul de lung
timp, in jur de 2 zile) conduce la inactivarea unor fermenti, dintre care a unora - partiald, iar a altora - definitiva.
Inactivarea partiala a fermentilor conduce la lungirea procesului de prelucrare a tutunului, deoarece pentru restabilirea
activitatii lor la normele stabilite este nevoie de timp care, in majoritatea cazurilor, se numara cu zilele.

Problema pe care o rezolva inventia propusa este elaborarea unui procedeu de fermentare a tutunului care ar permite de
a economisi sursele energetice si de a produce o materie prima de calitate optima.

Procedeul, in conformitate cu inventia, ce include incélzirea tutunului pand la 50...60°C la o umiditate relativa a aerului
de 50...75%, maturarea si racirea lui rezolva problema propusa prin aceea ca incalzirea tutunului se efectueaza treptat:
la inceput pana la 30...35°C, apoi pana la 40...45°C, maturand la aceste temperaturi tutunul timp de 1...1,5 zile, dupa
aceasta temperatura lui se ridica pana la 50...60°C, maturandu-1 pana la fermentarea completa.

Prelucrarea tutunului la temperaturi mai joase (la temperatura aerului din camera de 35...45°C) in decurs de 1...1,5 zile
se efectueaza inainte de a-l incélzi la temperaturi mai mari (de 40...45°C). Datorita acestui fapt se exclude procesul de
inactivare a unei parti de fermenti din cauza “socului termic” - a ridicarii bruste a temperaturii (pana la 50...60°C) la o
umiditate ridicata (pana la 75%) a aerului.

Prin aceasta se obtin conditii optime de activare normald a intregului set de fermenti ai tutunului, in final se obtine o
materie prima de calitate maximal posibila, determinatd numai de particularittile chimico-biologice ale soiului concret.
Maturarea tutunului in decurs de 1...1,5 zile la temperatura de 40...45°C conduce la intensificarea procesului, dupa ce
fermentii temperaturilor joase, asa ca amilaza, pectinesteraza practic deja au activat, iar fermentii temperaturilor mai
ridicate (catalaza, zaharaza) au activat nesatisfacator de efectiv. Aceastd metoda tehnologica permite de a reduce durata
totald a procedeului si de a optimiza conditiile hidrotermice in ceea ce priveste capacitatea de activare a fermentilor.
Ridicarea temperaturii tutunului pana la 50...60°C oferd conditii optime de activare a fermentilor “de temperaturi
ridicate”. La momentul Incélzirii tutunului pana la temperaturile indicate (dupa 2...3 zile de la inceperea procesului)
fermentii de temperaturi joase practic si-au terminat lucrul si au format “partea lor” de calitate a produsului finit, de
aceea inactivitatea celor ramagi deja nu mai influenteazad asupra decurgerii procesului in intregime. La temperaturi de
50...60°C fermentii de temperaturi ridicate activeaza destul de rapid si, in decurs de 1...1,5 zile, fermentarea se termina,
adica indicele oxigenului ajunge la valoarea de 0,1 ml O, la 1 g de tutun.

Rezultatul obtinut prin aplicarea procedeului propus, utilizdnd elaborarea conditiilor optime de activitate a tuturor
fermentilor din tutun, totodatd reducerea pierderilor de caldura, constd in aceea ca temperatura tutunului in timpul
prelucririi se ridicd treptat (pe etape). in asa mod se exclude “socul termic”, caracteristic pentru cea mai apropiati
solutie. Ridicarea lenta a temperaturii cu retinerea cresterii ei se efectueazi in trei etape de incélzire foarte distinctive.
Fiecare “etapd” are durata de 1...1,5 zile. Experimentele au ardtat ca asa o duratd este suficientd pentru terminarea
lucrului unei sau altei grupe de fermenti, dintre care fermentii temperaturilor ridicate activeazd pe toata durata
procesului, intensificandu-si activitatea odata cu ridicarea temperaturii, iar cei de temperaturi mai joase activeaza numai
in prima si a doua etape, practic incetandu-si activitatea la ultima. Cu cat este mai joasa calitatea initiala a tutunului cu
atat mai lungi trebuie sa fie etapele de prelucrare. Asa, de exemplu, la prelucrarea tutunului de calitatea I durata fiecarei
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etape de incélzire este de aproximativ 24 de ore. La fermentarea tutunului de calitatea a IV-a, fiecare “maturare” trebuie
sa dureze nu mai putin de 1,5 zile.

Procedeul de fermentare propus se realizeaza in felul urmator.

Materia prima ambalata de exemplu in baloturi-standard este amplasata prin metode cunoscute in camera de prelucrare,
ultima se inchide si se include sistemul de conditionare si ventilare a aerului, care constituie o parte din utilajul camerei.
Incilzirea se efectueazi controland temperatura aerului si a tutunului, de asemenea umiditatea relativi a aerului in
camerd. La prima etapa de incdlzire umiditatea relativa a aerului este mentinutd la nivel de 50...60%, in functie de
umiditatea initiald a tutunului, si temperatura se ridica pana la 30...35°C, urmarind ca temperatura aerului in camera sa
nu depiseasca temperatura tutunului mai mult decat cu 10...15°C. In caz contrar este posibild innegrirea frunzelor de
tutun din cauza incilzirii accelerate, la atingerea temperaturii indicate tutunul se lasa sa fermenteze (sa se matureze) pe o
perioada de timp de 1...1,5 zile, mentinand toti parametrii de prelucrare atingi. Dupa aceasta temperatura tutunului este
ridicatd pana la 40...45°C, iar umiditatea aerului in camera pand la 60...70%. Incepe etapa a doua de incilzire a
tutunului. Durata ei de asemenea este de 1...1,5 zile. O ridicare nelnsemnata a umiditétii aerului in camera este necesara
din cauza suprauscarii straturilor periferice ale baloturilor, daca tutunul se usuca in baloturi, sau - pentru excluderea
suprauscarii marginilor frunzelor, daca tutunul este amplasat in “masa infoiata” (insirat pe atd, in ace de casete etc.).
Dupa terminarea etapei a doua de incalzire, temperatura tutunului din nou este ridicata pana la o valoare permisa de
soiul dat. Daca tutunul este de calitate superioard (calitatea I sau a II-a), valoarea limita se considera temperatura de
50...55°C, daca este de calitate inferioara - incélzirea se efectueaza pana la 55...60°C, majorand totodatd umiditatea
relativa a aerului in camera pana la 70...80%. Marirea umiditatii este necesard din aceleasi cauze care au fost expuse la
etapa a doua de incdlzire. Aproximativ dupa 1...1,5 zile se efectueaza controlul indicelui de oxigen al tutunului, sau se
determina gradul de fermentare a tutunului cu ajutorul altor metode, de exemplu prin metoda determinarii degajarii din
tutun a oxidului de carbon. De indata ce a fost determinat ci fermentatia s-a efectuat, adica indicele de oxigen a ajuns la
valoarea de 0,1 ml O, la 1 g tutun, procesul este oprit prin decuplarea caldurii, iar camera este racitd pana la temperatura
mediului ambiant, mentinind umiditatea aerului la nivel de 75...80%. In asa conditii tutunul, dupa ce se va elibera
camera de prelucrare, va avea o umiditate de 16...18%, normala pentru manipularile ulterioare.

Prin aplicarea acestui procedeu de fermentare durata totald a procesului, incluzand incilzirea si racirea pe etape a
tutunului, de obicei nu depaseste 5 zile pentru tutunurile de calitate inalta, si 7 zile - pentru tutunurile de calitate
inferioara.

Testarile de laborator au aratat ca materia prima de tutun prelucratd conform procedeului propus, spre deosebire de
procedeele cunoscute, poseda calititi de consum esential mai ridicate: au aroma, culoare, elasticitate, materialitate, cu
toate ca durata de prelucrare ramane aceeasi ca si la procedeul conform celei mai apropiate solutii, iar economia de
energie termica atinge 10...15%.



