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Inventia se refera la industria alimentara, si anume la variante de mustar alimentar.

Mustarul contine, % mas.: praf de mustar 20,00...35,00, ulei vegetal 6,00...15,00, sare 1,00...3,00, zahar
7,00...12,00, acid acetic de 80% 1,50...2,00, sare a acidului benzoic sau acidului sorbic in calitate de conservant
0,07...0,20, mirodenii 0,05...0,10 si apd, precum si: adaos de fructe sau legume 10,00...20,00 si maioneza 10,00...20,00
(varianta 1); adaos de fructe sau legume 10,00...20,00 (varianta 2); maioneza 10,00...20,00 (varianta 3).

in calitate de adaos de fructe sau legume se foloseste suc sau pireu de fructe sau legume, sau fructe sau legume
uscate §i maruntite.

Rezultatul inventiei consta in largirea sortimentului mustarului alimentar cu valoare biologica sporita si sporirea
termenului de pastrare a acestuia.
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