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Inventia se refera la industria vinicola, si anume la un procedeu de obtinere a brandy.

Procedeul conform inventiei prevede fabricarea vinurilor brute, distilarea pentru obtinerea distilatului de vin
crud sau alcoolului de vin crud, prepararea amestecului din distilat de vin crud sau alcool etilic de vin crud, alcool
etilic rafinat cu taria de 86...96% vol. in proportie de 2:1...5:1 si apa dedurizatd pana la taria de 41,0+1,0% vol.,
purificarea amestecului de metale grele, elemente toxice, calciu si radionuclizi cu ajutorul rasinilor schimbatoare de
ioni, maturarea in flux cu recirculatie intr-un circuit inchis constituit dintr-un schimbdtor de cédldura si un reactor cu
doage de stejar, cu dozarea oxigenului in fluxul de amestec recirculant, maturarea intr-un rezervor emailat cu doage
vechi de stejar pand la termenul total de maturare de 6 luni, cupajarea cu sirop de zahar, caramel si apa dedurizata
pana la conditiile de brandy, repausul cupajului, filtrarea si imbutelierea.

Rezultatul consta in obtinerea unui produs de calitate inalta, ecologic pur, avand un pret de cost redus.
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