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Procedeu de obtinere a distilatelor alcoolice maturate, care prevede fabricarea vinurilor materie prima, obtinerea
distilatelor alcoolice crude si maturarea lor in prezenta lemnului de stejar, caracterizat prin aceea ca in calitate de
distilate alcoolice crude se utilizeaza distilatul de vin sau alcoolul etilic de vin sau alcoolul etilic de fructe si de
pomusoare care se supun purificarii de metalele grele, calciu, impuritati toxice si radionuclizi cu ajutorul rasinilor
schimbitoare de ioni: cationitul IR 120 sau C 20 si anionitul A 561 sau Termoxid 3A in doze de 1...3 g/dm’, in regim
stationar sau 1n flux cu viteza de debitare 1...5 m’/h, iar panad la maturare in butoaie de stejar sau in rezervoare cu doage
de stejar distilatul de vin, alcoolurile etilic de vin, de fructe si de pomusoare se matureaza timp de trei luni in flux cu
recirculatie, viteza fiind 200...400 dal/h, intr-un circuit inchis constituit din schimbator de caldura, unde produsul se
incélzeste pana la temperatura de 30+2°C, reactor cu doage de stejar cu suprafata specificd a doagelor de 250...700
em?/dm’, din care 50% sunt tratate termic si 50% in mod obisnuit, iar oxigenul se administreazi in fluxul amestecului
recirculant printr-un pulverizator titanic de dispersie fina, o data la fiecare 7 zile, timp de 15 min, sub o presiune de 5
kG/cm” pani la atingerea concentratiei in alcool de 20...25 mg/dm’.



