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Inventia se refera la industria de panificatie, In particular la o compozitie i un procedeu de fabricare a
painii.

Compozitia pentru fabricarea painii, conform inventiei, contine fainad de grau de calitatea intai, drojdie, sare,
celoviridind I'20X, fibre de soia alimentare praf si apa, avand urmatorul raport al ingredientelor, kg la 100 kg de
faina de grau:

drojdie 2,5

fibre de soia alimentare praf 5,0...25,0
celoviridind 20X 0,001 ... 0,1
sare 1,5

apa 57,3...72,7.

Procedeul, conform inventiei, include amestecarea si framantarea ingredientelor compozitiei printr-un
procedeu monofazic. Celoviridina I'20X se utilizeaza sub forma de solutie apoasa de 1%. Fibrele de soia alimentare
praf se amestecd cu apa in proportie de 1 : 3 si se mentin timp de 15 ... 30 min la temperatura de 30 ... 35 °C. Apoi
aluatul se supune fermentarii, divizarii in semifabricate, dospirii si coacerii.

Rezultatul inventiei constd in intensificarea proceselor de maturare si dospire a aluatului, reducerea
scazamintelor la coacere si uscare, si de asemenea in ameliorarea calitatii painii.
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