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Procedeu de obtinere a extractului de stejar pentru brandy care prevede maruntirea doagei de stejar utilizate,
tratarea termica §i extractia ei cu solutie hidroalcoolica, caracterizat prin aceea ca doaga de stejar folosita la
maturarea divinului de 40...50 ani se marunteste pana la dimensiunile de 50...60x30...40x20...30 mm, cu
inlaturarea prealabila a 2...3 mm de strat exterior, extractia doagei maruntite se efectueaza in doud etape agitand
continuu, la etapa Intai cu amestec de distilat de vin cu taria de 60% vol. si alcool etilic rafinat cu taria de 60% vol.
in proportie de 50:50 la temperatura de 38...42°C timp de 70...72 h, dupa care extractul obtinut se separd, se
dilueaza cu apa dedurizata pana la taria de 43...45% vol. si se utilizeaza la etapa a doua de extractie, care dureaza
94...96 h la temperatura de 30...35°C.



