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Inventia se refera la industria alimentard, in special la un procedeu de obtinere a alcoolului etilic de grau.

Procedeul, conform inventiei, include: curatarea boabelor de impuritati straine, macinarea lor cu separarea fainii,
germenilor si taratei, amestecarea fainii cu apa in raport de 1: 0,7...1 cu mentinere in decurs de 10...30 min, diluarea
amestecului cu apd in raport de 1:3, separarea glutenului de amidon, filtrarea amidonului pana la atingerea umiditatii de
50% cu utilizarea filtratului la diluarea anterioard a amestecului mentionat, diluarea amidonului pana la concentratia de
15...16% mas. substante uscate, zaharificarea lui, fermentarea cu separarea ulterioara a levurilor si distilarea, totodata
amidonul se dilueaza cu borhot rezultat de la distilare si cu filtrat rezultat de la filtrarea amidonului.

Rezultatul constd in majorarea calittii produsului finit, utilizand totodatd un proces tehnologic rational pentru
reutilizarea levurilor, apelor de spalare si borhotului printr-un sistem inchis.
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