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1 2

Inventia se refera la industria rachiurilor, in vol. in raport de 1:4 respectiv in decurs de 24...48
special la o compozitie de votca. 5 ore la temperatura de 18...22°C, 0,12 dal si apa

Votca, conform inventiei, contine urmatoarele potabild dedurizatd restul, dal, pand la taria de
componente pentru 1000 dal cupaj: alcool etilic 40,0% vol.
rectificat de cereale ,,Lux” , 415,28 dal, zahar tos Rezultatul consta in extinderea sortimentului de
rafinat, 15,00 kg, macerat hidroalcoolic de grau votci de calitate inaltd imbogdtite cu substante
germinat obtinut la macerarea graului germinat biologic active.
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Descriere:

Inventia se refera la industria rachiurilor, in special la o compozitie de votca.

Este cunoscuta votca "ITmennuanas’, a carei compozitie include alcool etilic rectificat "Extra" si apa
potabild dedurizatd, supusa suplimentar tratarii cu carbune activat [1].

Este cunoscuta de asemenea votca "Cubupckas”, a carei compozitie include alcool etilic rectificat
"Extra" si apa potabild dedurizata [2].

Compozitiile de votcd mentionate sunt foarte simple, calitatea lor este asiguratd numai de gradul de
puritate al alcoolului etilic rectificat si al apei potabile dedurizate si produc in principiu doar actiune
energetica, antiseptica i ametitoare asupra organismului uman.

in calitate de cea mai apropiatd solutie poate servi votca care contine urmitoarele componente, la
1000 dal produs finit: macerat hidroalcoolic de grau germinat, 7,0...9,0 L, sorbit, 1,8...2,2 kg, sirop de
zahdr de 65,8%, 10,5...12,5 L, pantocrin, 0,04...0,06 L, alcool etilic rafinat "Lux" si apa potabild
didurizatd pana la taria de 40,0% vol. [3]. Maceratul hidroalcoolic de grau germinat se obtine la
macerarea boabelor de grau germinat in solutie hidroalcoolica cu taria de 50% vol. in raport de 1:10
respectiv in decurs de 5 zile cu agitare periodica in decurs de 20...30 min de doua ori pe zi.

Compozitia revendicata de votca contine urmatoarele componente pentru 1000 dal cupaj: alcool etilic
rectificat de cereale "Lux", 415,28 dal, zahar tos rafinat, 15,0 kg, macerat hidroalcoolic de grau germinat,
0,12 dal si apa potabild dedurizata restul, pana la taria de 40,0% vol.

Maceratul mentionat are un efect curativoprofilactic si de intinerire, deoarece in germenii boabelor de
grau se contin fermenti si un complex de vitamine foarte important pentru organismul uman: acid
pantotenic (Bs), precum si vitaminele By, By, B¢, PP, C [Bonbias coBetckas sanmkinonenus. M3nanue 3.
Mockga, 1977, c¢. 517-518].

Rezultatul inventiei constd in extinderea sortimentului de votci de calitate inaltd imbogatite cu
substante biologic active.

Maceratul hidroalcoolic de grau germinat se obtine din boabe alese de grau de calitate Tnaltd prin
inmuierea lor in apa potabild dedurizatd si mentinerea timp de 1,5...2 zile la temperatura de 18...22°C
pand la aparitia germenilor cu lungimea de 1...2 mm. Graul germinat se marunteste, dupad care se
macereaza n solutie hidroalcoolica cu taria de 70% vol. in raport de 1:4 in decurs de 24...48 ore la
temperatura de 18...22°C. Apoi maceratul se separa de partea solida prin filtrare.

Votca solicitatd contine urmatoarele componente, pentru 1000 dal de cupaj:

alcool etilic rectificat de cereale "Lux" 415,28

macerat hidroalcoolic de grau germinat, dal 0,12

zahar tos rafinat, kg 15,00

apa potabila dedurizata, dal restul, pana la taria de 40% vol.

Produsul finit se caracterizeaza prin gust moale, cu nuantd usoard de cereale, aroma pura si

proprietati tonifiante.
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(57) Revendicare:

Votca ce contine alcool etilic rectificat de cereale ,,Lux”, zahar tos rafinat, apa potabila

dedurizata si macerat hidroalcoolic de grau germinat obtinut la macerarea graului germinat maruntit in

5 solutie hidroalcoolica cu taria de 70% vol. in raport de 1:4 respectiv in decurs de 24...48 ore la
temperatura de 18...22°C, componentele fiind luate in urmatorul raport pentru 1000 dal cupaj:

alcool etilic rectificat de cereale ,,Lux”, dal

macerat hidroalcoolic de grau germinat, dal
10 zahar tos rafinat, kg

apa potabila dedurizata, dal
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de 40,0% vol.
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