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Procedeu de obtinere a izolatului proteic alimentar din srot de floarea-soarelui, care include spalarea tripla a srotului cu
apa la pH 5,0, separarea precipitatului de apa de spalare, extragerea proteinei la pH 2,0 si precipitarea ei in punctul
izoelectric, separarea, spalarea proteinei precipitate cu apa la pH 5,0 si uscarea ei, caracterizat prin aceea ca spalarea
tripld a srotului se efectueaza cu reutilizarea multipla a apelor de spélare, care este purificata de polifenoli si fitati pe
coloana cu rasind schimbatoare de anioni de tip condensator pand la acumularea in ea a cel mult 6% de hidrati de
carbon.



