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Inventia se refera la industria lichiorurilor, si anume la un balsam.

Este cunoscutd compozitia de balsam ce contine macerat din materia prima vegetala: rizomi de obligeand, frunze de
izma buna, rddacina de lemn dulce, muguri de pin, parti aeriene de sovarf, sundtoare si coada-soricelului, precum si suc
de mere alcoolizat, caramel, acid citric, zahar si solutie hidroalcoolica [1].

in calitate de cea mai apropiata solutie poate servi compozitia de balsam ce contine macerat hidroalcoolic din materia
primé vegetald: rizomi de obligeana, partea aeriand de sovarf, partea aeriand de sunatoare, partea aeriana de coada-
soricelului, radacina de lemn dulce, rizomi si radacind de leuzee safloroforma, precum si ingredientele: suc de struguri
alcoolizat, caramel, acid citric, zahar i solutie hidroalcoolica [2].

Dezavantajele acestor compozitii sunt indicii organoleptici, valoarea biologica si proprietatile curativo profilactice nu
prea inalte.

Problema pe care o rezolva inventia constd in largirea sortimentului de balsamuri, imbunatatirea proprietatilor
organoleptice si curativo profilactice ale bauturii.

Esenta inventiei consta in aceea cd balsamul contine macerat hidroalcoolic din materia prima vegetala: partea aeriana de
sovarf, sunatoare si coada-soricelului, rizomi de obligeanda, radacind de lemn dulce, rizomi si radacind de leuzee
safloroformad, precum si ingredientele: vin rosu de desert cu taria de 16% vol., caramel, acid citric, zahar si solutie
hidroalcoolica, totodatd materia prima vegetala si ingredientele sunt luate in urmatorul raport pentru a obtine 1000 L de
produs finit:

partea aeriand de sovarf, kg 0,25...0,35
partea aeriand de sunatoare, kg 0,55...0,77
partea aeriana de coada-soricelului, kg 0,55...0,74
rizomi de obligeana, kg 0,050...0,075
radacina de lemn dulce, kg 0,85...1,15
rizomi si radacind de leuzee safloroforma, kg 0,51...0,71
caramel, kg 8,5..11,5
acid citric, kg 0,07...0,11
zahar, kg 68,3...89,8
vin rosu de desert cu taria de 16% vol., L 221...299
solutie hidroalcoolica, L restul, pana la taria de 42,0£0,5% vol.

Rezultatul inventiei consta in largirea sortimentului de balsamuri, Tmbundtatirea proprietatilor organoleptice si
curativoprofilactice ale bauturii.

Rezultatul obtinut se datoreaza faptului ca balsamul dat contine vin rosu de desert cu taria de 16% vol., care are un gust
specific si proprietati radioprotectoare, la fel el actioneaza benefic asupra aparatului cardiovascular si gastroduodenal.
Radacina de lemn dulce contine acid ascorbic, sterine, pectine, ulei eteric si flavonoizi care poseda activitate de
vitamina P si determina proprietatile antioxidante ale bauturii.

Radacina de lemn dulce mai posedé o puternica actiune radioprotectoare si antibacteriana. Rizomii si radacina de leuzee
safloroformd contin acizi organici, uleiuri eterice, substante tanante, coloranti, alcaloizi, vitamine, acid ascorbic,
caroten, inulina etc.

Leuzea safloroforma exercitd un efect excitant asupra sistemului nervos central ce se manifesta prin sporirea activitatii
motorii.

Partea aeriand de sunatoare contine vitamine P, PP, peroxid, cvercetind, acid ascorbic etc. si poseda proprietati
antiinflamatoare §i regeneratorii.

Selectarea reusita a ingredientelor balsamului confera produsului finit proprietatile sale, mai mult ca atat asigura efectul
sinergic anume 1n aceastd compozitie i in acest raport cantitativ, adica activitatea biologicd a ansamblului de
ingrediente depédseste suma efectelor actiunii fiecaruia dintre ele, ceea ce asigurd proprietati curativoprofilactice noi.
Datoritd combinatiei reusite dintre ingredientele balsamului se obtine un gust specific, totodatd efectul curativo-
profilactic la combinarea indeosebi a acestor ingrediente sporeste semnificativ.

Balsamul se obtine in felul urmator.

Materia prima vegetala se marunteste, apoi se toarna 40,5 L de solutie hidroalcoolica cu taria de 50% vol. si se mentine
timp de 4 zile, dupa care extractul se scurge. Peste materia prima ramasa se toarna iardsi 21 L de solutie hidroalcoolica
cu taria de 50% vol. si se mentine timp de 4 zile, apoi se scurge. Peste materia prima ramasa se toarna a treia oara 21 L
de solutie hidroalcoolica de 50% si se mentine timp de 4 zile, dupa care extractul din nou se scurge. Maceratele obtinute
de la prima, a doua si a treia extractie se amesteca §i se mentin timp de 3 zile. Apoi se adauga vinul rosu de desert cu
taria de 16% vol., zaharul, acidul citric, caramelul, in cantitatile prevazute, se amestecd si se adaugd solutie
hidroalcoolica pana la taria de 42,0+0,5% vol. Cupajul obtinut se amesteca timp de 2...6 ore, se filtreaza si se dirijeaza
la odihna.

Exemplul 1

Pentru obtinerea a 1000 L de balsam ingredientele si materia prima vegetald sunt luate in urméatorul raport:
rizomi de obligeana, kg 0,062

partea aeriand de sovarf, kg 0,30

partea aeriand de sunatoare, kg 0,66

partea aeriana de coada-soricelului, kg 0,64
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radacind de lemn dulce, kg 0,95

rizomi si radacind de leuzee safloroformé, kg 0,61

zahar, kg 79,0

acid citric, kg 0,09

caramel, kg 10,00

vin rosu de desert cu taria de 16% vol., L 260

solutie hidroalcoolica, L restul, pana la taria de 4240,5% vol.
Exemplul 2

Pentru obtinerea a 1000 L de balsam ingredientele si materia prima vegetald sunt luate in urmatorul raport:
rizomi de obligeana, kg 0,05

partea aeriand de sovarf, kg 0,25

partea aeriand de sunatoare, kg 0,55

partea aeriana de coada-soricelului, kg 0,55

radacina de lemn dulce, kg 0,85

rizomi si radacind de leuzee safloroformé, kg 0,51

zahar, kg 68,3

acid citric, kg 0,07

caramel, kg 8,50

vin rosu de desert cu taria de 16% vol.,L 221

solutie hidroalcoolica, L restul, pana la taria de 4240,5% vol.

Balsamul se caracterizeaza printr-un buchet complex, cu aroméa de plante si vin, cu un gust dulciu, specific.

Balsamul poate fi adaugat in apa potabila, ceai, cafea, diverse bauturi sau consumat fara a fi diluat.
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