a 2021 0021

Inventia se referd la industria alimentara, in special la ramura vinicold, si anume la un procedeu de prelucrare a
strugurilor cu boabe negre.

Procedeul, conform inventiei, include receptionarea strugurilor, dirijarea acestora in buncarul unei prese hidraulice cu
falci sau unei prese pneumatice, tratarea strugurilor cu must alb care contine 2% de iodamidon, cu temperatura de
40°C, intr-un raport de 10-30 dal/t, timp de 5-10 min, dupa care strugurii se trateaza termic cu must alb cu temperatura
de 70-75°C, in raport de 30-40 dal/t, timp de 5-10 min, ulterior strugurii tratati se preseaza si se separa mustul rosu in
cantitate de 30-45 dal/t, care se dirijeaza la fabricarea sucului de struguri.

In strugurii partial presati se administreaza pirosulfit de potasiu, acid dihidroxifumaric si, optional, cenusi obtinuta la
arderea coardelor anuale de vita-de-vie, dupa care se administreaza must rosu cu temperatura de 40-50°C, in doza de
30 dal/t, cu mentinere ulterioara timp de 5-10 min pana la atingerea temperaturii de 25-30°C, urmata de presarea
definitiva si dirijarea mustului rosu la fabricarea vinului.
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