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Inventia se refera la procedeul de procesare primara a strugurilor negri in industriile vitivinicola si conservelor, si
anume, la mecanizarea procesului de baza — extragerea culorii din strugurii intregi pana la fermentarea mustului pentru
obtinerea diferitor tipuri de suc si vin.

Procedeul consta in aceea ca strugurii intregi, receptionati intr-un bunchéar-presa, sunt tratati cu solutie de 2% iod la
temperatura de 40...45°C timp de 7 min, care apoi se scurge si limpezeste (recuperarea ei) pentru utilizarea in alte
loturi de materie prima. Strugurii decontaminati sunt tratati termic selectiv (pielita) timp de 5...10 min cu must fierbinte
de 70...75°C in volum de 30...40 dal/t, dupa care urmeaza ciclul intdi de presare hidraulica (pneumaticd) cu separarea
sucului rosu dietetic pigmentat, care se indreapta la filtrarea in vid si depozitare. Restul masei din buncharul-presa se
dozeaza cu 0,07 kg/t de pirosulfit de potasiu in ansamblu cu 0,07 kg/t de acid dihidroxifumaric, si, dupa necesitate, -
cu 0,5 kg/t de cenusa de la arderea coardelor vitei-de-vie si cu must fierbinte de 50°C timp de 10 min pentru extragerea
antocianilor si substantelor biologic active (SBA), apoi masa vegetala se raceste pana la 25°C, dupa care urmeaza
ciclul doi de presare cu selectarea fractiei de must extractiv, care se indreaptd la fermentarea alcoolicd pentru
prepararea vinului rosu.
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