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(54) Metoda de apreciere a capacitaitii de pastrare a fructelor de par

(57) Rezumat:
1

Inventia se refera la agricultura, in special
la pomiculturd si poate fi utilizatd pentru
determinarea capacitatii de pastrare a fructelor
de par pe durata perioadei de pastrare.

Metoda de apreciere a capacitatii de
pastrare a fructelor de par constd in prelevarea
probelor de fructe prin selectarea unor portiuni
de mezocarp cu greutatea de 1 g, care se
imerseazd in eprubete cu 10 ml de apa
deionizatd 1incalzitd pana la temperatura de

2

25°C si se agita timp de 3 ore, se determina
conductibilitatea electrici a mediului apos al
probelor peste fiecare 30 min pe parcursul a 3
ore cu ajutorul conductometrului, totodatid cu
cat este mai mare conductibilitatea electricd a
mediului apos cu atat capacitatea de pastrare a
fructelor este mai mica.

Revendicari: 1

Figuri: 1



(54) Method for assessing the keeping capacity of pear fruits

(57) Abstract:
1

The invention relates to agriculture, in
particular to horticulture and can be used to
determine the keeping capacity of pear fruits
during the storage period.

The method for assessing the keeping
capacity of pear fruits consists in taking fruit
samples by selecting mesocarp portions with a
weight of 1 g, which are immersed in test tubes
with 10 ml of deionized water heated to 25°C

2

and stirred for 3 hours, is determined the
electrical conductivity of the aqueous medium
of samples every 30 minutes for 3 hours with
the help of a conductometer, at the same time
the higher the electrical conductivity of the
aqueous medium the lower the Kkeeping
capacity of fruits.

Claims: 1

Fig.: 1

(54) Cnioco0 OLEeHKH JIeKKOCTIOCOOHOCTH (PPYKTOB IPyLI

(57) Pedepar:

N300pereHre OTHOCHUTCS K  CEIBCKOMY
XO3SMCTBY, B YaCTHOCTH K CaJOBOJACTBY H
MOXET OBITh HCIIOJIb30BAHO ISl ONPEIEIICHHS
JISKKOCIIOCOOHOCTH (PPYKTOB TPYII B TEUECHUE
MEPHO/Ia XPAHEHUSI.

Cnoco6 OLIEHKH JIEKKOCIIOCOOHOCTH
(GpyKTOB Tpym cocTouT B 0OTOOpEe 00pasloB
(GpyKTOB mMyTeM BBIOOpa YacTel Me30KapIvs
BecoM | T, KOTOpbIE MOTPYIKAIOT B MTPOOHPKH C
10 My 1eMOHM3UPOBAHHOM BOJIBI HArPETOH 10

2

25°C ¥ mepeMemMBalOT B TEYEHHE 3 YaCOB,
OIPEJIENISIOT  3JIEKTPONPOBOJHOCTh  BOIHOW
cpezpl 00pasnoB Kaxapie 30 MUH B TeUeHUE 3
4acoB C MOMOIIBIO KOHJIYKTOMETpPA, IIPH 3TOM,
YeM BBIIIE DJIEKTPUYECKash IPOBOAUMOCTH
BOJHOM  Cpelpl TEM  JIEKKOCIIOCOOHOCTH
(pYKTOB HIKE.

I1. popmymsr: 1

Quwr.: 1
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Descriere:

Inventia se refera la agriculturd, in special la pomiculturd si poate fi utilizata pentru
determinarea capacitatii de pastrare a fructelor de par pe durata perioadei de pastrare.

Cea mai apropiatd solutie este metoda, care include masurarea parametrilor electrici in
tesuturile fructului. Insd aceastd metoda are si unele dezavantaje: volumul mare de lucru,
durata efectuarii masurdrilor privind obtinerea informatiei despre starea fiziologico-
biochimica a fructelor luate in studiu.

Problema pe care o rezolvd inventia consta in sporirea preciziei de determinare a
capacitatii de pastrare a fructelor la momentul depozitarii, efectuatd prin aplicarea metodei

Inventia propusa solutioneazd problema prin elaborarea unei metode de apreciere a
capacitatii de pastrare a fructelor de par, care consta in prelevarea probelor de fructe prin
selectarea unor portiuni de mezocarp cu greutatea de 1 g, care se imerseaza in eprubete cu
10 ml de apa deionizatd incalzita pana la temperatura de 25°C si se agita timp de 3 ore, se
determind conductibilitatea electricd a mediului apos al probelor peste fiecare 30 min pe
parcursul a 3 ore cu ajutorul conductometrului, totodatd cu cat este mai mare
conductibilitatea electricd a mediului apos cu atat capacitatea de pastrare a fructelor este
mai mica.

Rezultatul inventiei consta in sporirea preciziei de determinare a capacitatii de pastrare
la momentul depozitarii fructelor diferitor soiuri de par, care este apreciata in baza cresterii
electrica a mediului apos cu atat capacitatea de pastrare a fructelor este mai mica.

Avantajul procedeului elaborat constd in sporirea preciziei de determinare a capacitatii
de pastrare a fructelor.

Inventia se explica cu ajutorul figurii, care reprezinta scurgerea electrolitilor din fructele
de pere.

Exemple de realizare a inventiei

Din fructele soiurilor tardive de par Noiabrschii si Vastavocinaia, la momentul
depozitarii, au fost decupate portiuni circulare de mezocarp cu diametrul de 9 mm. in
eprubete bine spalate cu apa distilata si uscate s-au turnat cate 10 ml de apa deionizata si
incilzita in termostat pana la temperatura de 25°C. In fiecare dintre acestea s-a imersat cate
un segment circular din mezocarpul fructelor. Probele ambelor soiuri de par timp de 3 ore
au fost agitate pentru a se echilibra concentratia de electroliti in simplastele discurilor
miezului si mediului apos. Conductibilitatea electrica a mediului apos al probelor a fost
determinata dupa fiecare 30 min pe parcursul a 3 ore de scurgere a electrolitilor cu ajutorul
conductometrului. Scurgerea electrolitilor a fost calculata la 1g de tesut tisular si exprimata
(conductibilitatea electricd/masa tesutului) in mS/m la 1 g de masa proaspata. Valoarea
acestui indice este invers proportionala cu gradul de afectare a functiilor de mentinere si
reglare a electrolitilor de catre membranele celulare. Gradul de maturare a fructelor
soiurilor de par cercetate a fost apreciat in baza cresterii conductibilitatii electrice a
mediului. Rezultatele acestor cercetari sunt prezentate in tabelul 1 si figura.

Tabelul 1

Scurgerea electrolitilor din mezocarpul fructelor de pere

Timpul, min

Soiul cercetat Scurgerea 0 |30 60 90 120 150

electrolitilor,
mS/m

180

Noiabrschii

Media 0,289 4,515 5,238 8,128 9,031 9,031

9,031

Devierea 0,025 0,390 0,453 0,703 0,781 0,781
standarda

0,781
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4

Vastavocinaia

Media 0,208 4,995 6,819 10,338 12,683 13,812

13,812

Devierea
standarda

0,000 0,011 0,476 0,023 0,462 0,461

0,461

10

Din datele prezentate in figura rezultd ca conductibilitatea electricd a mediului apos a
soiului de par Vastavocinaia este cu mult mai sporitd decat cea a soiului Noiabrschii, fapt
ce marturiseste despre o capacitate de pastrare cu mult mai scazuta a fructelor acestui soi.
Cu cat conductibilitatea electricd a mediului apos este mai sporita, cu atit capacitatea de
pastrare si gradul de rezistenta a fructelor la diferite deprecieri pe durata de pastrare este
mai redusa.

Rezultate similare au fost obtinute si la determinarea calitatii fructelor standard la cele
doud soiuri de par dupa perioada de 180 zile de pastrare (vezi tabelul 2).

Tabelul 2
Calitatea si rezistenta fructelor soiurilor tardive de par Noiabrschii si Vastavocinaia la
diferite deprecieri pe durata perioadei de pastrare n atmosfera controlata (AC) (3%0O2 si 5
%CO»)

Fermitatea

Soiul cercetat

Perioada de
pastrare, zile

miezului,
kg/cm?

Bolile fungice,
%

Perisabilitatea
naturala, %

Fructele
standard, %

Noiabrschii

180

5,10+0,20

0,00

0,79+0,20

100,00

Vastavocinaia

150

4,40+0,60

5,60+0,70

0,77+0,06

92,80+0,74

15

20

Din datele prezentate in tabel se observa ca fructele soiului Noiabrschii pe durata celor
180 zile de pastrare au inregistrat cele mai mici pierderi, produse de dereglarile functionale,
bolile fungice si perisabilitatea naturald in raport cu fructele soiului Vastavocinaia pe
parcursul a 150 de zile de pastrare. Rezultatele obtinute confirma o data in plus despre
capacitatea de pastrare si rezistenta la boli mai sporitd a fructelor soiului Noiabrschii fata de
proprietatile soiului Vastavocinaia.

Asadar, metoda conductibilitatii electrice de scurgere a electrolitilor permite intr-un
timp scurt de a obtine informatii despre capacitatea de pastrare a fructelor si rezistenta lor la
diferite deprecieri pe durata perioadei de pastrare.

(56) Referinte bibliografice citate in descriere:

1. MD 3373 F1 2007.08.31

(57) Revendicari:

Metoda de apreciere a capacitatii de pastrare a fructelor de par, care consta in prelevarea
probelor de fructe prin selectarea unor portiuni de mezocarp cu greutatea de 1 g, care se
imerseaza in eprubete cu 10 ml de apa deionizata incalzitd pana la temperatura de 25°C si
se agitd timp de 3 ore, se determina conductibilitatea electrica a mediului apos al probelor
peste fiecare 30 min pe parcursul a 3 ore cu ajutorul conductometrului, totodata cu cat este
mai mare conductibilitatea electricd a mediului apos cu atat capacitatea de pastrare a
fructelor este mai mica.
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