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Procedeu de fabricare a vinului spumant, care include cupajarea vinurilor materie prima tratate din soiurile de
struguri Floricica si Plavaie intr-un raport de (60-80):(40-20)% respectiv, pregatirea amestecului fermentativ,
fermentarea secundara a acestuia, mentinerea vinului spumant pe sedimentul de levuri, filtrarea izobarica, dozarea in
vinul spumant a licorii de expeditie pregatite pe baza de vin materie prima tratat din soiul de struguri Plavaie cu
filtrarea si imbutelierea izobarica ulterioara a produsului finit.



