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Ficat de vitd Carne tocati Api rece Bulion blangare Materie Izolat
sau porc de viti sau t=0...+4°C ficat prim3 grasi proteic de
blangat porc t=30...+35°C blangati soia
Emulsionarea
3
Cuterizarea I Malaxarea emulsiei
1=2...3 min <
t=0...+4°C
Lapte praf
degresat
Cuterizarea II
t=12...16°C, 1=5...7 min

Fig. 1



