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Inventia se refera la industria uleiului si a grasimilor, si anume la un procedeu de stabilizare a uleiurilor vegetale.
Procedeul, conform inventiei, include administrarea in uleiul de floarea-soarelui sau de porumb, sau de nuci, sau de
seminte de struguri a unui extract liposolubil de catina alba sau de paducel, sau de macese, in cantitate de 0,5...10%
vol., pand la un continut total de carotenoide de 25...250 mg/L, totodata extractul liposolubil este obtinut prin uscarea
convectivdi a materiei prime, macinarea acesteia, amestecarea materiei prime macinate cu ulei, extractia
componentelor bioactive prin ultra-sonare cu agitare, separarea extractului liposolubil de faza solida prin centrifugare
cu filtrare ulterioara.
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