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Revendicare(i):

Procedeu de prelucrare a fructelor uscate, care prevede uscarea fructelor si inldturarea samburilor din ele, caracterizat prin aceea
cd uscarea se efectueazi in doud stadii, primul din care se realizeazi la temperatura de 50-85°C pani la umiditatea fructelor de 30-
60%, iar al doilea - la temperatura de 65-85°C, inlaturarea simburilor fiind efectuate intre stadiile de uscare.

Revendicarile se bazeaza in intregime pe descrierea inventiei la certificat de autor nr. 978812, SU



