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Descriere:

Inventia se refera la industria vinului, in special la o compozitie de bautura de tip brandy.

Se cunoagte compozitia bauturii de tip brandy, care este constituitd din: alcool aromatizat, distilat de vin maturat de 6-10 ani,
zahar caramelizat [1].

De asemenea este cunoscutd compozitia bauturii de tip brandy constituitd din: alcool de struguri cu taria de 65% vol., vin sec de
tip heres, lemn uscat de vitd de vie [2].

Mai aproape de compozitia solicitata este bautura de tip brandy “Botna”, care prevede: cupajarea distilatului de vin maturat in
mediu de 3 ani, distilatului de vin, alcoolului etilic rectificat obtinut din melasa si deseuri vinicole, extractului de stejar, zaharului
caramelizat, siropului de zahar si apei dedurizate [3].

Dezavantajul bauturilor mentionate mai sus este calitatea joasa.

Problema pe care o rezolva inventia este ameliorarea calitatii produsului final si largirea sortimentului de brandy.

Bautura, conform inventiei, inldtura dezavantajele, mentionate mai sus, prin aceea ca constd din distilat de vin maturat, alcool
etilic rectificat, extract de stejar, zahar caramelizat, sirop de zahar si apa dedurizatd adaugator continand acid citric, avand urmatoarea
corelatie a componentelor, la 1000 dal:

distilat de vin maturat de 2-3 ani, dal 123,0-154,0
alcool etilic rectificat sau

alcool etilic rectificat de struguri, dal 290,0-312,0
extract de stejar, dal 30,0-50,0
zahar caramelizat, dal 2,9-3,5
sirop de zahar, dal 11,0-14,0
acid citric, kg 0,29-0,31
apa dedurizata restul.

Rezultatul tehnic constd in aceea cd majorarea cantitétii de distilat de vin maturat de 2-3 ani in bautura tare contribuie la sporirea
taninului solubil si a altor polifenoli, ligninei solubile, saponinelor, policelulozei, aminoacizilor, aldehidelor, acetalilor, iar acidul cit-
ric intensifica aroma specifica, participand la producerea bauturii cu gust armonios §i aroma.

Compozitia bauturii de tip brandy se obtine in felul urmator:

Se utilizeaza mijloacele tehnice ale unitatilor viti-vinicole.

Pentru obtinerea bauturii se iau alcoolul etilic rectificat sau alcoolul etilic rectificat de struguri, distilatul de vin maturat de 2-3
ani, acidul citric, zaharul rafinat sau tos cu continutul de zahar pentru sirop mai mare de 750 g/dm’, pentru zaharul caramelizat - mai
mare de 400,0 g/dm®, conform instructiunilor de producere in vigoare.

Apa dedurizati se obtine cu duritatea nu mai mare de 0,36 mg-echiv./dm’ sau cea potabild cu duritatea nu mai mare de 1,0 mg-
echiv./dm’.

Extractul de stejar se obtine prin extragerea agchiilor de stejar cu alcool etilic rectificat in prealabil diluat pana la 40,0% vol.
Extragerea are loc in omogenizatoare la o dozi de 200,0 - 300,0 g/dm® aschii la temperatura de 25,0 - 35,0°C timp de 1-2 ore in fie-
care zi de céte 3 ori, pani cind se atinge o concentratie a extractului nu mai mici de 3,0 g/dm’.

in caz de necesitate se aplica tratamentele de stabilizare si se evacueaza pentru pastrare in butoaie de stejar sau cisterne emailate.

Cupajul se obtine conform corelatiei solicitate, apoi se prelucreaza, refrigereaza, filtreaza si se imbuteliaza.

Bautura rezultata la punerea in consum trebuie si prezinte urmatoarea corelatie a compozitiei: tarie alcoolica - 40,0+0,3% vol.,
continut de zahir - 12,0+£2,0 g/dm’. Brandy trebuie sa fie limpede, fard precipitat si nuante striine, culoare aurie, aromi find, placuta,
cu gust moale, armonios, plin.

Exemplul 1

Componentele corelatiei solicitate au fost obtinute, conform exemplului comun.

Cupajul s-a executat cu urmatoarea corelatie a componentelor, la 1000 dal:

distilat de vin maturat de 3 ani, dal 154,0

alcool etilic rectificat, dal 290,0

extract de stejar, dal 30,0

sirop de zahar, dal 11,0

zahar caramelizat, dal 2,9

acid citric, kg 0,29

apa dedurizata restul.
Exemplul 2

Componentele corelatiei solicitate au fost obtinute, conform exemplului comun.
Cupajul s-a executat cu urmatoarea corelatie a componentelor, la 1000 dal:

distilat de vin maturat de 2 ani, dal 123,0
alcool etilic rectificat de struguri, dal 312,0
extract de stejar, dal 50,0
sirop de zahar, dal 14,0
zahar caramelizat, dal 3,5
acid citric, kg 0,31
apa dedurizata restul.

Dupd executarea proceselor de conditionare si stabilizare bautura de tip brandy, bauturile conform exemplelor 1 si 2 au o aroma
fina cu gust armonios si placut cu o apreciere organoleptica de 8,7 puncte.
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