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Inventia se referd la industria alimentara, in particular la gemuri cu valoare calorica redusa, care pot fi folosite
pentru alimentarea bolnavilor cu diabet zaharat.

Gemul cu valoare calorica redusa, conform inventiei, contine materie prima vegetala, steviozida, lactitol, pectina,
aditiv proteic si apa in urmatorul raport al ingredientelor, % de masa:

materie prima vegetald 60,0...65,0

steviozida 0,07...0,08
lactitol 10,0...12,0
pectina 1,2...1,4
aditiv proteic 2,0...3,8
apa restul.
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