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Inventia se referd la industria alimentard, si anume la un procedeu de fabricare a painii functionale imbogatite cu
fibre alimentare.

Procedeul, conform inventiei, include amestecarea fainii de grau de calitate superioara cu o suspensie de drojdii,
addugarea unei solutii apoase de sare de bucitérie si inulina din cicoare, framéntarea aluatului, dospirea acestuia in
decurs de 15 min, divizarea aluatului in buciti cu formarea semifabricatelor, dospirea suplimentara la 0 temperatura

de 40...43°C in decurs de 60 min si coacerea acestora, totodata inulina se ia in cantitate de 2,0...3,0% raportata la
masa fainii.
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